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Ta naprava je narejena za uporabo v
gospodinjstvu, ne za industrijsko rabo.
Napravo uporabite za obdelavo normalnih
koli€¢in hrane v gospodinjstvu; glejte
poglavje »Recepti, Sestavine/Obdelava«.
Ce navodil za pravilno uporabo ne upoéte-
vate, proizvajalec ni odgovoren za nastalo
Skodo. Navodila za uporabo opisujejo ve¢
modelov, glejte tudi pregled modelov
(Slika M ). Razlike so opredeljene.
Prosimo, shranite navodila za uporabo na
varno. Ce boste napravo predali drugemu
uporabniku, vedno priloZite navodila za
uporabo.

Napravo uporabljajte le z originalnimi nas-
tavki. VzdrZevanje ni potrebno.

Pregled

Prosimo, odprite strani s slikami.
Pogonska enota slika I
1 Vrtljivo stikalo

A MCM41..:

0/off = zaustavitev

M = pulzno stikalo z najvecjo hitrostjo,

za Zeleno trajno me$anje je potrebno

stikalo drzati.

Nastavitvi 1-2, hitrost delovanja:

1 = nizka hitrost — poc€asi,

2 = visoka hitrost — hitro.

B MCM42..:

0/off = zaustavitev

M = pulzno stikalo z najvecjo hitrostjo,

za Zeleno trajno me$anje je potrebno

stikalo drzati,

= hitrost delovanja nastavljiva brez

stopenj od nizke do visoke hitrosti.
2 Prikaz vklopalizklopa (le
MCM42..)

Sveti med delovanjem naprave (vrtljivo

stikalo na nastavitvi M ali

Utripa, e naprava ne deluje pravilno,

Ce se sproZi elektronsko varovanje ali

Ce je naprava v okvari — glejte poglavje

»Odpravljanje tezav«.

pri

Pogon

Predal za nastavke (slika )

Za odprtje predala pritisnite gumb na
spodnji strani naprave in predal izvle-
cite. Ce zZelite predal popolnoma
izvle€i, ga rahlo nagnite navzgor in
izvlecite. Ko predal vstavljate, ga rahlo
nagnite navzgor in ga potisnite do
konca. Med delovanjem naprave naj
bo predal za nastavke zaprt.

5 Prostor za shranjevanje prikljuéne
vrvice

W

Posoda z nastavki
6 Posoda
7 Pokrov
7a Tlacilo
7b Cep tlagila
8 Pogonska os

Orodja
9 Drzalo orodja
9a Univerzalno rezilo
9b Nastavek za stepanje
9c Nastavek za gnetenje
10 Nosilni disk za razli€ne nastavke
10a Nastavek za rezanje — grobi (A)
10b Nastavek za rezanje — fini (B)
10c Nastavek za rezanje — grobi (C)
10d Nastavek za rezanje — fini (D)
11 Pomfrit disk (E)

(pri nekaterih modelih)
12 Ozemalnik agrumov
13 Centrifuga za sok

(pri nekaterih modelih)

MeSalnik
14 Vré mesalnika
15 Pokrov
15a Lijak
15b Odprtina za dodajanje sestavin



Varnostni napotki

&. Nevarnost elektricnega udara
PrikljuCite in upravljajte z napravo le v
skladu z navedbami na napisni ploS3¢ici.
Naprave ne uporabljajte, ¢&e je
poSkodovana ali e je poSkodovana
prikljuna vrvica.

Naprave ne pustite delovati brez nadzora.
Otroci naj se ne zadrzujejo v bliZini
naprave.

Pazite na otroke, da se ne bodo z napravo
igrali.

Ne dovolite osebam (tudi otrokom) z ome-
jenimi fizi€nimi, Cutilnimi ali mentalnimi
sposobnostmi ali osebam s premalo
izkuSnjami in znanja, da uporabljajo
napravo, razen ¢e so pod nadzorom ali pa
Ce jih o uporabi poduci oseba, ki je odgov-
orna za njihovo varnost.

Po uporabi, pred &iS€enjem, €e jo pustite
brez nadzora ali e se pojavijo motnje v
delovanju, napravo vedno izkljucite iz
elektricnega omrezja.

Priklju€ne vrvice ne vlecite preko ostrih
robov ali vro¢ih povrsin.

Da preprecite poSkodbe, naj popravila, kot
je menjava priklju¢ne vrvice, opravi nasa
servisna sluzba.

Ce pride do izpada elektriénega toka,
naprava ostane vklopljena in se ponovno
zazene, ko se vzpostavi oskrba z elek-
triko.

Nastavke in orodja menjajte le takrat, ko
je naprava v mirujoem stanju (vrtljivo
stikalo na 0/off) in ko je vtika€ izvle€en iz
vti¢nice.

Pogonske enote nikoli ne potopite v vodo
ali je postavite pod teko€o vodo.

Upravljanje z napravo
Pred prvo uporabo naprave in nastavkov

jo temeljito ogistite; glejte »Cis&enje in
servisiranje«.

Priprava

* Pogonsko enoto postavite na gladko
Cisto povrsino.

* lzvlecite prikljuéno vrvico do Zelene
dolZine iz prostora za shranjevanje.

» Vstavite vtikag v elektricno omrezje.

* Med delovanjem naprave naj bo predal
za nastavke zaprt.

m Pomembne informacije

- Za vklop in izklop naprave uporabljajte
le vrtljivo stikalo. Naprave nikoli ne
izklopite zvrtenjem posode, mesal-
nikom ali orodjem.

- Naprave ne vklopite, dokler niso vsa
orodja in nastavki popolnoma pritrjeni.

Posoda z nastavki/orodiji

& Nevarnost poskodb zaradi
vrtecih orodij!

Med delovanjem naprave ne imejte

prstov v blizini meSalne posode.

Vedno uporabite tlacilo (7a) za doda-

janje sestavin. Po izklopu pogon $e

kratek cas deluje.

Orodja menjajte Sele takrat, ko naprava

miruje.

& Opozorilo!

Pri delu s posodo naprave ne morete
vklopiti, dokler posoda ni pritrjena in
pokrov ni pritrien in dobro privit.

Univerzalno rezilo (9a)
Za rezanje, sekljanje in meSanije.

& Nevarnost poskodb zaradi ostrih
rezil!

Univerzalni noZ primite le na robu plas-
ticnega rocaja.

Ko ga ne uporabljate, univerzalno rezilo
vedno pospravite v predal z nastavki.



Disk za stepanje (9b)
za smetano, beljak, majonezo.
Nastavek za gnetenje (9¢)

Za gnetenje testa in vmeSavanje sestavin,
ki naj se ne bi rezale (npr. rozine, ¢oko-
ladni koScki)-
Slika
» Pritrdite posodo (pus€ica na posodi na
piko na napravi) in jo zavrtite do konca v
smeri urinega kazalca.
» Potisnite pogonsko os v drzalo orodja,
da se dobro namesti na svoje mesto.
» Vstavljanje orodja:
- Vstavite drzalo orodja v posodo.
- Vstavite univerzalno rezilo, disk za
stepanje ali nastavek za gnetenje v
drzalo orodja in spustite.

& Opozorilo!
Sestavine za obdelavo vedno dodajte,
potem ko ste vstavili orodje.

» Dodajte sestavine.

» Pritrdite pokrov s tlailom (uskladite
pusdico na pokrovu s puscico na
posodi) in zavrtite v smeri urinega
kazalca.

Uho pokrova mora biti dobro
namesceno v reZo na roCaju posode.

» Namestite vrtljivo stkalo na Zeleno nas-
tavitev.

+ Za dodajanje sestavin,
vrtljivo stikalo na O/off.

» Odstranite tlacilo in dodajte sestavine
v odprtino za dodajanje.

+ Tekocine dodajajte skozi tlacilo.

Cep tlagila lahko uporabite kot merilno
¢ado.

namestite

Nastavki za rezanje (10a-10d)

& Nevarnost poSkodb zaradi ostrih
rezil!

Pri ravnanju z nastavki bodite zelo pre-

vidni! Pazite na obliko in poloZaj nas-

tavka, ko ga vstavijate v nosilni disk.

Nosilni disk ali pomfrit disk primite le za

zato namenjen poglobljen rocaj.

Nastavek za rezanje — grobi (A)
Nastavite vrtljivo stikalo na nizko hitrost za
rezanje: kumaric, korenja.

Nastavek za rezanje — fini (B)

Nastavite vrtljivo stikalo na visoko hitrost

za rezanje: kumaric, korenja.

Nastavek za rezanje — grobi (C)

Nastavite vrtljivo stikalo na visoko hitrost

za ribanje: jabolk, korenja, sira, zelja.

Nastavek za rezanje — fini (D)

Nastavite vrtljivo stikalo na visoko hitrost

za ribanje: korenja, sira.

Pomfrit disk (E)

Za rezanje krompirja za pomfri in sestavin

za sadno solato.

Opozorilo!

Pomfrit disk ni primeren za obdelavo

trdega sira, leSnikov, hrena in podobnih

Zivil.

Slika @

» Pritrdite posodo (pus€ica na posodi ha
piko na napravi) in zavrtite do konca v
smeri urinega kazalca.

» Vstavite pogonsko os v posodo.

Glede na Zeleno uporabo:

» Vstavite Zeleni nastavek v nosilni disk.
Pazite na obliko in polozaj (Slika
[ - 5a)!

» Pritrdite nosilni disk na pogonsko os.

ali:

» Pritrdite pomfrit disk na pogonsko os.
Pritrdite pokrov s tlaCilom (uskladite
puscico na pokrovu s pus&ico na
posodi) in zavrtite v smeri urinega
kazalca. Uho pokrova mora biti dobro
namesceno v reZo na roCaju posode.



& Nevarnost poskodb zaradi ostrih
rezil!

Ne dajajte prstov v odprtino za doda-

janje. Za dodajanje sestavin uporabite

tlacilo.

* Namestite vrtljivo stikalo na Zeleno
nastavitev.

» Napolnite z vsebino, ki jo boste rezali
ali razkosali.

» Ko dodajate vsebino za rezanje ali
kosanje, na tlacilo le rahlo pritisnite.

» Odstranite tlacilo in dodajte sestavine
skozi odprtino za dodajanje.

* Dolge in tanke sestavine dodajte z
uporabo tlacila.

Opozorilo!

Izpraznite posodo preden postane tako
polna, da narezana ali naribana vsebina
doseZe nosilni disk ali pomfrit disk.

Ozemalnik agrumov (12) Slika
za stiskanje soka iz agrumov, npr. po-
marang, grenivk, limon.

» Pritrdite posodo (pus€ica na posodi na
piko na napravi) in zavrtite do konca v
smeri urinega kazalca.

» Vstavite pogonsko os v posodo.

 Pritrdite oZemalnik agrumov na pogon-
sko os (pus€ica na oZemalniku na
pusCico na posodi) in zavrtite v smeri
urinega kazalca. Uho na filtrirni koSari
mora biti dobro names€eno v ro¢aju
posode.

« Pritrdite in potisnite stoZzec za stiskanje
soka.

« Za stiskanje soka iz sadja nastavite
vrtljivo stikalo na nizko hitrost in pritis-
nite sadeZ na stoZec za stiskanje soka.

Opozorilo!

Pazite na nivo vsebine v posodi. Najvecja
koli¢ina za obdelavo: 500 ml. Posodo ne-
mudoma izpraznite.

Centrifuga za sok (13) Slika [©

Za stiskanje soka iz sadeZev s peSkami

(npr. jabolka, hruske), jagodiCevja,

izkoscCisCenih sadezZev in zelenjave (npr.

korenja, paradiznika).

» Pritrdite posodo (pus€ica na posodi na
piko na napravi) in zavrtite do konca v
smeri urinega kazalca.

» Vstavite pogonsko os v posodo.

» Do konca v smeri urinega kazalca priv-
ijte strgalo s filtrirno kosaro.

» Pritrdite pokrov centrifuge in zavrtite v
smeri urinega kazalca.

Uho na pokrovu mora biti dobro
namesceno v roaju posode.

» Zavrtite vrtljivo stikalo na nizko hitrost.

* Dodajte sadje ali zelenjavo skozi
odprtino za dodajanje in nezno potis-
nite naprej s tlacilom. Po potrebi ses-
tavine prej nareZite.

* Po obdelavi za kratek ¢as nastavite
vrtljivo stikalo na visoko hitrost in
pustite napravo delovati dokler, se vsa
sadna kasa ne iztisne.

Opozorilo!
Pazite na nivo vsebine v posodi. Najvecja
koli¢ina za obdelavo: 250 g sadja ali ze-
lenjave.
Mesalnik Slika [l
& Nevarnost posSkodb zaradi ostrih
rezil/vrtecega pogona!
Nikoli ne dajte prstov v pritrjen mesal-
nik! MeSalnik ne deluje, e pokrov ni
tesno privit. Ne odstranjujte/pritrjujte
mesalnika, dokler pogon ne miruje.

& Nevarnost opeklin!

Ce obdelujete vroce tekodine, skozi
odprtino v pokrovu uhaja para.

Dodajte najvec 0,4 litre vroce ali penece
tekocine.



Opozorilo!

MeSalnik se lahko poSkoduje. Ne obdelu-
jte globoko zamrznjenih sestavin (razen
ledenih kock). MeSalnika ne zaZenite, ko
Je prazen.

* Pritrdite vré meSalnika (uskladite
pusdico na pokrovu s pus&ico na
posodi) in zavrtite do konca v smeri
urinega kazalca.

» Dodajte sestavine.

Najvecja koliina — tekoCe sestavine =
1,25 litra (penece ali vroCe tekoCine na-
jve€ 0,4 litra).

Optimalna koli¢ina za obdelavo — trdne
sestavine = 80 g.

» Pritrdite pokrov in zavrtite v smeri
urinega kazalca. Uho pokrova mora biti
dobro names€eno v rezo na rocaju
mesalnika.

* Namestite vrtljivo stikalo na Zeleno
nastavitev.

« Za dodajanje veC sestavin, nastavite
vrtljivo stikalo na O/off.

» Odstranite pokrov in dodajte sestavine

ali

» odstranite lijak in postopoma dodajajte
trdne sestavine skozi odprtino za do-
dajanje

ali

+ nalijte teko€ino skozi lijak.

Po uporabi

» Nastavite vrtljivo stikalo na 0/off.

» lzvlecite vtika€ iz elektricnega omrezja

» Odstranite orodje ali nastavek v skladu
opisom, ki sledi.

+ Ogistite vse dele, glejte »Cis&enje in
servisiranje«.

Odstranite posodo z nastavki/orodiji:

« Zavrtite pokrov v nasprotni smeri
urinega kazalca in ga odstranite.

» Odstranite orodje:
- Vzemite drZalo za orodje skupaj z
univerzalnim rezilom, diskom za
stepanje ali

nastavkom za gnetenje ven iz posode.
Odstranite orodje z drZala za orodje.
- Primite nosilni disk ali pomfrit disk za
poglobljeni ro€aj in ga dvignite iz
posode.
- Obrnite nosilni disk in s spodnje strani
previdno potisnite ven nastavek (Slika[3).
» Zavrtite posodo v nasprotni smeri
urinega kazalca in jo odstranite.

Odstranite ozemalnik agrumov:

» Odvijte oZemalnik in ga odstranite iz
posode.

Odstranite centrifugo za sok:

« Zavrtite pokrov na sokovniku v
nasprotni smeri urinega kazalca in ga
odstranite.

* Vzemite strgalo iz posode.

» QOdstranite posodo.

Odstranite mesalnik:

» Zavrtite meSalnik v nasprotni smeri
urinega kazalca in ga odstranite.

» Zavrtite pokrov v nasprotni smeri
urinega kazalca in ga odstranite.

Nasvet: Priporocljivo je, da meSalnik po

uporabi ogistite, glejte »Cis€enje in

servisiranje«.

Ciséenje in servisiranje

& Nevarnost elektricnega udara!
Nikoli ne potopite pogonske enote v
vodo ali je postavite pod tekoco vodo.

Opozorilo!
Povrsine se lahko poSkodujejo.
NE uporabljajte jedkih &istilnih sredstev.

Opomba: Ce obdelujete korenje, rdede
zelje, se plasti¢ni deli obarvajo s plastjo
rdeCe barve, Ki jo lahko odstranite z nekaj
kapljicami jedilnega olja.



Clscenje pogonske enote

Izvlecite vtika€ iz elektricnega omreZja.
» Pogonsko enoto obrisite z vlazno krpo.
Po potrebi uporabite malo detergenta.
Nato pogonsko enoto posusite.
Sperite predal za nastavke pod tekoco
vodo in pustite, da se posusi.
Ne pomivajte ga v pomivalnem strojul!

Ciséenje posode in nastavkov

& Nevarnost poSkodb zaradi ostrih
rezil!

Univerzalno rezilo primite le na robu

plastiénega rocaja.

Ko ga ne uporabljate, univerzalno rezilo

vedno shranite nazaj v predal za nas-

tavke.

Vsi deli se lahko pomivajo v pomivalnem
stroju.

Ne pritrjujte plasti¢nih delov v pomivalnem
stroju, saj se lahko zvijejo.

Ciséenje mesalnika

& Nevarnost poskodb zaradi ostrih
rezil!

Ne dotikajte se rezil z golimi rokami.

Ocistite jih s krtacko.

Priporodljivo je, da meSalnik o istite takoj
po uporabi. Tako boste preprecili, da se
ostanki zasusSijo in zaZrejo v plastiko (npr.
etericna olja in zelis¢a). Vré mesalnika
(brez rezila), pokrov in lijak se lahko pomi-
vajo v pomivalnem stroju. Ne pomivajte
rezila meSalnika v pomivalnem stroju
ampak pod teko€o vodo (ne potopite v
vodo).

Nasvet: Nalijte malo vode in detergenta
za pomivanje posode v pritrjeni me3alnik.
Obrnite stikalo na nastavitev M za nekaj
sekund. |zlijte vodo in me3alnik sperite s
Cisto vodo.

Razstavljanje mesalnika Slika

» S pomocdjo dveh krilc zavrtite rezilo v
nasprotni smeri urinega kazalca.
Rezilo se sprosti.

* Vzemite rezilo ven in odstranite tesnilni
obroc.

Sestavljanje mesSalnika

& Nevarnost posSkodb!
MeSalnika nikoli ne sestavijajte na
pogonski enoti.

» Namestite tesnilni obro€ na rezilo.

» Vstavite rezilo od spodaj v vré meSal-
nika.

» Tesno privijte rezilo s pomoc¢jo dveh
krilc v smeri urinega kazalca.
Zavrtite rezilo vsaj toliko, da krilce
pokrije oznacbo na vréu mesalnika
(polozaj -> Slika H16).

Ciséenje ozemalnika agrumov

Vsi deli se lahko pomivajo v pomivalnem
stroju. Priporodljivo je, da stoZzec za
stiskanje z vseh strani sperete pod teko¢o
vodo takoj po uporabi. Tako boste
preprecili, da bi se ostanki zasusili.

Ciséenje centrifuge za sok Slika 4
Za Cis¢enje centrifuge za sok odstranite fil-
trirno kosaro iz nosilca diska.

Dele sperite pod teko€o vodo.

Previdno odistite vsa rebra filtrirne koSare,
da jih ne poSkodujete.

Shranjevanje naprave Slika

» lzvlecite vtika€ iz elektricnega omreZja.

» Zlozite prikljuéno vrvico v prostor za
shranjevanje le-te.

» Pospravite orodja in nastavke v predal
za nastavke.

* Pritrdite posodo.



m Opomba:

Pred uporabo vzemite vse dodatne
dele iz posode in/ali mes$alnika.
Vstavite le dele, ki so potrebni.

Odpravljanje tezav

A Nevarnost poskodb!
Pred popravljanjem napak, izvlecite
vtikac iz elektricnega omreZja.

Pomembne informacije za
model MCM42..
Prikaz On/Off utripa, Ce je naprava de-
lovala nepravilno ali Ce je se je sprozilo
varovanije ali ¢e je naprava v okvari.

Pogonska enota

Napaka:

Naprava ne deluje.

Mozen vzrok:

Naprava je bila preobremenjena (nor,
orodje je bilo blokirano z Zivilom) in zato
se je sproZilo varovanje.

Ukrep:

» Nastavite vrtljivo stikalo na 0/off.

* lzvlecite vtikac iz elektri€nega omrezja.
» Odpravite vzrok preobremenitve.

« Ponovno vklopite napravo.

Mozen vzrok:

Posodo ali meSalnik ste skuSali pritrditi na
vklopljeno napravo.

Ukrep:

» Nastavite vrtljivo stikalo na 0/off.

» Pritrdite posodo ali mesalnik.

« Ponovno vklopite napravo.

Nastavki
Napaka:
Naprava se ne zazene.

Mozen vzrok:

Nastavek ni pravilno namesc¢en.

Ukrep:

» Nastavite vrtljivo stikalo na 0/off.

» Nastavek namestite skladno z ustrezn-
imi navodili vtem priro¢niku.

m Pomembne informacije
Ce napake ne morete odpraviti,
prosimo, pokli¢ite servisno sluzbo.

Odlaganje v odpadke
Ta naprava je opredeljena v skladu
z evropsko smernico 2002/96/ES o
mmm dotrajanih elektri¢nih in elektronskih
aparatih (waste electrical and elec-
tronic equipment — WEEE). Smer-
nica doloCa okvir za v EU veljaven
prevzem in predelavo starih aparatov.
O aktualnih nacinih odstranjevanja se
lahko pozanimate pri vaSem prodajalcu ali
na obcinski upravi.

Garancija

Garancijski pogoji za to napravo so
dolo€eni s strani naSega predstavnika v
drzavi, kjer se naprava prodaja. O podrob-
nostih teh pogojev povpraSajte vasega
prodajalca. Za uveljavljanje garancije
morate predloziti racun.

PridrZzujemo si pravico do sprememb.



Recepti/Sestavine/Obdelava

Orodje

Hitrost

Recepti/Sestavine/Obdelava

&

nizka/
visoka

Kvaseno testo

najve¢ 500 g moke

25 g kvasa ali 1 zavitek suhega kvasa

225 ml mla¢nega mleka

1 jajce

1 SCepec soli

80 g sladkorja

80 g mascobe (mlacne)

naribana lupina pol limone

» Dajte vse sestavine (razen mleka) v posodo.

» Nastavite vrtljivo stikalo za 10 sekund na nizko hitrost.
* Dodajte mleko in meSaijte pri visoki hitrosti.
Vse sestavine morajo biti iste temperature.

Ko testo dobi gladek videz, ga postavite na toplo.

Cebula, ¢esen

Koli¢ina: od 1 ¢ebule, narezane na 4 dele, do 300 g

od 1 stroka ¢esna do 300 g

» Obdelujte, dokler ni Eebula/Cesen sesekljan na Zeleno velikost.

visoka

Meso, jetrca

(za mleto meso, tatarski biftek)

Koli¢ina: 50-500g

+ QOdstranite kosti, hrustanec in kite. Meso narezite na kocke.

Priprava mase za klobase, nadevov in pastet:

* Meso (govedino, svinjino, divjacino, perutnino ali celo
ribo itd.) dajte v posodo skupaj z ostalimi sestavinami
in zaCimbami in zmeSajte v testo.

visoka

pribl.
1,5-2
min

Jagodni sorbet

250 g zamrznjenih jagod

100 g sladkorja v prahu

180 ml smetane

» Vse sestavine dajte v posodo. Takoj vklopite, drugace
bo zmes postala grudasta. MeSajte tako dolgo, da nas-
tane kremasti sorbet.

nizka/
visoka

Sneg iz beljakov

Koli¢ina: 2 do 6 jaj¢nih beljakov

» Stepajte pri visoki hitrosti. Nastavite na nizko hitrost
za vmesavanje sestavin.



Orodje

Hitrost

Recepti/Sestavine/Obdelava

nizka/
visoka

Stepena smetana

Koli¢ina: 200-400 g

» Stepajte pri visoki hitrosti. Nastavite na nizko hitrost
za vmeSavanje sestavin.

visoka
M

LeSniki, mandeljni

Koli¢ina: 200-400 g

» Popolnoma odstranite lupino, drugace bo rezilo
mesalnika postalo topo.

Obdelujte, dokler ne doseZete Zelene velikosti.

visoka
M

Sadhni ali zelenjavni pire

(jabol&ni, Spinacni, korenckov in paradiZznikov pire; surov
ali kuhan)

« Sestavine in zaimbe dajte v meSalnika in naredite
pire.

visoka

Cokoladno mleko

80-100 g Cokolade, pribl. 400 ml vroCega mleka

» Nasekljajte Cokolado v mesalnik, dodajte vro¢e mleko
in kratek ¢as meSajte.

nizka/
visoka

Majoneza

1 jajce

1 €ajna Zlicka gorcice

150-200 ml olja

1 €ajna Zli¢ka limoninega soka ali kisa

1 S€epec soli

1 8Cepec sladkorja

Vse sestavine naj bodo iste temperature.

* Vse sestavine (razen olja) nekaj sekund mes3ajte na
nastavitvi 1.

» Preklopite meSalnik na nastavitev 2 in po&asi skozi
lijak dolijte olje in meSajte tako dolgo, da majoneza
emulgira.

Majonezo takoj postrezite in je NE shranjujte.

visoka

Namaz iz medu

40 g masla (iz hladilnika)

150 g medu (iz hladilnika)

* Z noZem razkosajte maslo na majhne koS¢ke in ga
dajte v meSalnik.

* Dodajte med in 15 sekund meS3aijte pri visoki hitrosti.
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Ovaj uredaj je napravljen za uporabu u
kucanstvu i ne smije se koristiti u industri-
jske svrhe. Uredaj koristite za obradu
hrane u koli¢inama primjerenim jednom
kuéanstvu; vidi poglavlje “Recepti/Sasto-
jci/Obrada hrane”. Ako uredaj ne Kkoristite
u skladu s uputama proizvodac neée biti
odgovoran zbog Stete nastale slijedom
toga. Upute za uporabu se odnose na
nekoliko modela, vidi takoder pregled
modela (Slika ).

Razlike su naznacene.

Molimo spremite Upute za uporabu na sig-
urno mjesto. U slu€aju predaje uredaja
tre¢oj osobi uvijek ukljucite i Upute za
uporabu.

Uredaj uvijek koristite s originalnim di-
jelovima i opremom. Uredaj nije potrebno
redovno servisirati osim u slu€aju kvara.

Pregled
Molimo izvadite stranice s ilustraci-
jama.
Osnovna jedinica Slika IN
1 Okretni prekidaé
A MCM41..
0/off = Stop
M = Pulsni prekida¢ za najve¢u brzinu,
prekidac koji se prihvati za potrebno tra-
janje blendanja.
Postavke 1-2, Radna brzina;
1 = mala brzina — sporo,
2 = velika brzina — brzo.
B MCM42..
0/off = Stop
M = Pulsni prekida¢ za najve¢u brzinu,
prekidac koji se prihvati za potrebno tra-
janje blendanja.
= Radna brzina bez pojedinagnih
koraka, moze se podesiti od male do ve-
like brzine.
2 Zaslon s On/Off (samo kod modela
MCM42..)
Osvijetlien je kada je uredaj u funkciji
(okretni prekida¢ na M ili na )-
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Zmirka ako se uredaj neispravno koristi,
ako je automatski osigura€ iskocio ili je
uredaj neispravan — vidi poglavlje “Uklan-
janje manjih kvarova”.
3 Pogon
4 Ladica za opremu (Slika )
Kako biste otvorili ladicu, pritisnite tipku
s donje strane uredaja i izvucite je. Za
vadenje cijele ladice lagano je podig-
nite prema gore i izvucite. Prilikom
stavljanja ladice lagano je savinite
prema gore i gurnite do kraja. Ladica s
opremom treba biti zatvorena tijekom
koristenja uredaja.
5 Spremiste za kabel
Posuda s opremom
6 Posuda
7 Poklopac
7a Gurac
7b Umetak za gurac
8 Pogonska osovina
Alati
9 Drzag za alate
9a Univerzalna ostrica
9b Disk za muéenje (tuéenje)
9c¢ Kuka za mijeSenje
10 Disk drza¢ za umetke
10a Umetak za rezanje — grubi (A)
10b Umetak za rezanje — fini (B)
10c Umetak za usitnjavanje — grubi (C)
10d Umetak za usitnjavanje — fini (D)
11 Disk za sjeckanje (E)
(neki modeli)
12 Cjedilo za agrume
13 Centrifugalni nastavak za sok
(neki modeli)

Blender
14 Vré€ od blendera
15 Poklopac
15a Cep
15b Tuba za punjenje



Sigurnosna upozorenja

&. Opasnost od strujnog udara

Uredaj prikljucite i koristite samo u skladu
sa specifikacijama na natpisnoj plocici.
Nemojte Kkoristiti uredaj ako je kabel ili ure-
daj ostecen.

Uredaj nemojte ostavljati bez nadzora dok
radi.

Djecu drzite dalje od uredaja.

Djecu imajte uvijek pod nadzorom kako se
ne bi igrala s uredajem.

Osobama (uklju€ujudi i djecu) koje imaju
ogranicenu tjelesno-senzornu percepciju
ili mentalnu sposobnost ili koje nemaju do-
voljno iskustva ili znanja da rukuju ureda-
jem nije dozvoljeno koridtenje uredaja
ukoliko nisu pod nadzorom osobe
zaduZene za njihovu sigurnost ili ukoliko
im takva osoba ne daje upute za ko-
ristenje uredaja.

Nakon koriStenja uredaja, prije CiS¢enja
uredaja, ako ostavljate uredaj u stanju
mirovanja ili ako je uredaj u kvaru uvijek
iskopc&ajte utikac iz uti¢nice.

Pazite da kabel ne prelazi preko ostrih
rubova ili vruéih povrsina.

Kako biste sprijecili ozljede, popravci kao
8to je zamjena oSte¢enog kabla moraju
uvijek biti obavljeni od strane naSe
servisne sluzbe.

Ako dode do prekida u napajanju uredaj
ostaje i dalje uklju€en i ponovno pocinje
raditi nakon uspostave napajanja.
Opremu i alate zamjenjujte jedino kada je
uredaj u stanju mirovanja (okretni prekidad
na 0/=off) i je isklju€en iz struje.
Osnovnu jedinicu nikada ne uranjajte u
vodu i nikada je ne stavljajte pod mlazom
vode.

KorisStenje uredaja

Prije prvog koriétenja uredaj i opremu de-
taljno o istite; vidi “CiScenje i servisiranje”.

Pripremne radnje

» Osnovnu jedinicu postavite na glatku,
Cistu povrsinu.

» |z spremista za kabel izvucite kabel na
potrebnu duljinu.

» Ukopcaijte utikag u uti¢nicu.

» Ladica za opremu treba biti zatvorena
tijekom rada s uredajem.

m Vazni podaci

- Okretni prekidaC koristite za ukljuci-
vanje i isklju€ivanje uredaja. Uredaj
nikada nemojte isklju€ivati tako Sto
Cete rotirati posudu, blender ili alat.

| - Uredaj nemojte ukljugivati ako alati ili
oprema nisu u potpunosti stavljeni i
ucvrsceni.

Posuda s opremom/alatima

& Opasnost od ozljede zbog rotira-
juéeg alata!

Tijekom rada uredaja prste drzite po-
dalje od posude za miksanje.
Uvijek koristite gurac (7a) za dodavanje
sastojaka. Nakon iskljucivanja uredaja
osovina se vrti jo$ kratko.
Alate zamijenite tek kada je uredaj u
potpunosti stao s rotiranjem.

& Upozorenje!

Kada radite s posudom, uredaj ne smi-
Jjete ukljuciti sve dok posuda nije nam-
jeStena i uévrscéena i dok poklopac nije
namjesten i dobro ucvrscen.

Univerzalna ostrica (9a)
za rezanje, usitnjavanje i mijeSanje.
A Opasnost od ozljede na osStre di-
jelove ostrice!
Univerzalnu oStricu uvijek uzimajte
samo za rub plasti¢ne rucke.

Kada je ne koristite uvijek je spremite u
ladicu za opremu.
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Disk za muéenje (tu€enje) (9b)
za Slag, snijeg od bjelanjaka, majonezu.

Kuka za mijeSenje (9¢)

za mijeSenje tijesta i mijeSanje sastojaka

koji se ne smiju sjeckati (npr. grozdice ili

nastrugana ¢okolada).

Slika

« Postavite posudu (strelica na posudi
mora biti u ravnini s to€kom na ure-
daju) i rotirajte je do kraja u smjeru
kazaljki na satu.

» Umetnite pogonsku osovinu u drzac¢ za
alat i pritisnite dok ne sjedne na
mjesto.

* Umetanje alata:

- Umetnite drza¢ za alat u posudu.

- Umetnite univerzalnu oStricu, disk za
mucenije ili kuku za mijesenje u drza¢
za alat i pustite.

& Upozorenje!
Sastojke koje Zelite obraditi uvijek do-
dajte nakon Sto ste umetnuli alat.

* Dodajte sastojke.

» Pri¢vrstite poklopac s guraem (pode-
site strelicu na poklopcu sa strelicom
na posudi) i rotirajte u smjeru kazaljki
na satu.

Poklopac mora u potpunosti sjesti u
navoje na rucki posude.

» Postavite okretni prekida¢ na Zeljenu
postavku.

« Za dodavanje jo$ sastojaka, okrenite
prekida¢ na 0/0ff.

« Skinite guraC i dodajte sastojke kroz
tubu za punjenje.

» Tekuéine dodajte kroz gurag.

Cep od gurada moze posluZiti i kao
mjerna posudica.

Nastavci za rezanje (10a-10d)
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& Opasnost od ozljede na ostri dio
ostrice!

Budite iznimno paZljivi prilikom ruko-
vanja s nastavcima! Obratite pozornost
na oblik i poloZaj umetka prilikom stavi-
janja istog u disk drza¢. Diskom
drza¢em ili diskom za sjeckanje rukujte
samo za to predvidene udubine.

Nastavaka za rezanje — grubi (A)
Okretni prekida¢ postavite na maloj brzini
za rezanje: krastavaca, mrkava.
Nastavak za rezanje — fini (B)

Okretni prekida€¢ postavite na visokoj
brzini za rezanje: krastavaca, mrkava.
Nastavak za usitnjavanje — grubi (C)
Okretni prekida¢ postavite na visoku brz-
inu za usitnjavanje: jabuka, mrkava, sira,
kupusa.

Nastavak za usitnjavanje — fini (D)
Okretni prekida¢ postavite na visokoj brz-
inu za usitnjavanje: mrkava, sira.

Disk za sjeckanje (E)

Za rezanje krumpira kao pomfrit i vo¢a za
voénu salatu.

Upozorenje!

Disk za sjeckanje nije pogodan za sjeck-
anje tvrdog sira, oraha, hrena i sli¢nih
namirnica.

Slika B

» Postavite posudu (strelica na posudi
na to¢ku na uredaju) i rotirajte do kraja
u smjeru kazaljki na satu.

* Umetnite pogonsku osovinu u posudu.
Ovisno o potrebnoj namjeni:

* Umetnite potrebni umetak u disk drzag.
Obratite pozornost na oblik i poloZaj
(Slika @ - 5a)!

» Privrstite disk drza¢ na pogonsku os-
ovinu.

Mli:

» Privrstite disk za sjeckanje na pogon-
sku osovinu.



Pri¢vrstite poklopac s guralem (strel-
ica na poklopcu mora biti u ravnini sa
strelicom na posudi) i rotirajte u smjeru
kazaljki na satu. Poklopac mora u pot-
punosti sjesti u navoje na rucki po-

sude.
Opasnost od ozljede na ostri dio

A ostrice!

Nemojte stavljati prste u tubu za pun-

Jjenje. Koristite samo gurac prilikom do-

davanja jo$ sastojaka.

Postavite okretni prekida¢ na Zeljenu
postavku.

Napunite sadrzajem koji Zelite izrezati
ili usitniti.

Prilikom dodavanja sastojaka koje
Zelite samo izrezati ili usitniti lagano
pritisnite gurac.

Izvadite gurac¢ i dodajte sastojke kroz
tubu za punjenje.

Koriste¢i gura¢ dodajte tanke i duge
sastojke.

Upozorenje!
Posudu ispraznite prije nego se toliko na-
puni narezanim ili usitnjenim sastojcima

da dolaze u kontakt s diskom drzacem ili

diskom za sjeckanje.

Cjedilo za agrume (12)

Slika

Za cijedenje soka iz agruma kao $to su
narance, grejpfrut i limun.

Postavite posudu (strelica na posudu
na to¢ku na uredaju) i rotirajte je do
kraja u smjeru kazaljki na satu.
Umetnite pogonsku osovinu u posudu.
PriCvrstite cjedilo za agrume na pogon-
sku osovinu (strelica na cjedilu za
agrume na strelicu na posudi) i rotirajte
ga u smjeru kazaljki na satu.

ReSetka na cjedilu mora u potpunosti
u¢i na navoje rucke na posudi.
Pri¢vrstite i pritisnite stoZac.

Kako biste iscijedili sok iz voc¢a,
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postavite okretni prekida¢ na malu brz-
inu i pritisnite vo¢e na stozac.

Upozorenje!

Obratite pozornost na razinu soka u po-
sudi. Najveca koli¢ina je 500 ml. Bez od-
laganja ispraznite posudu.

Centrifugalni nastavak za sok

Slika [€

Za cijedenje soka iz vo¢a sa sjemenkama
(npr. jabuka, kruSaka), bobica, voc¢a s tvrdim
kosticama, povréa (npr. mrkava, rajcica).

Postavite posudu (strelica na posudi
na to¢ku na uredaju) i rotirajte do kraja
u smjeru kazaljki na satu.

Umetnite pogonsku osovinu u posudu.
Navijte ribeZ s reSetkom do kraja u sm-
jeru kazaljki na satu.

Postavite poklopac za centrifugalni
nastavak i rotirajte ga do kraja u smjeru
kazaljki na satu.

Poklopac mora u potpunosti sjesti u
navoje na rucki posude.

Postavite okretni prekida€ na malu brzinu.
Dodajte voce ili povrée kroz tubu za
punjenje i samo njezno gurnite s gu-
ratem. Ako je potrebno prethodno ga
izreZite.

Nakon obrade, nakratko okrenite preki-
da¢ na visoku brzinu i ostavite uredaj
da radi sve dok se iz pulpe nije iscijedio
sok.

Upozorenje!

Obratite pozornost na razinu u posudi. Na-
jveca koli¢ina za obradu: 250 g voca ili
povrca.

Blender

Slika [

& Opasnost od ozljede na ostri dio
ostrice/rotirajuceg pogonal!

Nikada ne stavljate prste u blender dok je

postavijen na uredaju!

Blender nece raditi sve dok poklopac nije

pravilno postavijen i dobro uévrséen. Nemo-

jte skidati/stavijati blender na uredaj sve dok

pogon nije u potpunosti stao.



& Rizik od stvaranja kamenca!

Ako obradujete vruce tekucine, para
izlazi kroz ¢ep u poklopcu.

Dodajte najvise 0.4 | vruce ili pjenaste
tekucine.

Upozorenje!

Blender se moZe oStetiti. Ne obradujte
duboko zamrznute namirnice (0sim Kock-
ica leda). Nemojte ga ukljucivati kad je
prazan.

Postavite vr¢ od blendera (strelica na
vréu mora biti u ravnini sa strelicom na
uredaju) i rotirajte ga do kraja u smjeru
kazaljki na satu.

Dodajte sastojke.

Najveéi kapacitet — tekucéine = 1.25
litara (pjenaste ili vru¢e tekuéine na-
jvise 0.4 litre)-

Optimalni kapacitet za obradu — krute
tvari = 80 g.

Postavite poklopac i rotirajte ga u sm-
jeru kazaljki na satu.

Poklopac mora u potpunosti sjesti u
navoje na rucki blendera.

Postavite okretni prekida¢ na Zeljenu
postavku.

Za dodavanje jo$ sastojaka postavite
okretni prekida¢ na 0/off.

Skinite poklopac i dodajte sastojke

Izvadite Cep i postepeno dodajte krute
namirnice kroz tubu za punjenje

Ulijte tekuéinu kroz Cep.

Nakon koristenja uredaja

Postavite okretni prekidac na O/off.
Iskop€ajte utikac iz uticnice.
Uklonite alat ili opremu
sljedec¢im objasnjenjima.
Ocistite sve dijelove, vidi “Cis¢enje i
servisiranje”.

prema
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Uklonite posudu s opremom/alatom:

Rotirajte poklopac u smjeru obrnutom
od kazaljki na satu i uklonite ga.
Uklonite alat:

- lzvadite drza€ za alat zajedno s uni-
verzalnom oStricom, diskom za
mucenje ili kukom za mijeSenje iz po-
sude. Uklonite alat iz drza¢a za alat.

- Uhvatite disk drzag ili disk za sjeck-
anje za predvidene udubine i podignite
iz posude.

- Okrenite disk drzac i paZljivo pritisnite
umetak s donje strane da ga izvadite
(Slika 3).

Rotirajte posudu u smjeru obrnutom od
kazaljki na satu i uklonite je.

Uklonite cjedilo za agrume

Odvijte cjedilo za agrume i uklonite po-
sudu.

Uklonite centrifugalni nastavak za sok:

Rotirajte poklopac na sokovniku u sm-
jeru obrnutom od kazaljki na satu i uk-
lonite ga.

Izvadite ribez iz posude.

Uklonite posudu.

Uklonite blender:

Rotirajte blender u smjeru obrnutom od
kazaljki na satu i uklonite ga.

Rotirajte poklopac u smjeru obrnutom
od kazaljki na satu i uklonite ga.

Savjet: Preporucljivo je oc':istigi blender
odmah nakon uporabe, vidi “CiS¢enje i
servisiranje”.

Ciséenje i servisiranje

& Opasnost od strujnog udara!
Nikada ne uranjajte osnovnu jedinicu u
vodu i ne stavijajte je ispod mlaza vode.

Upozorenje!

MoZe doci do oS$tecivanja povrsina.
NEMOJTE koristiti abrazivna sredstva za
Ciscenje.



Napomena: Ako obradujete npr. mrkvu ili
crveni kupus plasti¢ni dijelovi ¢e se prekriti
crvenim filmom koji se moze lako ukloniti
s par kapi ulja za kuhanje.

Ciséenje osnovne jedinice

» Iskopéajte utikac iz uticnice.

» Obriite osnovnu jedinicu vlaznom
krpom. Ako je potrebno upotrijebite
malo deterdZenta za posude.

« Zatim posusSite osnovnu jedinice.

Ladicu za opremu isperite pod mlazom

vode i ostavite da se osusi. Nemojte je

prati u perilici za posude.

Ciséenje posudu i opreme
& Opasnost od ozljede na ostri dio
ostrice!
Univerzalnu oStricu uhvatite samo za
rub plasti¢nog dijela.
Kada je ne koristite uvijek je spremite u
ladicu za opremu.

Svi dijelovi su pogodni za pranje u perilici
za posude.

Nemojte savijati plastiCne dijelove u per-
ilici jer se mogu deformirati.

Ciséenje blendera
& Opasnost od ozljede na ostri dio
ostrice!
Nemojte dirati o$trice od blendera golim
rukama.
Cistite ih pomodu Setke.

Preporugljivo je CiS¢enje blendera odmah
nakon uporabe. Na ovaj nacin Cete sprijeciti
suSenje ostataka i oStecivanje plasti¢nih di-
jelova (npr. zbog eteri¢nih ulja iz bilja). Vr€ od
blendera (bez umetnute ostrice), poklopac i
Cep su pogodni za pranje u perilici za po-
sude. Nemojte prati oStricu od blendera u
perilici za posude, ve¢ samo pod mlazom
vode (nemojte je namakati u vodi).
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Savjet: Ulijte malo vode i deterdZenta za

posude u blender dok je jo§ na uredaju.

Postavite okretni prekida¢ na M na neko-

liko sekundi. Izlijte ovu vodu i isperite

blender €istom vodom.

Rastavljanje blendera Slika

* S bolne strane, rotirajte oStricu od
blendera u smjeru obrnutom od
kazaljki na satu. Ostrica je oslobodena.

» lzvadite oStricu i uklonite prsten za
brtvljenje.

Sastavljanje blendera

& Opasnost od ozljede!
Nikada ne sastavljajte blender na ure-
daju.

» Postavite prsten za brtvljenje na oStricu
od blendera.

» Umetnite oStricu s donje strane u vr¢
od blendera.

+ Cvrsto zavijte o$tricu pomo¢u krila u
smjeru kazaljki na satu.
Rotirajte oStricu barem dok krilo ne
prekrije oznaku na vréu od blendera
(polozaj - Slika M1 6).

Ciséenje cjedila za agrume

Svi dijelovi su pogodni za pranje u perilici
za posude. Preporudljivo je isprati stoZzac
odmah nakon uporabe sa svih strana pod
mlazom vode.

Na taj nacin sprjeCavate su$enje ostataka.

Ciséenje centrifugalnog nastavka za
sok Slika 4
Kako biste odistili centrifugalni nastavak
za sok uklonite reSetku s diska drzaca.
Prvo dijelove isperite pod mlazom vode.
PaZljivo odistite rupice na reSetki kako je
ne biste ostetili.



Spremanje uredaja Slika
» Iskopéajte utikac iz uticnice.

» Smotajte kabel u spremiste za kabel.

+ Spremite alat u ladicu za opremu.

* Postavite posudu.

m Napomena:

Sve dijelove opreme izvadite iz posude
i/ili blendera prije uporabe.

Oprema

Kvar:

Uredaj ne mozZe zapoceti s radom.

Mogugi uzrok:

Oprema nije pravilno postavljena.

Popravak:

» Postavite okretni prekida¢ na 0/off.

» Postavite opremu u skladu s odgovara-
juéim uputama u ovom priru¢niku.

Uklanjanje manjih kvarova

& Opasnost od ozljede!
Prije rjeSavanja greSaka u radu uredaja
iskopcCajte utikac iz utinice.

m Vazni podaci za MCM42..

Zaslon s On/Off Zmirka ako se uredaj
neispravno Koristi ili ako je automatski
osigurac iskocio ili je uredaj neispravan.

Osnovna jedinica

Kvar:

Uredaj ne radi.

Moguéi uzrok:

Uredaj je preopterecen (npr. alat se za-
glavio zbog hrane) i osigurac je iskocio.
Popravak:

» Postavite okretni prekida¢ na 0/off.

» Iskopéajte utikac iz uticnice.

» Uklonite uzrok preopterecenja.

» Ponovno ukljuCite uredaj.

Moguéi uzrok:

MozZda je doSlo do poku$aja postavljanja
posude ili vréa od blendera dok je uredaj
bio uklju€en.

Popravak:

» Postavite okretni prekida¢ na 0/off.

» Postavite posudu ili blender.

* Ponovno ukljuCite uredaj.

E Vazan podatak
Ako se kvar ne moze otkloniti nazovite
servisnu sluzbu.

Zbrinjavanje na otpad
Ovaj uredaj je oznacen u skladu s
Direktivom Europske zajednice
== 7002/96/EG o Otpadnim elektron-
iCkim i elektri¢nim uredajima. Ovom
direktivom se utje€e na ucinkovito
prikupljanje i recikliranje dotrajalih uredaja
u cijeloj Europskoj zajednici.
Molimo raspitajte se kod vaSeg trgovca ili
lokalne vlasti o trenutnim nacinima zbrin-
javanja ovakvog otpada.

Garancija

Uvjeti garancije za ovaj uredaj su odredeni
od strane naseg ovlastenog zastupnika u
zemlji gdje se prodaje.

Detaljni podaci o garanciji se mogu dobiti
u trgovini gdje je kupljen uredaj.

Racun o kupnji uredaja se mora priloZiti
prilikom reklamiranja dok jos traje garan-
cija.

PodloZno izmjenama.



Recepti/Sastojci/Obrada hrane

Alat

Brzina

Vrijeme

Recepti/Sastojci/Obrada hrane

&

mala/vi-
soka

oko
1-2 min

Dizano tijesto

Max. 500 g brasna

25 g svjezeg kvasca ili jedna vrecica suhog

225 ml mlakog mlijeka

1 jaje

Rukohvat soli

80 g Secera

80 g masnoce (na sobnoj temperaturi)

Naribana korica od pola limuna

» Stavite sve sastojke (osim mlijeka) u posudu.
 Postavite okretni prekida¢ na malu brzinu na 10 sekundi.
» Dodajte mlijeko i miksajte na visokoj brzini.

Sastojci bi trebali biti na istoj temperaturi.

Kada tijesto postane glatko stavite ga da odstoji na toplom mjestu.

Luk, ¢eSnjak

Koli¢ina: od 1 luka, narezanog na Cetvrtine, do 300 g

od 1 &eSnja ¢eSnjaka do 300 g.

» Obradujte luk/GeSnjak dok se ne usitni do zeljene
veli¢ine.

visoka

Meso, jetra

(za mljeveno meso, tatarski biftek, itd.)

Koli¢ina: 50 g-500 g

» Uklonite kosti, zilice i hrskavicu. Sameljite meso.

Pravljenje punjenja za kobasice, nadjeva i pastete:

» Stavite meso (govedinu, svinjetinu, teletinu, perad ili
¢ak i ribu, itd.) zajedno s drugim sastojcima i zac¢inima
u posudu i miksajte dok ne dobijete smjesu kao tijesto.

visoka

oko
1.5 min
—2min

Sorbet od jagode

250 g zamrznutih jagoda

100 g Secera u prahu

180 ml vrhnja

» Stavite sve sastojke u posudu. Odmah ukljucite inace
¢e nastati grudice. Miksajte dok ne dobijete kremastu
smjesu.

mala/vi-
soka

Snijeg od bjelanjaka

Koli¢ina: 2 do 6 bjelanjaka

» Mutite na visokoj brzini. Postavite malu brzinu da se
prozmu sastojci.
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Alat

Brzina

Vrijemel

Recepti/Sastojci/Obrada hrane

mala/vi-
soka

Tuéeno vrhnje

Koli¢ina: 200 g —400 g

» Mutite na visokoj brzini. Postavite malu brzinu da se
prozmu sastojci.

visoka
M

Orasi, bademi

Koli¢ina: 200 g —400 g

» U potpunosti uklonite ljuske inace ¢e se oStrica istupiti.

Obradujte orahe/bademe dok se ne usitne do Zeljene
veli€ine.

visoka
M

Pire od voca ili povréa

(umak od jabuka, Spinat, pire od raj€ica ili mrkava; sv-
jezih ili skuhanih)

» Stavite sastojke i zacine u blender i napravite pire.

visoka

Cokoladno mlijeko

80 g — 100 g Cokolade

cca. 400 ml vruéeg mlijeka

« Usitnite €okoladu u blenderu, dodajte ruée mlijeko i
nakratko miksajte.

mala/
visoka

Majoneza

1 jaje

1 €ajna Zlica senfa

150 — 200 ml ulja

1 velika Zlica limunovog soka ili octa

Prstohvat soli

Prstohvat Secera

Sastojci trebaju biti na istoj temperaturi.

* Miksajte sve sastojke (osim ulja) nekoliko sekundi na
postavci 1.

« Pomaknite na postavku 2, polako ulijte ulje kroz Cep i
miksaje dok smjesa ne postane poput emulzije.

Majonezu odmah pojedite, NEMOJTE je spremati.

visoka

Namaz od meda

40 g maslaca (iz hladnjaka)

150 g meda (iz hladnjaka)

« Pomocu noZa nareZite maslac na manje komade i
stavite ih u u blender.

» Dodajte med i miksajte na visokoj brzini 15 sekundi.
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Ovaj uredjaj je namenjen za upotrebu u
domacdinstvu. Upotrebljavajte uredjaj za
obradu normalnih koli¢ina hrane za do-
macinstvo; pogledajte odeljak
~Recepti/Sastojci/Obrada®“.

Ukoliko uputstva za pravilnu upotrebu ure-
djaja nisu paZzljivo procitana, iskljuuje se
svaka odgovornost proizvodja€a za bilo
kakvu Stetu na uredjaju.

Uputstva za upotrebu opisuju nekoliko
modela, takodje pogledajte pregled mod-
ela (Slika [M).

Razlike su naznacene.

Uputstva za upotrebu Cuvajte na sigurnom
mestu. Ukoliko predajete nekom uredja;j,
uvek mu predajte i uputstva.
Upotrebljavajte uredjaj samo sa original-
nom opremom.

Pregled

Proucite ilustrovane stranice.

Glavno kuciste aparata Slika I

1 Okrugli taster

A MCM41...

0/off = Stop

M = Taster podrhtava na maksimalnoj

brzini, drzite taster dok traje seckanje

hrane.

Podesavanja 1-2, Brzina rada:

1 = mala brzina — sporo,

2 = velika brzina — brzo.

B MCM42...

0/off = Stop

M = Taster podrhtava na maksimalnoj

brzini, drzite taster dok traje seckanje

hrane.
= Brzina rada se prilagodjava

postepeno od male do velike.

2 On/Off displej (samo za MCM42)

On svetli dok uredjaj radi ( okrugli taster je

na Mili ).

TrepcCe ukoliko uredjaj ne radi ispravno,

uti¢nica se izvukla ili je uredjaj ostecen —

pogledajte  odeljak pod nazivom

.Poteskoce i reSenja“.
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Drajv

Ladica (Slika &)

Da bi ste otvorili ladicu, pritisnite taster
na dnu uredjaja i izvucite ladicu. Da bi
skroz izvukli ladicu, nagnite je lagano
nagore i izvucite.

Kada postavljate ladicu, nagnite je
lagano nagore i ugurajte.

Tokom rada uredjaja, drzite ladicu
zatvorenom.

5 Otvor za €uvanje kabla

Posuda sa priborom

6 Posuda

7 Poklopac
7a Rucica za pritiskanje hrane
7b Otvor za rudicu

8 Drzac€ drajva

Oprema(alatke)
9 Drzac€ alatki
9a Univerzalno se€ivo
9b Disk za muéenje (lupanje belanaca)
9c¢ Kuka za gnje€enje testa
10 Nosac diska
10a Dodatak za seéenje na kriSke
(grubo) (A)
10b Dodatak za seéenje kriske (fino) (B)
10c Dodatak za grubo(krupno) seck-
anje (C)
10d Dodatak za fino (sitno) seckanje
(D)
11 Disk za rendanje (E)

(neki modeli)
12 Cediljka za citrusno vocée
13 Dodatak za cedjenje soka iz koStun-
javog voéa (neki modeli)

Blender

14 Posuda blendera
15 Poklopac

15a Levak

15b Otvor za dodavanje



Bezbednosne informacije

&. Opasnost od strujnog udara
PrikljuCite i rukujte uredjajem samo u
skladu sa specifikacijama na tipskoj
plocici.

Ne upotrebljavajte ukoliko je prikljucak ili
uredjaj ostecen.

Ne ostavljajte uredjaj koji radi bez nad-
zora.

Decu drzite podalje od uredjaja.
Nadgledajte decu da bi ih sprecili da se
igraju uredjajem.

Ne dopustajte osobama (takodje i deci) sa
smanjenim psihi¢kom percepcijom ili men-
talnim sposobnostima ili sa manjkom
iskustva da rukuju uredjajem osim ukoliko
su pod nadzorom ili ih podu¢ava neko ko
je odgovoran za njihovu bezbednost.
Nakon upotrebe uredjaja, pre &iséenja
uredjaja, ili ukoliko ne radi kako treba,
uvek izvucite priklju¢ak iz utiCnice.

Ne vucite kabl preko ostrih ivica ili toplih
povrsina.

Da bi sprecili povrede, popravke poput
zamene o8tecenog priklju¢ka , bi trebalo
da obavlja ovlaséeni servis.

Ukoliko dodje do nestanka struje, uredjaj
ostaje ukljuen i ponovo kreée u rad ¢im
dodje struja.

Promenu opreme i alatki za rad vrSite
samo kada je uredjaj iskljuen (priklju¢ak
koji se okrece je na 0/off) i je utikad
izvu€en iz uti¢nice.

Nikada ne potapajte kuciste aparata u
vodu ili mesto na kojem te€e voda.

Rukovanje uredjajem
Pre upotrebe uredjaja i opreme po prvi

put, odistite uredjaj; pogledati ,Ciséenje i
servisiranje“.

Priprema

» Postavite kuciste (aparat) na ravnu,
Cistu povrsinu.

* lzvucite kabl iz njegovog leZidta do
potrebne duzine.

* Umetnite glavni utika¢

» Drzite sve ladice i otvore zatvorenim
tokom rada uredjaja.

m Vazna informacija

- Za ukljucivanje i iskljuivanje uredjaja
koristite samo okrugli taster. Nikada
ne isklju€ujte uredjaj okretanjem po-
sude, blendera ili dodataka.

- Ne ukljucujte uredjaj sve dok oprema
ili dodaci nisu kompletno priklju€eni.

Posuda sa dodacima

A Opasnost od povrede prilikom
okretanja opreme!

Dok uredjaj radi, prste drzite podalje od
posude za seckanje hrane.

Uvek upotrebljavajte rucicu za pri-
tiskanje(7a) za dodavanje sastojaka.
Nakon iskljucivanja, drajv nastavija sa
radom par trenutaka.

Zamenu dodataka vrSite samo dok je
uredjaj iskljucen.

& Upozorenje!

Tokom rada sa posudom, uredjaj se ne
moze ukljuciti sve dok se posuda ne
postavi i poklopac ne zavrne dobro.

Univerzalno secivo (9a)
Za seckanje, drobljenje i rendanje

A Opasnost od povreda od ostrih
seciva!

Univerzalni nozi¢(secivo) hvatajte samo
za plasticni deo.

Kada nije u upotrebi, uvek stavite uni-
verzalni noZi¢ u odeljak za opremu.



Disk za muéenje (lupanje belanaca)
(9b) za pavlaku, belanca, majonez.

Kuka za gnjeéenje (9c)

za gnje€enje testa i me8anje sastojaka
koji ne bi trebalo da se iseckaju (npr.
grozdjice i Cokoladni Cips).

Slika

» Postavite posudu (strelica na posudi bi
trebalo da se poklopi sa tatkom na
uredjaju) i okrenite koliko god je
moguce u smeru kazaljke na satu.

» Pritisnite drza¢ drajva u drza¢ alatki
dok se ne ugvrsti.

» Postavljanje dodataka
- Postavite drza¢ dodataka u posudu
- Umetnite univerzalni nozié,ili kuku
za gnjecCenje u drza¢ dodataka i pustite.

& Upozorenje!
Sastojke za meSanje uvek dodajte
nakon Sto ste postavili dodatke.

* Dodajte sastojke.

» Prikacite poklopac sa rucicom za pri-
tiskanje hrane (strelica na poklopcu bi
trebalo da se poklopi sa strelicom na
posudi) i okrenite u smeru kazaljke na
satu.

Drska (jezi¢ak) poklopca mora biti pot-
puno umetnuta u otvor za drSku po-
sude.

« Podesite priklju¢ak koji se okre¢e na
odabrano podesavanje.

+ Da bi dodali joS sastojaka, podesite
priklju¢ak na 0/off.

» Uklonite rucicu za pritiskanje hrane i
dodajte sastojke kroz cev.

» Dodajte te€nosti kroz otvor
Otvor za rucicu moZe se iskoristiti i kao
merica.

Pribor za seckanje (10a-10d)
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& Opasnost od povreda od oStrih
secival

Prilikom rukovanja priborom, uvek bu-

dite oprezni! Obratite paznju na oblik i

mesto postavijanja tokom postavijanja u

disk.

Dodatak za grubo (krupno) seckanje (A)
Podesite prikljucak koji se okre¢e na malu
brzinu za seckanje: krastavaca, $argarepa.
Dodatak za fino (sitno) seckanje (B)
Podesite priklju€ak koji se okrec¢e na ve-
liku brzinu za seckanje: krastavaca, Sar-
garepa.

Dodatak za rendanje (grubo) (C)
Podesite priklju€ak koji se okre¢e na ve-
liku brzinu za rendanje: jabuka, Sargarepe,
sira, kupusa.

Dodatak za rendanje (fino) (D)
Podesite priklju€ak koji se okre¢e na ve-
liku brzinu za rendanje: 8argarepe, sira.
Disk za kriSke (E)

za secenje pomfrita (Cipsa) i sastojaka za
voénu salatu.

Upozorenje!

Disk za kriSke nije pogodan za secenje
tvrdog sira, leSnika, hrena i slicne
proizvoda.

Slika @

» Postavite posudu (strelica na posudi
trebalo bi da se poklopi sa tatkom na
aparatu) i okrenite koliko god je moguce
u smeru kretanja kazaljke na satu.

» Postavite drza¢ drajva u posudu.

U zavisnosti od potrebnog dodatka:

» Postavite Zeljeni dodatak u disk.
Obratite paZnju na oblik i poziciju
(Slika [ - 5a)!

» Prikacite disk na drzac¢ drajva.

Mli

» Stavite poklopac pomocu rucice za pri-
tiskanje hrane (strelica na poklopcu i
strelica na posudi bi trebalo da se pok-



lope) i okrenite u smeru kretanja
kazaljke na satu. DrSka (jeziak) pok-
lopca mora biti potpuno umetnuta u
otvor za drSku posude.

& Opasnost povreda od ostrih

secival
Ne stavljajte prste u cev za dodavanje
hrane.

Koristite samo rucicu za pritiskanje
hrane kada dodajete jo$ sastojaka.

* Podesite okrugli taster na Zeljeno
podeSavanije.

« Dodajte sastojke koje Zelite da iseck-
ate ili izrendate.

« Tokom dodavanja sastojaka koji ¢e biti
iseckani ili izrendani, lagano pritisnite
rucicu za pritiskanje hrane.

» Uklonite rucicu za pritiskanje hrane i
dodajte sastojke kroz cev za doda-
vanje hrane.

» Dugacke i tanke sastojke stavljajte po-
mocu rucice za pritiskanje hrane.

Upozorenje!

Ispraznite posudu pre nego $§to postane
toliko puna da iseckani ili izgnjeceni sas-
tojci doti¢u _---disk ili disk za kriske.

Cediljka za citrusno voée (12)

slika
za cedjenje soka iz citrusnog voca,
npr. pomorandzi, grejpfruta, limuna.

« Postavite posudu (strelica na posudi
trebalo bi da se poklopi sa strelicom na
aparatu) i okrenite koliko god je
mogucée u smeru kretanja kazaljke na
satu.

» Postavite drza¢ drajva u posudu

» Prikacite cediljku za voée na drzac dra-
jva (strelica na cediljki bi trebalo da se
poklopi sa strelicom na posudi) i okren-
ite u smeru kretanja kazaljke na satu.
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Dr8ka sa filter korpice mora biti pot-
puno umetnuta u otvor za drSku po-
sude.

Prikacite i pritisnite na kupu za
stiskanje

Da biste iscedili sok iz voc¢a, pode-
site okrugli taster na malu brzinu i pri-
tisnite voée na kupu za stiskanje.

Upozorenje!

Obratite paZnju na nivo u posudi. Maksi-
malna koli¢ina je 500 ml.

Ispraznite posudu bez odlaganja.

Dodatak za cedjenje soka iz koStun-
javog voca (13) slika [€
Za cedjenje soka iz koStunjavog voca (npr.
jabuka, kruSaka), jagoda, zatim povrca
poput Sargarepe, paradajza.

» Postavite posudu (strelica na posudi
trebalo bi da se poklopi sa tatkom na
aparatu) i okrenite koliko god je
mogucée u smeru kretanja kazaljke na
satu.

» Postavite drza¢ drajva u posudu.

» Zavrnite reSetku na filter korpicu koliko
god je moguce u smeru kretanja
kazaljke na satu.

» Postavite poklopac za dodatak za ced-
jenje soka i okrenite u smeru kretanja
kazaljke na satu.

Poklopac mora biti potpuno umetnut u
otvor za drSku posude.

»  Okrugli taster postavite na malu brzinu.

» Dodajte voce ili povrée kroz cev za do-
davanje sastojaka i samo blago pritis-
nite.

Ukoliko je neophodno, iseckajte sasto-
jke pre stavljanja u blender.

+ Nakon obrade sastojaka, podesite
priklju¢ak koji se okre¢e na visoku brz-
inu i ostavite da uredjaj radi sve dok
pulpa iz vo¢a ne bude iscedjena.



Upozorenje!
Obratite paZnju na nivo u posudi. Maksi-

malni kapacitet obrade je 250g voca ili

povrca.

Blender

slika [

& Opasnost povreda od oStrih
seciva/ diska koji se okrece!
Nikada ne stavljajte prste u postavljen

blender!

Blender nece poceti sa radom dok pok-
lopac ne bude d&vrsto zavrnut. Ne
pomerajte/postavljajte blender dok se
disk pomera.

& Opasnost od opekotina!l

Tokom obrade toplih tecnosti, para izlazi
kroz otvor na poklopcu.

Dodajte maksimalno 0.4 litre tople ili
penusave tecnosti.

Upozorenje!

Blender se moZe oStetiti. Ne stavijajte
duboko zamrznute namirnice (npr. kocke
leda).

Ne uklju¢ujte ga kada je prazan.

Postavite posudu blendera (strelica na
posudi bi trebalo da se poklopi sa stre-
licom na aparatu) i okrenite koliko god
je moguce u smeru kretanja kazaljke
na satu.

Dodajte sastojke.

Maksimalni kapacitet — te€nosti = 1.25

litar (penuSava ili topla te€nost maki-

malno 0.4 litre).
Postavite poklopac i okrenite u smeru
kazaljke na satu.

Dr8ka poklopca mora biti potpuno

umetnuta u otvor za drSku blendera.

Postavite okrugli taster na odabrano

podeSavanije.

Da bi dodali jo§ sastojaka, podesite

taster na 0/off.
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Uklonite poklopac i dodajte sastojke

uklonite levak i postepeno dodajte sas-
tojke kroz cev za dodavanje

sipajte te€nost kroz levak.

Nakon upotrebe aparata

Podesite priklju¢ak na 0/off.

Izvucite glavnu uti€nicu.

Uklonite dodatke ili pribor prema uput-
stvu.

Odistite sve delove,
,Cis¢enje i servisiranje*.

pogledajte

Uklonite posudu sa dodacima/priborom:

Okrenite poklopac u smeru suprotnom
od kretanja kazaljke na satu i uklonite ga.
Uklonite pribor:

Uzmite drzac¢ pribora zajedno sa uni-
verzalnim secivom ili kukom za gn-
je€enje testa iz posude. Uklonite pribor
iz drzaca.

Uhvatite disk ili disk za kriSke za drske
i podignite iz posude.

Okrenite disk i pazljivo istisnite umetak
sa donje strane.(slika @).

Okrenite posudu u smeru suprotnom od
kretanja kazaljke na satu i izvadite je.

Uklonite cediljku za voée

Odvijte cediliku za voce i uklonite po-
sudu.

Uklonite cediljku za koStunjavo voce:

Okrenite poklopac na sokovniku u
smeru suprotnom od kretanja kazaljke
na satu.

Izvadite reSetku iz posude.

Uklonite posudu.

Uklonite blender:

Okrenite blender u smeru suprotnom od
kretanja kazaljke na satu i uklonite ga.

Okrenite poklopac u smeru suprotnom
od kretanja kazaljke na satu i uklonite.



Savet: Preporucuje se da ocistite blender
n?kon upotrebe, pogledajte odeljak
,CiS¢enje i servisiranje“.

CISCENJE | SERVISIRANJE

& Opasnost od strujnog udara!
Nikada ne potapajte kuciSte aparata u
vodu ili mesto pod teku¢om vodom.

Upozorenje!

Povriine se mogu oStetiti.

NE upotrebljavajte abrazivna sredstva za
Ciscenje.

Napomena: Tokom obrade npr. Sargarepe
ili crvenog kupusa, plasti¢ni delovi mogu
postati obojeni crvenom bojom koja se
moze ukloniti sa nekoliko kapi jestivog
ulja.

Ciséenje kuéista aparata

* lzvucite glavni utikac

« ObriSite kuciste aparata vlaZznom
krpom.
Ukoliko je potrebno, upotrebite malo
deterdZenta.

« Zatim osusite kuciste.

» Operite ladicu za dodatke pod mlazom
vode i ostavite da se osusi.
Ne stavljajte je u ma8inu za pranje po-
sudjal

Ciséenje glavne posude i dodataka

& Opasnost povreda od oStrih
secival

Univerzalni noZi¢ hvatajte samo za ivicu

plasti¢ne drske.

Kada nije u upotrebi, uvek sklonite uni-

verzalni noZic¢ u ladicu za dodatke.

Svi delovi se mogu prati u masini za
pranje posudja.

Ne postavljajte plasti¢ne delove u masinu
za pranje posudja jer se mogu iskriviti.

Ciséenje blendera

& Opasnost povreda od ostrih
seciva!

Ne dodirjte seciva blendera golim

rukama. Cistite ih cetkom.

PreporuCuje se da se blender o isti
odmah nakon upotrebe. To ¢e sprediti os-
tatke da se osuse i zalepe za plastiku (npr.
od ulja iz raznog bilja). Posuda blendera
(bez umetnutog seciva), poklopac i levak
se mogu prati u masini za pranje posudja.
Ne perite seCiva u masini za posudje, vec
pod mlazom vode (ne potapajte ih u
vodu).
Savet: Sipajte malo vode i te€nost za
pranje posudja u blender. Ukljudite na
vrednost M na nekoliko sekundi. Prospite
vodu i isperite blender Cistom vodom.
Odvajanje blendera (slika M)
» Dok je malo nagnut u stranu, okrenite
blender u smeru suprotnom od kre-
tanja kazaljke na satu.
» Blender je sada oslobodjen.
* lzvadite umetnuti dodatak i uklonite
prsten.
Postavljanje blendera

A Opasnost od povreda!
Nikada ne montirajte blender na glavno
kuciste.

» Prikacite prsten na secivo .

» Postavite se€ivo u posudu blendera.

« Cvrsto zavijte umetnuto se&ivo u
smeru kretanja kazaljke na satu.
Okrenite secivo barem dok ,krilo“ ne
pokrije oznaku na posudi blendera.
(pozicija - (slika N 6)).



Ciséenje cediljke za citruse

Svi delovi se mogu prati u masini za

pranje posudja. Preporu€uje se da op-

erete odmah nakon upotrebe sa svih

strana pod mlazom vode.

To ée spreciti ostatke da se osuse.

Ciséenje cediljke za kostunjavo voée
(slika [Q)

Da biste o istili cediljku, uklonite filter ko-

rpicu iz drzaca za disk.

Isperite delove pod mlazom vode.

PaZljivo ocistite pregrade filter korpice da

ih ne bi ostetili.

Cuvanje uredjaja

* lzvucite glavni utikac.

» SloZite kabl u odeljak za Cuvanje kabla.

» SlozZite dodatke u ladicu za dodatke.

* Pricvrstite posudu.

m Napomena:

Izvadite sve dodatke iz posude i/ ili
blendera pre upotrebe.
Stavite samo neophodne delove.

Slika

POTESKOCE | RESENJA

A Opasnost od povreda!
Pre nego S§to pokusSate da reSite
poteskocu, izvucite glavni utikac.

m Vazna informacija za MCM42...
Uklju€enolisklju¢eno displej svetli uko-
liko uredjaj ne radi kako treba ili je os-
igurac iskocio ili je uredjaj oSteéen.

Glavno kuciste

Poteskoc¢a:

Uredjaj ne radi.

Moguéi uzrok:

Uredjaj je previSe napunjen (npr. alatke su
zaglavljene zbog hrane) i osigurac je
iskocio.

Preduzeti sledece:

» Podesite priklju¢ak na O/off.

* lzvucite glavni prikljucak.

» Otklonite uzrok preoptereéenja

» Ponovo ukljudite uredja;.

Moguéi uzrok:

PokuSali ste da postavite posudu ili
blender dok je uredjaj jo$ uvek ukljucen.
Preduzeti sledede:

» Podesite priklju¢ak na O/off.

» Pri¢vrstite posudu ili blender.

» Ponovo ukljudite uredja;.

Dodaci:

Poteskocéa:

Uredjaj ne pocinje sa radom.

Mogudéi uzrok:

Dodaci nisu pravilno pri¢vrsceni.
Preduzeti sledece:

» Podesite priklju¢ak na O/off.

» PriCvrstite dodatke prema priloZenom
uputstvu.

|I| Vazna informacija
Ukoliko se poteSko¢a ne moze otkloniti,
molimo da kontaktirate korisnicki servis.

DEPONOVANJE
Ovaj uredjaj je oznacCen u skladu sa
Evropskom direktivom 2002/96/EG o
mmm dotrajalim elektricnim i elektronskim
uredjajima (waste electrical and elec-
tronic equipment — WEEE). Direktiva
daje okvir za vaZzeée deponovanije i recik-
laZu dotrajalih uredaja u zemljama, ¢lani-
cama EU. Molimo pitajte vadeg prodavca
ili ukoliko je potrebno lokalne vlasti o
vazecim pravilima za deponovanje.
GARANCIJA
Garantni uslovi za ovaj uredjaj su definisani od
strane predstavnika u zemlji u kojoj je prodat.
Detallji kaji se tiCu ovih uslova mogu se dobiti od
prodavca kod koga je uredjaj porucen.Pod
uslovima garancije, raun se mora pokazati
kada se vrsi bilo kakva primedba ili Zalba.
Pravo na izmene zadrZano.



Recepti/ Sastojci/ Obrada

Dodatak

Brzina

Vreme

Recepti /Sastojci /Obrada

&

mala
/velika

priblizno
1-2 min-
uta

Kiselo testo (sa kvascem)

Maksimum 500g/1 Ib 2 pSeni¢nog brasna

25¢g /1 oz kvasca ili 1 pakovanje suvog kvasca
225 ml/ 4 fl 0z-9 fl oz mlakog mleka

1 jaje

1 prstohvat soli

809g/3 oz Secera

809g/3 oz sala, masti (mlako)

Narendati koru od pola limuna

» Dodajte sve sastojke (osim mleka) u posudu
» Podesite priklju¢ak na malu brzinu oko 10 sekundi.
» Dodajte mleko i povecéajte brzinu.

Sastojci bi trebalo da budu na istoj temperaturi.

Crni luk, beli luk

Koli€ina: od jednog crnog luka, Eetvrtina, do 300g/10.5

0z od jednog ¢eSnja belog luka do 300 g/10.5 oz

» Pustite da se crni/beli luk obradi sve dok ne bude
iseckan na potrebnu veliinu.

visoka

Meso, dzigerica

(za seckano meso, tartar biftek)

Koli¢ina: 50g-500g

» Uklonite kosti, hrskavice i zZilice. Ise¢i ga na kocke

Pravljenje mlevenog mesa, patea i punjenja:

* Stavite meso (govedinu, svinjetinu, teletinu, zivinsko
meso ili ¢ak i ribu itd.) zajedno sa drugim sastojcima i
zacinima u posudu i meSajte dok ne dobijete glatku
masu.

visoka

priblizno
1.5-2
minuta

Krem od jagoda

2509/9 oz smrznutih jagoda

100g/3 2 oz Se¢erne glazure

180mI/6.5 fl oz pavlake

» Stavite sve sastojke u posudu. Ukljucite odmah, inace
¢e smesa da se razmeksSa. MeSajte dok se ne napravi
penasti krem.

niska/vi-
soka

Umucéeni Sam od belanaca

Koli¢ina: 2 do 6 belanaca

» Mutite na visokoj brzini. Podesite nisku brzinu ako
zelite da dodate sastojke.
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Dodatak |Brzina |[Vreme |Recepti/Sastojci /Obrada

@ niska/vi- Umucéena pavilaka

soka Koli¢ina: 200g-400g

« Mutite na visokoj brzini. Smanjite brzinu ukoliko Zelite
da dodate sastojke.

visoka/M LesSnici/bademi

Koli¢ina: 200g-400g

» Uklonite ljuske potpuno, inaCe ¢e blender postati tup
» Seckajte sve dok ne dobijete Zeljenu veli€inu.

visoka/M Pire od voca ili povréa

(sos od jabuka, spanac, Sargarepa ili paradajz pire;
sirovo ili kuvano)

« Stavite sastojke i zacine u blender i izmeSajte.

visoka Cokoladno mleko

80g-100g/2 0z-3 V> 0z ¢okolade

Ca. 400 ml toplog mleka

* |zlomite €okoladu u blender i dodajte toplo mleko pa

promesSajte.
niska/vi- Majonez
soka 1 jaje
1 tsp. slacice

150-200 ml/5 fl 0z-7 fl oz ulja

1 tbs. limunovog soka ili sirCeta

Prstohvat soli

Prstohvat Secera

Sastojci bi trebalo da budu na istoj temperaturi.

* Pomes&ajte sve sastojke (osim ulja) nekoliko sekundi
na vrednosti 1.

» Podesite blender na vrednost 2, sipajte polako ulje
kroz otvor za dodavanje sastojaka i me3ajte dok se
majonez ne umuti, dok ne postane gust.

Majonez odmah jedite, nemojte ga €uvati duze vreme.

visoka Med i puter

40 g putera (iz frizidera)

150g meda (iz frizidera)

» Koriste¢i noz, podelite puter na manje komade i stavite
ga u blender.

» Dodajte med i mutite na visokoj brzini oko 15 sekundi.
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OBoj ypen e OusajHuMpaH camo 3a [o-
MaLlHa yrnotpeba u He cMee ja ce KOpUcTu
3a uHgycTpuckmn Lenu. Kopucrtete ro ype-
00T 3a 06paboTka Ha HopMariHU Konuye-
CTBa XpaHa BO JOMaKVMHCTBO; BMAETE O
genot ,Peuentu/Coctojkn/ObpaboTka®“.
AKO He ce nouuTyBaaT ynarcrearta 3a Uc-
npaeHa ynotpeba Ha ypeaoT, Nponssoau-
TeNnoT ce orpagyBa oOf CeKkaksa
OJrOBOPHOCT 3a €BEHTYyarlH1 OLUTETYBaHa.
Bo ynatctBoTO 3a ynotpeba ce onuviiaHu
HEKOmKy MoJenu, norneaajte ro v nperne-
00T Ha mogenuTe (Cnuka [M).

Tamy ce naeHTUUKyBaHN pasnuknTe.
Be monvume aa ro yyBaTte ynaTtcTBOTO 3a
ynotpeba Ha curypHo mecto. Ako ypeaoT
ro faearte Ha TpeTo nuue, npegagere ro
3aeHO CO ynaTcTBOTO.

KopucTete ro ypenor camo co opuruHan-
HUTE JodaTouw.

Ypenot 6apa MMHUMAIHO OOpPXKyBahse.

NPEMMENQ
Be monume ga ru oTBopuUTe UIyCTpuU-
paHuTe CTpaHULM.
OcHoBa (Cnuka IY)
1 PotauuoHeH npeknHyBa4 3a
BKITyYyBaHt€e U UCKITyUYyBake
A MCM41
0/off = Cton (uckny4n)
M = Ypepot paboTu BO MHTEpPBANM CO
MakcumarnHa 6p3vHa, kora Kon4yeTo ce
OPXW ce oppenyBa BPEMETPAEHETO
Ha MeLlaHETo.
MopecyBana 1-2, PaboTHa 6p3nHa:
1 = mana 6p3avnHa — 6aBHo,
2 = ronema 6p3nHa — 6p30.
B MCM42.. .:
0/off = Cton (uckny4n)
M = Ypepot pabotu Bo MHTEpPBaNM CO
MakcumarnHa 6p3vHa, kora Kon4yeTo ce
OPXW ce oppenyBa BPEMETPAEHETO
Ha MeLlaHETo.
= BbpauHaTta Ha paboTereTo Mno-
CTeneHo ce nogecysa of mana Ao ro-
nema 6p3nHa.
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2 On/Off pucnnej (camo MCM42 . . .)
CseTun kora ypegoT pabotu (poTtaumo-
HWOT NpeknHyBad Ha M nnu ).
Tpenka ako CO ypeaoT He ce pakyBa
NCMNpPaBHO, aKo €NEKTPOHCKMNOT
ocurypyeay e nperopeH wunu ypeanor
nma aedekt — BUAETE ro Aenot
,OTCTpaHyBaHe Ha npeyvkun”

MoTop

®duoka 3a popgatoum (Cnuka [E)

3a pa ja otBOpUTE Chnokarta, NpUTuc-
HeTe ro KON4yeTo Ha JonHaTa cTpaHa
Ha ypedoT 1 u3BneyeTe ja duokara.
3a fa ja ussrevete onokaTta LIenocHo,
nomecTteTe ja Marnky Harope u us-
BneuyeTe ja KoH HagBop. Kora ja Bpa-
KaTe pmokaTa, MomecTteTe ja Marnky
Harope 1 NPUTUCHETE ja [0 Kpaj.
®uokaTa 3a goparounTte Tpeba aa e
3aTBOpeHa gogeka ce paboTu co
ypenor.

5 MecTo 3a cknagupake Ha KabernoT

Cap co popaTtouu
6 Cap
7 Kanak

7a [opaTok 3a JOoMNonHUTENHO AoAa-
BaH-€ COCTOjKU

7b LunuHgep 3a OyTkawe Ha gonor-
HUTENHWUTE COCTOjKM
8 OcoBuHa Ha MOTOpPOT

Mpu6op
9 [Opxa4 Ha npubopoT
9a YHuBep3arneH HOX
9b [Owuck 3a matewse
9c Hox 3a mecerwse
10 Hoceukn auck 3a noctaByBawe Ha
ANCKOBMU
10a JopaTok 3a ceukahse — rpy6o (A)
10b lopaTok 3a ceukare — chmHo (B)
10c OopaTok 3a peHaawe — rpy6o (C)
10d fJonatok 3a peHaawe — chbuHo (D)
11 Ouck 3a cevense (E)

(Hekou mogenu)
12 Uepanka 3a arpymu



13 CokoBHUK
(Hexkon mogenw)

Bnengep
14 Bokan Ha 6neHgepoT
15 Kanak
15a NHka
15b OTBOp 32 gononHUTENHO
nonHewe

Be3beaHocHM HdOopmaummn

&. OnacHocm 00 ennekmpu4eH yoap
lMoBp3eTe ro ypeaoT 1 pakyBajTe CO HEro
CcaMo BO COIMacHOCT Cco creuudmrkaummTe
Ha TunckaTta o3Haka.

He kopucTeTe ro ypegot ako kabenot nnm
CaMuOT ype[, Ce OLUTETEHMN.

He octaBajTe ro ypenot na paboTtu ako He
CTe MNPUCYTHMU.

OpxeTe rm geuata noganeky of ypenor.
Hapgrnenysajte rv geuata 3a ga cnpeyuTe
[4a vrpaat co ypeLoT.

He posBonyBajte nuua (U geua) co
orpaHn4yeHo OU3NYKN CETUMHM nepuen-
LU UM MEHTarHM CNocoBHOCTM UK He-
[OCTaToK Ha UCKYCTBO M 3Haewe Ja ro
KopucTaT ypeadoT OCBEH ako He ce Haarme-
AyBaHW Unn obyyeHn 3a pakyBaheTO CO
ypenoT of fnvue Koe e 0AroBOpHO 3a HUB-
HaTta 6e36eqHOCT.

OTKako Ke 3aBpLUNTE CO KOPUCTEHETO Ha
ypenoT, npen HeroBoTo MUEHE, ako o
octaBuTe ypenoT 6e3 Hagsop MM ako
ypenoT paboTu NoLo, 3a40MMKUTENHO U3-
BreveTe ro kabenoT oA cTpyja.

He Bne4yeTe ro kabenot npeky ocTpu unm
3arpeaHu BULN.

3a pa ce cnpeyart noeBpeaun, nonpaeku
KaKo LUTO € 3amMeHa Ha owTeTeH kaben
Tpeba ga ce BpLiaT caMo of cTpaHa Ha
OBMacTeH cepBuc.

AKO MMa NPEKUH Ha eneKkTpu4Ha eHepruja,
ypenoT ocTaHyBa BKIyYeEH U ce pecTap-
TMpa Kora ke Jojae enekrpuyHaTta eHep-
rmja.
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HopatouwTte 1 NpubopoT Tpeba Aa ce MeHy-
BaaT camo Kora YpeaoT € BO MUpyBaks-e (Po-
TaUMOHUOT NpekmHyBad Bo nonoxoa 0/off) n
MPYIKIY4OKOT Ce U3BeKyBa of CTpyja.

3abpaHeTo e noTonyBake Ha YpeaoT BO
BOAA WN HETOBO MUEHse Mo NPOTOYHa BoAa.

PakyBame co ypenot

Mpen npB nNat ga ro ynorpedbute ypenor u

aonartouuTe, UICHUCTETE MM TEMENHO; BuaeTe

ro genor ,ducremwe 1 cepBucupare”.

MoprotoBka

» [locTaBeTe ja ocHOoBaTa Ha paMHa,
YncTa NoBpLUMHA.

» W/3BneueTte ro kabenot of MecToTo Kage
ce cknagupa go notpebHa JormkmHa.

» Bkniyyete ro Bo cTpyja.

+ O®wuokata 3a pogatoumTte Tpeba aa
Oupge 3aTBopeHa godeka pabotuTe co
ypenor.

m BaxHa nHcdopmauumja

- Kopuctete ro camo poTauuMoHuOT
NMPeKWHyBay 3a BKIydyBake U MUC-
KnydyBawe Ha ypegoT. Hukoraw He-
MOjTe Aa ro ucknydyeaTe ypegoT co
BpTEHE Ha capot, bneHgepoT unu
npnbopoT.

- He ro Bkny4vyBajTe ypegoT ako npu-
GopoT nnu gogatounTe He ce KOM-
NAEeTHO NPUKITYYEHMW.

Cap co pogartouun/npmubop

OnacHocm 00 noepedu 00
AN asnlamkume Ko2a pomupaam!
YyBajTe rv npcTuTe noganeky oa cagot
3a Mellakbe Kora anapaTtoT paboTu.
KopucteTe ro cekorawl [oaaTokoT 3a
[OOMOMHUTENHO AofaBake COCTojkM (7a)
Kora gopasate cocTojkn. OTKako Ke ro
UCKIyuMTEe YypeaoT, MOTOPOT NPOAOS-
XyBa ga paboTu yLiTe KpaTko BpeMe.
MeHyBajTe rv gogarouute Kora ypenot
€ BO MUpyBak-€.



& lpedynpedysan-e

Koea pabomume co cadom, ypedom He
MoXe Oa ce 8Ky4u ce dodeka cadom
He ce rocmasu Ha Mecmo u He ce
cmasu u He ce 3auspcmu Kanakom.

YHuBep3aneH Hox (9a)
3a ceukare, Apoberbe U MeLlarbe.
OnacHocm 00 noepedu 040

& ocmpu ce4una!
®akajme 20 yHUBEpP3aIHUOM HOX caMo
3a pabom Ha nacmu4YyHama paqka.
Koza He 20 kopucmume, 3a00/mKu-
meniHo epameme 20 yHuUeep3asiHuom

HOX Has3ad 80 huokama 3a dodamo-
uyume.

Ouck 3a matewse (9b)
3a kpemoBM, 6enku of jajua, MajoHes

Hox 3a mecense (9¢)

3a Mecetbe TECTO U BMeLLyBaHe Ha Co-
CTOjKM KoM He Tpeba ga 6uaat uceveHu
(Ha NpuMep cyBO rposje 1 NapYnHa YoKo-

naga)
Cnuka

& lMpedynpedysam-e!

Loodasajme eu cocmojkume kou mpeba

Oa ce obpabomysaam cekoesaw om-
Kako Ke 20 HamMecmume npubopom.

[opajte rn cocTojkuTe.

CraBeTe ro kanakoT co AenoT 3a Jo-
NornHyBaH-e Ha COCTOjKUTe (CTpernkaTa
Ha kanakoT Tpeba fa ce Noknonysa co
CTpenkarta Ha cafoT) U poTMpajTe ro Bo
Hacoka Ha ABWXKEHETO Ha CTPenKuTe
Ha YaCOBHUKOT.

WcnakHaTvoT gen Ha kanakoT Mopa Aa
Ce BKIIOMW LIefIOCHO BO OTBOPOT Ha
padkaTta Ha cajoT.

MNMogeceTe ro poTauMoOHMOT MPEKUHY-
Bay BO CakaHara rnosuuuja.

3a pga gopatete noBeke COCTOjKU, Mo-
AeceTe ro poTauMOHUOT MpeKnHyBau
BO nonoxoa 0/off.

N3BageTe ro 4OAaToOKOT 3a AOMOSHY-
Batbe Ha COCTOjKMTE W JofajTe M co-
CTOjKMTE MpeKy LieBKaTa Ha KanakoT 3a
[OMNONHyBaHe.

TeyHoCTWTE fOAaBajTe MM Npeky Aoda-
TOKOT 3a JOMNOSHyBake Ha COCTOjKW.
UunuHgpnyHnoT pgen 3a  OyTkakbe
MOXKe [a NMOCMYXW 1N Kako MepeH cag.

» [loctaBete ro capoT (cTpenkata Ha [JopaTtoum 3a ceukawe (10a — 10d)

capoT Tpeba ga 6uae noctaBeHa Ha
TOoYKaTa Ha ypenoT) U poTupajTe ro 4o-
Kpaj BO Hacoka Ha [BUXXeH-e Ha CTper-
KUTE Ha YaCOBHUKOT.

lMpuTncHeTe ja ocoBUHaATa Ha MOTOPOT
BO Op>Ka4oT 3a NpMbopoT AoaeKa He ce
npuUBPCTM BO NpeaBuaeHata no-
noxoa.

BmeTHyBaHe Ha NnpmMbopoT:

- CtaBeTe o Ap)ka4oT Ha NprMbopoT BO
cafor.

- CtaBeTe ro yH1Bep3arHUOT HOX, ANC-
KOT 32 MaTeH€e UM HOXOT 3a MeceHe
BP3 OpXXa4yoT 3a anaTtkute u nywTeTe
.
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OnacHocm 00 noepedu 00
& ocmpu ce4una!

Budeme ocobeHO sHUMamerHu Koaa
pakysame co osue dodamouu! Bodeme
cMemeka 3a 0b5iuKom u Mecmomo Kou
ce npedsudeHU 3a 8MemHy8aH-€ Koea
eu nnocmasysame dodamouume 8p3 Ho-
ceykuom Ouck. Hoceukuom Auck unu
ouckom 3a ce4yewe mpeba Oda ce
opxxam camMo Ha e0nabHamuHume
O3Ha4YeHU 3a OpXKeH-€.



MNMocTaBeTe ro ANCKOT 3a cevere Bp3
OCOBMHATa Ha MOTOPOT.

CraBeTe ro kanakoT CO JOAaTOKOT 3a
OOMOrMnHyBake Ha COCTOjkUTe (CcTpen-
KaTa Ha kanakoT Tpeba fa ce Mokno-
nyesa CO cTpenkata Ha cagoT) u
pOTMpajTe ro BO HacoKa Ha [ABWKEHETO
Ha CTpernknTe Ha YacoBHUKOT. N3naae-
HMOT [len Ha KanakoT Mopa Aa ce cMe-
CTM LIeNOCHO BO OTBOPOT Ha padkaTa
Ha cajorT.

Oopatok 3a ceyew-e Ha nMapuvkwa — °
rpy6o ceuemrse (A)

MocTaBeTe ro poTaUMOHWNOT MPEKMHyBaY
Ha mana Op3vHa 3a ga cedvete Ha nap-
YnHba: KpacTaBmLM, MOPKOBMU.

HOopatok 3a cevyewe Ha nNapuuwa —
¢uHo ceuvemse (B)

MoaeceTe ro poOTaLMOHNOT NPEKNHYBaY Ha
ronema Op3uHa 3a ga ceyeTe Ha nap-
Ynha:

KpacTaBuL1, MOPKOBMW.

OopaTok 3a peHpawe — rpy6o (C)
MoaeceTe ro poOTaLMOHNOT NPEKNHYBaY Ha
ronema 6p3vHa 3a peHaare Ha: jabornka,
MOPKOBW, KallKaBar, 3erka.

HopaTtok 3a peHaawe — chbuHo (D)
MoaeceTe ro poOTaLMOHNOT NPEKNHYBaY Ha
ronema Op3vHa 3a peHaaHe Ha: MOPKOBM,
Kalukasarn.

Owuck 3a ceyemrse (E)

3a ceyerse Ha KoMnup 3a noMmgpu (4mnc)
M COCTOjKM 32 OBOLLUHW canaTtu.

A OnacHocm 00 noepedu 00
ocmpu ce4usna!

He au cmasajme rnipcmume 80 ueskama

3a 0oriofiHysare Ha COCMOJKU Ha Kara-

Kom.

Kopucmeme 2o camo dodamokom 3a

odononHysame Koea cakame 0a 0olda-

deme Ho8U COCMOJKU.

« TlogeceTe ro poTaUMOHMOT MPEKUHY-
Bay Ha cakaHaTa 6p3auHa.

HanonHeTe ro cagoT co coapuHa Koja
Tpeba ga ce ucede Ha napyukba uUnu
[la ce uspeHaa.

Kora gponasate OOMNOMHUTENHU KOMU-
yecTBa kou TpeGa [da ce uceyar Ha

lpedynpedyeame!

Luckom 3a ceyerbe He e ro2odeH 3a 06- ¢
pabomka Ha mepdu cupera, jamkacmu
rnnodosu, kopeHecmu nnodosu U cru4yHa
XpaHa. .
Cnuka [

MocTtaBeTe ro capgoT (cTpenkara Ha
cagotT Tpeba Aa ce nocTtaBu Ha ToOu-
KaTa Ha ypefoT) n poTupajTe ro cé go-
JeKka Toa e MOXHO BO Hacoka Ha
OBWXEHE Ha CTPENKMTE Ha YaCOBHU-
KOT.

MocTaBeTe ja ocoBUHaTa Ha MOTOPOT
BO CajoT.

Bo 3aBucHocT o notpe6Harta ynorpeba:

BmeTHeTe ro noTpeGHMOT OoAaToK Ha
HOCEYKNOT OUCK.

3abenexeTe ro o6nNMKOT K nornoxbarta
(Cnuka [ - 5a)!

MocTaBeTe ro HOCEYKMOT ANCK BP3 OCO-
B/HATa Ha MOTOPOT.

nnn

napunka unu ga ce u3peHaaar, noga-
TOKOT 3a [OMNOSIHyBaHk-€ NPUTUCKajTe ro
cocema Mariky.

N3Baaete ro 4ogaTokoT 3a JOMOSHY-
Bakwe W [0AajTEe MM COCTOJKUTE NPeEKy
ueBKata 3a [JoOrorHysBawe Ha Co-
CTOjKUTE Ha KanakorT.

Jonrute n TeHkM npowmssoau pona-
BajTe M npeky [enot 3a AOMosnHy-
Bah-€.

lpedynpedyeam-e!

UcnpasHeme 20 cadom nped codpxu-
Hama Koja e uceukaHa unu uspeHdaHa da
20 HarorHu moriky 3a 0a 2o donupa Ho-
ceykuom OuUCK usu OUCKOM 3a Cevyerse.



Llenanka 3a arpymu (12) Cnuka
3a Liefiete Ha COK 0 arpymu, Ha npumep
nopToKanu, UMTPOHU, NTUMOHWN.

» [loctaBeTe ro cagoT (cTpenkara Ha
cagoT Tpeba fa ce nocTaBu Ha TOY-
KaTa Ha ypeoT) 1 poTuTajTe ro 40 Kpaj
BO Hacoka Ha ABWXEH-e Ha CTPEenKuTe
Ha YaCOBHMKOT.

» [loctaBeTe ja ocoBMHaTa Ha MOTOPOT
BO CafoT.

« [locTaBeTe ja uepmankata 3a arpymu
Bp3 OCOBMHATa Ha MOTOPOT (CTpenkaTa
Ha ueparnkarta 3a arpymu Tpeba ga ce
nocTaBu Ha cTperkarta Ha cafoT) U po-
TUTAjTe BO Hacoka Ha OBWXeHe Ha
CTPErKN Ha YaCOBHUK.

W3paneHvoT gen Ha cagoT Koj ro opku
uUNTEPOT MOpa LIENOCHO Aa Brese BO
OTBOPOT Ha paykara Ha cafoT.

* [lpuuBpcTeTe 1 NPUTUCHETE IO KOHY-
COT 3a uefeme.

« 3a fa ucuegute cok oA oBOLWjeTo, Mo-
JeceTe ro poTauMoHMOT NpeKknHyBay
Ha Mana ©Op3uHa W MNpPUTUCHETE TO
OBOLLJETO BP3 KOHYCOT 32 LieAEH-E.

lNpedynpedyeame!

Bodeme cmemka 3a HUBOMO Ha COKOM 80
cadom. MakcumarnHo konudyecmso: 500
ml. UcnipasHeme 20 cadom gedHaul.

CokoBHuK (13) (Cnuka [€ )

3a uengerwe Ha COKOBM Of OBOLUja Kowu

uMaatr cemkum (Ha npumep jabornka,

KpyLUK), 3pHEecTM OBOLUja, OBOLja CO

CEMKWU, 3eneHdyum (Ha NnpumMep MOpPKOBMU,

naTnuvLiaHu)

» [loctaBeTe ro cagoT (cTpenkara Ha
cagot Tpeba fa ce nocTaBu Ha TOY-
KaTa Ha ypeaoT) U poTupajTe ro 4o Kpaj
BO HacoKa Ha ABWXKEH-e Ha CTPENKU Ha
YaCOBHUK.

» [loctaBeTe ja ocoBMHaTa Ha MOTOPOT
BO CafoT.

« 3awpadeTte ro peHAeTo co cagoT Koj
ro ApXxu unTepoT LWTO € MOXHO Mo-
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Janeky BO Hacoka Ha [OBWXehe Ha
CTpEnK1TE Ha YaCOBHMKOT.

* W3papeHvoT gen Ha kanakoT Mopa ga

Brese LIeNOCHO BO OTBOPOT Ha padkara
Ha cajoT.

» CapTeTe ro poTauMoHNOT MPEeKMHyBaY
Ha nogecyBake Ha mana opauHa.

» [lopaTteTe ro OBOLUJETO UMW 3ENEeHYYKOT
npeky LeBKkaTa 3a AOMOSIHyBake Ha
KanakoT M CcOCeMa HEeXHO noabyTKy-
BajTe r'v Hagory co AenoT 3a LOMNOrHY-
Barbe. OBOLUjeTO e 3eneHYyKoT npes
OBa MoXaT [a ce uUcelkaart, ako e rno-
TpebHo.

» OTKako ke ro ucueguTe COKOT, noge-
ceTe ro poTaunoHMOT MPEeKNHyBady Ha
roriema 6p3vHa Ha KpaTKo 1 OCTaBeTe
ro ypenot fa pabotu gogeka He ce ns-
Leau LenuoT Cok of nynnaTa.

lpedynpedyeam-e!

Bodeme cmemka 3a HUsomo Ha ucuede-
Huom cok 8o cadom. MakcumarnHomo Ko-
nuyecmso 3a obpabomka: 250 epama
osouwije unu 3ereHyyKx.

(Cnuka [3)

BneHgep

& OnacHocm 00 noepedu 00
ocmpu ce4una!

Hukoezaw He cmaesajme au npcmume 80

npukny4eH 6rneHdep!

bneHdepom Hema da pabomu ako Ka-

rnakom He e 0obpo 3awpageH. He sa-

deme/nocmasysajme 20 breHOepom

aKo MOmopom He € UCKITy4YEH.

& OnacHocm 00 u32opeHuyu!
lNpu pabomere co mornau me4yHocmu,
MpeKy uHKkama Ha Karakom ucmekysa
800eHa napea.

Hodasajme makcumym 0,4 numpu
mornia me4yHocm usiu meyHocm rpeod
spuetse.



lpedynpedyeame!

GrneHdepom moxe da ce owmemu. He
obpabomysajme 0Onaboko cMp3Hama
XpaHa (0Cc8eH KOUKU Mpas).

He sknyuysajme eo 6rneHOepom Koza e
rpaseH.

* [loctaBete ro 6okanot Ha bneHaepoT
(cTpenkaTa Ha 6okanoT Tpeba ga ce
MOKIOoNM CO CTpernkarta Ha ypeaoT) u
poTMpajTe LUITO € MOXHO NoAarneky Bo
HacoKa Ha OBWXEHE Ha CTPENKUTE Ha
YaCOBHUKOT.

« [opajte ru cocTojkuTe.

MakcumaneH kanauuteT — TEYHOCT =
1,25 nutpun

(TeYHOCT Npef BpUehse Unm Tonam Tey-
HOCTU MakcumanHo 0,4 nutpu).
OnTumaneH npoueceH kanauuter —
COCTOjKM BO LBpcTa cocTojba — 80 rp.

« CraBerTe ro KanakoT 1 poTupajTe ro Bo
HacoKa Ha OBWXEHE Ha CTPENKUTE Ha
YaCOBHUKOT.

M3papeHvoT gen Ha kanakoT Mopa ga
Bre3e LIeNIOCHO BO OTBOPOT Ha paykara
Ha GneHaeporT.

» [logeceTe ro poTauMOHMOT MPEKUHY-
Ba4y Ha cakaHaTta 6p3uHa.

« 3a pa gopagete noseke COCTOjKK, MO-
CTaBeTe ro poTauUMOHMOT NPEKMHYBaY
Bo nonoxo6a 0/off.

* W3Bapgete ro kanakot v gogajTe rm co-
cTojKUTE.

i

* OTCTpaHETE ja UHKaTa W NocTanHo Ao-
4aBajTe r1 LBPCTUTE COCTOjKN HU3 LiEB-
KaTa 3a LOMnorHyBame.

i

* UCTYpETe ja TEYHOCTa HN3 MHKaTa.

OTKaKo cTe 3aBpLUUIIE CO KOPUCTEHETO
Ha ypegort

« [logeceTe ro poTauMOHNOT MPEKUHY-
Ba4 Bo nonoxo6a 0/off.
* Wcknyyete ro kabenot og cTpyja.
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* W3Bapgete ro npubopoT 1 gogatoumTe
crnopep cnegHuoT onuc.

*  Wcumncrtete ru cute genosu, BUAETE ro
aenot YncTtere n cepBucunpare.

Bapewe Ha cagoT co gogarouute/npum-

6opor:

» PoTupajTe ro kanakoT BO Hacoka crpo-
TMBHa O HacokaTa Ha ABMXEHETO Ha
CTPEnKuTe Ha YacoBHUKOT U U3BadeTe
ro.

* WV3Bapgete ro npnboporT:

- N3BageTe ro gpxxa4voT 3a npubopoT
3aeHO CO YHMBEP3AITHNOT HOX, AMUC-
KOT 3@ MaTeH€e U HOXOT 3a MeceHe
HadBop of cafoT. Masagete ro npmbo-
POT Of ApXKayoT Ha anaTkuTe.

- 3emeTe ro HOCEeYKMOT OUCK UK aUC-
KOT 3a ceyvetbe 3a BAnabHaTMHUTE 3a
ApXewe 1 nogurHeTe rm U n3Bagete
o[, cafioT.

- CBpTeTe ro HOCEYKMOT ANCK Haonaky
N BHUMATEITHO MPUTUCHETE IO YMETO-
KOT Ha fgornHaTta ctpaHa (Cnuka 3).

» PoTtupajte ro cagoT BO Hacoka cnpo-
TMBHa Ha HacokaTa Ha OBWMXEeHETO Ha
CTPErKNUTEe Ha YaCOBHUKOT U M3BaETe ro.

Baper-e Ha Lepankara 3a arpymu

+ OrTwpadeTte ja uepankaTa 3a arpymu

1 n3BageTe ro cagor.

Baperwe Ha COKOBHUKOT:

* PoTupajte ro kanakoT Ha COKOBHMKOT
BO HacoKa CMpoTMBHA Ha HacokaTa Ha
OBWKEHETO Ha CTPENKUTE HA YaCOBHU-
KOT 1 n3BageTe ro.

* W3Bapgete ro peHaeTo of cagor.

» WsBapgerte ro cagor.

Baper-e Ha GneHaeporT:

+ Potupajte ro 6neHgepoT BO Hacoka
CMpOTMBHA Ha HacokaTa Ha [OBWXKe-
HETO Ha CTPESKUTE Ha YACOBHMKOT U
n3Bagerte ro.

»  PoTtupajTe ro kanakoTt BO Hacoka cnpo-
TMBHA Ha HacokaTa Ha OBWKEHETO Ha
CTPENKUTE Ha YaCOBHUKOT Y U3BaJETe ro.



CoBeT: Ce npenopavyBa bneHaepoT ga
ce Mue Nno cekoja ynotpeba, Buaete ,Hu-
CTEHE U cepBUCHparLE”.

Yucrerwse u cepBucupame

& OnacHocT of, enekTpu4eH yaap!
3abpaHemo e nomornyeare Ha OCHO-
8ama Ha ypedom 80 8o0a Usu Hej3UHO
cmasar-€ oo rpomoyHa eoda.

lpedynpedyeame!

lMospwuHuUmMe Moxam da ce owmemam.
3ABPAHETO E kopucmere abpasugHu
cpedcmea 3a yucmerse.

3abenewka: Ako obpaboTyBaTe, Ha Npu-
Mep, MOPKOBU WNW UpBEHa 3ernka, nna-
CTUYHUTE fenoBu ke ce obojaTt co LpBeH
CINoj KOj MOXe [la ce OTCTPaHU Ce HEKONKY
Karku mMacro 3a roTBem_e.

YuncTerse Ha ocHoBaTa Ha ypenoT

* W3Bneuete ro kabenoT oA cTpyja.

* W3bpuwweTe ja ocHoBaTa Ha ypeaoT co
BnaxHa kpna. Ako e noTpebHo, yno-
TpebeTe Manky AeTepreHT.

» [loToa ucyluere ja ocHoBaTa.

* WcnepeTte ja cbmokata 3a gogarouuTe
nod NpoOTOYHAa BOAa M OCTaBeTe ja Aa
ce ucywun. He kopuctete maluunHa 3a
cajoBu 3a MUene Ha puokaTal

Muere Ha cagoT 1 Ha gogaTouuTe

A OnacHocT o noBpeau oA ocTpu
ceuuna!

®aKajme 20 yHUBEP3aTTHUOM HOX camMo

3a pabom Ha nnacmu4YyHama padka.

Koea He 20 kopucmume yHugep3ari-

HUOM HOX, CceKoeaw epaKkajme 20

Ha3a0 80 ghuokama 3a dodamouume.
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CuTe OenoBu Moxar fa ce MujaTt BO ma-
LUMHA 3a CafoBW.

He rv 3arnaByBajTe nnacTu4HUTE OEMOBM
BO MallMHaTa 3a cadoBu 3atoa LTo
MoXart fAa ce gedopmupaar.

Yuctewe Ha GneHaepoT
& OnacHocT o NnoBpeau oA ocTpu
ceuuna!
He donupajme au ceyusama Ha brieH-
depom co eonu paue. Mcyucmeme au
COo yemka.

Ce npenopayyBa 6neHaepoT aa ce 4nuctu
BegHaw no ynoTtpeba. OBa ke cnpeun
ocTaTtouuTe Aa ce 3acyllaT v Aa ja Hanaa-
HaT nnactukaTa (Ha npumep, eceHuwmjan-
HUTe Macna oA Owunku). bokanoT Ha
OneHpepoT (6e3 HOXOT), KanakoT 1 UHKaTa
MOXaT [ia ce MujaT BO MalluHa 3a CafoBM.
HoxoT Ha OneHgepoT HemojTe ga ro
MUeTe BO MallMHa 3a cagoBu, TyKy noj
npoToyHa Boda (He ro nmotonyeajTe BO
BoAa).

CoBeT: VIcTypeTte manky Boga n CpeacTso
3a Muewe CafoBu BO MPUKIyYeH OneH-
Aaep. Bknyyete ro Ha M HeKornky cekyHaw.
WcTyperte ja BogaTta u ucnepete ro bnex-
[AepoT Co uYncTa Boaa.

PacknonyBai-e Ha GneHaepoT
(Cnuka M)

» [lo kopucteweTo Ha GneHgepoT 3a
MEeCO, poTMpajTe ro HOXOT BO Hacoka
CMNpOTMBHa Ha HacokaTa Ha [OBWXe-
HETO Ha CTPEesIKUTe Ha YaCOBHUKOT.
HoxoT ke ce ocnoboau.

* K3BageTte ro HOXOT M OTCTpaHeTe o
3aMTUBHMOT NPCTEH.

MoBTOpHO cknonyBake Ha 6reHagepoT



& OnacHocm o0 noepedu!
Hukoeaw He 2o cknorysajme breHoe-
pom Koea e nocmaseH Ha 0OCHogama.

* Bpartete ro 3anTMBHMOT NpPCTEH Ha
HOXOT.

* BwmeTHeTe ro HoxoOT ofo3fona Bo boka-
noT Ha bneHaeporT.

» 3awpaderTe ro LUBPCTO HOXOT Ha breH-
OEepOoT COo Kpurata Bo Hacoka Ha ABU-
YKEHETO HA CTPENKNTE Ha YaCOBHUKOT.
PoTtupajte ro HOXOT c& goaeka Kpwun-
LIeTO He ro MoKpue 3HaKoT Ha GokanoT
Ha 6neHgeport (nosuuuja - Cnuka W16).

YucTtewe Ha Liegankara 3a arpymm
CuTe OenoBu Moxar fa ce MujaTr BO Mma-
luMHa 3a cagosu. Ce npenopadvyBa KoHY-
COT 3a Liefiere Aa ce U3MMe BeaHalll no
ynotpeba o cuTe CTpaHu Nofd NpoTodHa
BoAa.

Co oBa ce cripevyBa ocTaToLuTe [a ce 3a-
cyLuar.

Yucrter-e Ha COKOBHUKOT Cnuka [
3a [1a ro UCYNCTUTE COKOBHUKOT OTCTpa-
HeTe ro cafoT 3a UNTEPOT Of ApXKadoT
Ha QUCKOT.

MpeTxoOQHO UcnepeTe M OenosuTe noa
NpoToYHa BoAa.

BHuMaTenHo ucunctete rm pebparta o
cafoT 3a ApXete Ha UNTepoT 3a Aa He
M OLLTETUTE.

YyBame Ha ypeaoT Cnuka

* Wcknyyete ro kabenot og cTpyja.

+ Cwmecrtete ro kabenoT Bo 4enoT npea-
BMAEH 3a Toa.

+ Cwmecrtete ro npubopot Bo chrokaTa 3a
poparoumTe.

+ T[locraBeTe ro cagor.
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m 3abeneluka:

WN3BapeTe rv cute goparoum of cagot
n/vnn GnexHgepoT npes ynotpeba.
MocTaBeTe M camo AenoBuTe Kou BU
ce notpebHwu.

OTcTpaHyBawe Ha NPeYku

/\ OnacHocm 00 noepedu!

[Nped da npucmanume KoH omcmpaHy-
8aH-€ Ha fnpeyKu, ussredyeme 20 kabe-
Jl0m 00 cmpyja.

m BaxHa nHcopmauuja 3a MCM42.
Oncnnejot On/Off cBeTka ako co ype-
OOT He ce paKkyBa MCMpaBHO UMK ako e
NPEropeH ocurypysad unu ako ypegor
€ BO AedekT.

OcHoBa Ha ypenotT

Mpob6nem:

Ypenot He paboTu.

MoxHa npuymnHa:

Ypenort e npeonTtepeTeH (Ha Npumep, Npu-

6opoT e 3arnaBeH CO xpaHa) 1 Nperopex

ocurypyBaw.

OTcTpaHyBak€e Ha Npobnemor:

* [locTaBeTe ro poTaLMOHMNOT NPEKNHY-
BaY Bo nosuuuja 0/off.

*  Wcknyyete ro kabenot of cTpyja.

*  EnumuHupajte ja npuumHara 3a onto-
BapyBaH-€ETO.

+ [loBTOPHO BKIyYeTe ro ypeaor.

MoXHU NPUYNHN:

O6wupa poa ce noctaBat cagoT unm Gnenge-

pOT Ha ypenoT AoAeKa TOj € BKIyYeH.

OTcTpaHyBak€e Ha Npobnemor:

* [locTaBeTe ro poTaLMOHMNOT NPEKNHY-
BaY Bo nosuuuja 0/off.

» [locTaBete ro cagoT unu GneHaepor.

+ [loBTOPHO BKIyYeTe ro ypeaor.



OopaToumn

Mpob6nem:

Ypepnot He ce BKITyyyBa.

MoxHa npuumHa:

[onaTtokoT aen He e UCNpaBHO NOCTaBEH.

OTcTpaHyBare Ha Npobnemor:

* [loctaBeTe ro poTaLMOHNOT NPEKNHY-
BaY Bo nosuumja 0/off.

+ [locTaBeTe ro goAaTokoT criopeq co-
OOBETHWUTE ynaTcTBa BO OBOj Npupay-
HUK.

|I| BaxHa nHdcopmauumja

Ako NpobrnemMoT He MOXe Aa Cce peLuu,
BE MOSMMe [a ro KOHTakTMparte oBna-
CTEHWOT CepBMuC.

HaunH Ha opnoxyBawe BO
oTnaa

OBoj ypen ce naeHtTudukysa cno-
pen EBponckata gupektvBa 6poj
mmm 2020/96/EG 3a ognarawe Ha enek-
TPUYHaA U eneKkTpoHCKa onpema —
WEEE). OQupektuBata ro ytepayBa
naTtoT 3a edukacHoO opnarawe K Mo-
BTOpHa ynotpeba Ha KopucTeHuTe ypean
wupym EBponckata yHuja.
Be monume ga ro npawuarte 3actanHukoT
BO Ballata Apxasa wnu fa ce pacnpa-
LIaTe Kaj BaluTe FIoKarHu BnacTu 3a Bax-
€4KNTe HauYMHKM 3a ogniarake BO OTNnagj.
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MapaHuuja

apaHTHUTE yCroBK 3a OBOj Ypen ce ae-
dUHMpaHM Of CTpaHa Ha HawuoT npe-
TCTaBHMK BO [JpxaBaTta BO Koja e
npogageH.

[eTtanu Bo BpcKka CO OBME YCrOBU MOXaT
Aa ce gobwvjat og 3acTanHMKOT Kaj Koj e
KyneH ypeaor.

Mpu BNOXyBake Ha peknamauumja cnopes
yCNnoBWTe Ha OBaa rapaHuuja, 3af0rmKu-
TENHO NpPUoXeTe CMeTKa.

Moanexu Ha n3meHu.



Peuentu/Coctojkn/O6paboTtka

Mpubop|Bbp3nHa [Bpeme |Peuentn/Coctojkn/O6paboTka
ey marna Mpnbn. |Tecto co kBacey
/ronema |1-2 muH | Makc. 500 rp. 6paluHo
25 rp. kBacel, i1 1 nakyBahe CyB KBaceL|
225 M. MIIako MIieko
1 jajue
Marnky con (Mery npctu)
80 rp. wekep
80 rp. macHoTuja (Mnaka)
PenpaHa kopa og nona numMmyH
» [logajTte rv cuTe COCTOjKM (OCBEH MIIEKOTO) BO CafOT.
» [logecete ro BpTNMBMOT NPEKUHyBaYy Ha Mana 6pavHa
10 cekyHan
» [logajTe ro MrekoTo 1 MeLlajTe Ha noroniema 6p3nHa.
Cocrojkute Tpeba ga Gugat Ha ucta Temneparypa.
Kora TecToTo ke 6buae xomoreHo, octaBeTe ro Ha TOMMo
MEeCTO Aa NoCTOM.
- M Kpomupa, nyk
KonnyecTBo: og 1 kpomua, nogeneH Ha YeTBPTUHKK, 0
300 rp.
Opn egHo 4vewwHe nyk oo 300 rp.
* Menete rv KpoMugoT/nNyKoT AOAEKa He Ce UCUTHETU 0
cakaHaTa ronemuHa.
= [onema Meco, yurep
(3a meneHo meco, TapTap oudTek, UTH.)
Konnyectso: 50 rp. — 500 rp.
* I3BageTe rn KockuTe, pckasuuaTta u xkunurte. Vceu-
KajTe ro MecoTo Ha KOLKH.
[MpaBere Meco 3a Konbacu, NoNHEHE 1 NaLTeTH:
» CTaBeTe ro MecoTo (jyHEeLLKO, CBUHCKO, TENELLKO, XWu-
BMHCKO, NMa oypv 1 puba, UTH.) 3ae4HO CO Apyrnte co-
CTOjKM N 3a4MHM BO CagoT U U3MeLLajTe ro Aa cTaHe Kako
TecTo.
£ lonema |Mpnbn. |Copbe oa jaroau
1,5 MuH. [ 250 rp. 3amp3HaTh jarogm
oo 2 100 rp. wekep 3a rnasypa
MWH. 180 mn. crnaTka naenaka

* CTaBeTe I'v cuTe COCTOjKM BO cagoT. BknyyeTe BegHal,
MHaKy MellaBuHaTa Ke nma rpyTki. Mewajte gogeka He
ce dhopmmpa kpemacTo copbe.
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Mpubop|Bp3nHa | Bpeme |Peuentn/Coctojkn/ObpaboTka
@ Mana/ MarteHa Genka
ronema KonnyectBo: 2 oo 6 Genku
* MaTeTe co ronema 6p3uHa. Nogecete Ha nomana
Op3vHa 3a Aa rm BMellaTe COCTOjKUTe.
@ Mana/ Wnar
ronema Konnyectso: 200 rp. — 400 rp.
* MaTeTe co ronema 6p3uHa. Nogecete Ha nomana
Op3vHa 3a Aa rm BMellaTe COCTOjKUTe.
lonema/ OpeBu, 6agemu
M Konuyectso: 200 rp. — 400 rp.
° OTCTpaHeTe 'M KOMNJIETHO NyLwnnTe, NHakKy HOXOT Ha
OneHgepoT ke ce uctanu.
lonema/ MpaBew-e nupe on oBOLLje UMK 3eNeHYYK
M (Mupe of jabonka, cnaHak, MOPKOB U Of, AOMaT; CypOBMU
UNn BapeHn)
* CTaBeTe M COCTOjKATE M 3a4MHNTE BO BneHaepoT un
MUWKCUpajTe JofdeKka He ce Hanpasu nupe.
LLIOTO MIISIKO ¥ MUKCUpaUTe 3a KpaTKo.
lonema YokonagHo mneko

80 rp. -100 rp. yokonago

Okony 400 mn. TonNno Mneko

* N3gpobeTe ro YokonagoTo BO brieHaepoT, Aofajte
TOMSI0 MIIEKO 1 MeLLajTe KpaTKo BpeMe.
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Bp3uHa

Bpeme

Peuentu/CocTtojkn/O6paboTka

Mana/
ronemMa

MajoHe3

1 jajue

1 Mmana naxuua ceHd

150-200 mn. macno

1 ronema naxwuua Cok of fIMMOH Unun oueT

Manky con

Manky wekep

CocTojkute Tpeba ga ce Ha ncta Temnepartypa.

* MewwajTte rm cute CoCTOjKM (OCBEH MACIIOTO) HEKOSKY
CEKYHAOM CO ypepn nogeceH Ha 1.

» Bknyyete ro 6neHaepoT Ha 2, UCTypajTe ro nosneka
MacrnoTo HM3 UHKaTa U MeLlajTe AoAeKa MajoHe30T He
Ce 3rycHe.

Jagete ro majoHesoT BegHaw, HE ro vysajTe.

[onema

Mpema3s co men

40 rp. nyTtep (og dhpwxnaep)

150 rp. meg (oa dpwxunaep)

* WceukajTe ro nyTepoT Ha Manu napynka u CTaBeTe ro
BO GrieHaepoT.

» [logajte ro MegoT 1 MeLajTe co ronema 6panHa okosny
15 cekyHaw.
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Kjo pajisje éshté krijuar vetém pér pér-
dorim shtépiak, dhe jo pér pérdorim indus-
trial.

Pérdoreni pajisjen pér té pérpunuar sasi
normale ushqimi, gé shérben pér pér-
dorim shtépiak. Pérdoreni kété pajisje pér
té pérpunuar dhe pér té pérgatitur sasi
normale ushqimi pér pérdorim shtépiak;
Lexoni Seksionin "Recetat/Pérbérésit/Pér-
punimi".

Nése nuk respektohen si¢ duhet ud-
hézimet e dhéna pér pérdorimin korrekt té
késaj pajisjeje, atéheré fabrikuesi i saj
¢lirohet nga ¢do lloj pérgjegjésie pér pajis-
jen lidhur me démin e shkaktuar.
Udhézimet e pérdorimit pérshkruajné
modele té ndryshme nga njéri-tjetri, té cilét
kané edhe aksesoré ndihmés té
ndryshém. Vini re edhe kuadrin e
pérgjithshém té kétyre modeleve té
ndryshme. (llustrimi ).

Ndryshimet e diferencat mes tyre jané té
identifikuara.

Ju lutemi, ruajini né njé vend té sigurt ud-
hézimet mbi pérdorimin e pajisjes dhe né
rast se ia kaloni até njé pronari té ri,
atéheré kalojini edhe kéto udhézime pér
pérdorim.

Pérdoreni pajisjen vetém me akseksorét
origjinalé.

Kjo pajisje nuk kérkon mirémbajtje té
posagme.

Kuadeér i Pérgjithshém
Ju lutemi, shfletoni faget qé pérmbajné
ilustrimet pérkatése.
Njésia Qéndrore llustrimi &Y
1 Doreza e mikserit me rrotullim
A MCM41...
0/off = Stop/Ndalo
M = Pulsi éshté i vendosur né shpe-
jtésiné maksimale, mbajeni dorezén
pér té realizuar kohézgjatjen e
déshiruar té pérzierjes.
Funksionet 1-2 — ngadalé
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1 = shpejtési e ulét — ngadalé
2 = shpejtési e larté — shpejt
B MCM42....
0/off = Stop/Ndalo
M = Pulsi éshté i vendosur né shpe-
jtésiné maksimale, mbajeni dorezén
pér té realizuar kohézgjatien e
déshiruar té pérzierjes.

= shpejtésia e operimit té pajisjes
mund té rregullohet né€ ményré té njé-
pasnjéshme, nga njé shpejtési e ulét
né njé shpejtési té larté.
Me pérbérje plastike ose metalike (né
varési té modelit pérkatés).
Bashkangjiteni dorezén e mikserit
duke e pozicionuar até né vendin e
duhur.

2 Ekrani tregues On/Off (ndez/Fik)
(vetém pér MCM42..)
Ky ekran géndron i ndezur né kohén
kur pajisja éshté duke punuar (doreza
me rrotullim éshté né pozicionin M ose

Ky ekran do té pulsojé me drité, né
qofté se pajisja ka gené duke punuar
né ményré jo té sakté, ose né qofté se
ka réné siguresa elektrike, ose né
qofté se pajisja veté éshté difektoze —
lexoni seksionin me titull “Zgjidhja e
Defekteve”.

Njésia qéndrore

Sirtari pér mbajtjen e aksesoréve
ndihmés (llustrimi )

Pér té hapur kété sirtar, duhet té
shtypni butonin qé gjendet né pjesén e
poshtme nén pajisje dhe mé pas té
térhigni drejt vetes sirtarin. Pér ta
térhequr térésisht jashté kété sirtar,
duhet ta ngrini até paksa lart dhe mé
pas ta térhigni jashté. Né momentin kur
té jeni duke futur pérséri sirtarin né
vendin e tij, duhet ta ngrini até pérséri
pak lart dhe mé pas ta shtyni deri né
fund, derisa sirtari t&€ pozicionohet né
vendin pérkatés.



Gjaté kohés kur keni véné né puné pa-
jisjen, duhet ta mbani t& mbyllur sirtarin
pér mbajtjen e aksesoréve ndihmés té
pajisjes suaj.

5 Dhoma e kabllit elektrik

Vazoja me aksesoré
6 Vazoja
7 Kapaku
7a Shtytési
7b Inserti i shtytésit
8 Aksi i njésisé gindore
Veglat
9 Mbajtési i veglave té pajisjes
9a Thika universale
9b Disku rrahés
9c Boshti dredhéz pér pérzjerjen
10 Mbajtési i disqeve pér insertet e dis-
geve
10a Pjesa e bashkangjitur pér prerjen
né feta — prerje e trashé né feta (A)
10b Pjesa e bashkangjitur pér prerjen
né feta — prerje e hollé né feta (B)
10c Pjesa e bashkangjitur pér grirjen —
grirje e trashé (C)
10d Pjesa e bashkangjitur pér grirjen —
grirje e imét (D)
11 Disku ciflosés (E)
(pér njé séré modelesh)
12 Shtrydhési i agrumeve
13 Centrifuga pér Iéngun
(pér njé séré modelesh)
Pérzjerési
14 Kana e pérzjerjes
15 Kapaku
15a Hinka
15b Hapja pér rimbushjen

Udhézime mbi siguriné

&. Rrezik nga goditja e rrymés elektrike
Lidheni dhe vini né puné pajisjen, vetém
né pérputhje té ploté me specifikimet qé
gjenden né tabelén e tipit t& pajisjes.
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Mos e pérdorni pajisjen né qofté se kablli
i saj éshté i démtuar.

Mos e lini pajisjen pa mbikéqyrje.

Mbaijini fémijét larg pajisjes.

Mbikéqyrini fémijét, né ményré té tillé qé
ata té mos kené mundési ta pérdorin pa-
jisjen si lodér pér tu argétuar.

Mos lejoni personat (gjithashtu edhe fémi-
jét) gé kané aftési té kufizuara fizike, nd-
jesore, ose mendore, ose me mungesé
eksperience, qé té pérdorin pajisjen, me
pérjashtim té rasteve kur ata jané nén
mbikéqyrje, ose jané udhézuar si¢ duhet
mbi ményrén e pérdorimit té pajisjes, nga
njé person gé éshté pérgjegjés pér sigur-
iné e tyre.

Gjithmoné duhet té higni spinén e pajisjes
nga priza, pasi té keni pérdorur pajisjen,
para se ta pastroni até, para se té largo-
heni nga ambienti ku gjendet pajisja, ose
né rast se ka ndodhur ndonjé keqg-funk-
sionim i saj.

Mos e vendosni asnjéheré kabllin e pajis-
jes mbi sipérfage t€ mprehta ose té nxe-
hta.

Pér té mbrojtur pérdoruesin, té gjitha shér-
bimet e riparimit gé do t'i béhen pajisjes,
si pér shembull, zEvendésimi i kabllit elek-
trik té pajisjes, duhet té kryhen vetém nga
eksperté té shérbimit toné pér klientét.
Né rastet kur ka pasur ndérprerje té
rrymés elektrike, pajisja mbetet e ndezur
dhe rifillon veté punon né momentin kur
vjen pérséri furnizimi me energji elektrike.
Zévendésojini aksesorét ndihmés dhe
veglat e pajisjes suaj vetém atéheré kur
pajisja nuk éshté duke punuar (pra, kur
butoni me rrotullim éshté né pozicionin
0/off) dhe spina éshté e larguar nga priza.
Asnjéheré mos e zhysni pajisjen tuaj
ndonjé ujé ose né ndonjé vend nga ky
rriedh ujé.

Vénia né puné e pajisjes
Para se té vini né puné pajisjen tuaj dhe
aksesorét e saj ndihmés pér ehré té paré,



duhet ta pastroni até térésisht. Lexoni ka-
pitullin “Pastrimi dhe shérbimet pér pajis-
jen”.

Pérgatitja

Vendoseni njésiné bazé mbi njé sipér-
faqe té [émuar e té pastér.

Térhigni jasht€ dhomés pérkatése
kabllin elektrik té pajisjes, derisa té ar-
rihet gjatésia e nevojshme.

Fusni prizén né spiné.

Mbajeni t&€ mbyllur sirtarin e ak-
sesoréve gjaté kohés kur pajisja éshté
né proces pune.

m Informacion i réndésishém

- Duhet té pérdorni vetém dorezén me
rrotullim pér té ndezur ose pér té fikur
pajisjen tuaj. Asnjéheré, nuk duhet ta
fikni pajisjen tuaj duke rrotulluar enén,
pérzierésin ose ndonjé nga veglat
pérbérése té pajisjes.

- Asnjéheré mos e ndizni pajisjen tuaj,
né qofté se veglat e saj pérbérése
ose aksesorét ndihmés té saj nuk
jané pozicionuar si¢ duhet né vendet
e tyre pérkatése.

Ena me aksesorét/veglat

A Rrezik Iéndimi nga veglat rrotul-
luese té pajisjes!

Ndérkohé qé pajisja té jeté duke funk-
sionuar, duhet t'i mbani gishtat larg
enés ku kryhet pérzierja né pajisje.
Gjiothmoné, duhet té€ pérdorni njé
shtytés (7a) pér té shtuar pérbérésit e
tjeré gé do té miksoni. Pasi ta keni fikur
pajisjen, do té vazhdojé té kryhet rrotul-
limi pér té njé kohé shumé té shkurtér.
Duhet ta kryeni ndérrimin e veglave té
pajisjes, vetém kur kjo e fundit té jeté né
pushim, pra jo né proces pune.
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/\ Kujdes!

Kur jeni duke punuar me enén ku kryhet
procesi i pérzjerjes, pajisja nuk duhet té
ndizet deri né momentin kur ena té jeté
vendosur si¢ duhet né pozicionin e saj
dhe kapaku i saj té jeté vendosur dhe
shtrénguar miré.

Thika universale (9a)
Kjo thiké shérben pér té preré, copétuar
dhe pérzieré.

& Rrezik Iéndimi nga thikat e mpre-
hta!

Duhet ta mbani thikén universale vetém
duke e kapur até nga pjesa e saj plas-
tike.

Gjaté kohés kur thika universale nuk
éshté né pérdorim, duhet ta vendosni
gjithmoné né vendin e saj né sirtarin e
aksesoréve té pajisjes.

Disku rrahés (9b)

Ky disk shérben pér pérgatitien e kremit,
shkumés me té bardhé vezésh, ma-
jonezés, etj.

Boshti dredhés pér pérzjerjen (9c)
Shérben pér té pérzieré brumin deh pér-
bérésit pérkatés gqé nuk duhet té priten
(p-sh, rrushi i thaté ose copézat e ¢okol-
latés).

llustrimi.

* Vendosni enén e pérzierjes né vendin
e duhur (tregohet nga shigjeta qé gjen-
det né pikén e shénuar né sipérfagen
e pajisjes) dhe rrotullojeni até sa té
mundni  né drejtim té rrotullimit té
akrepave té orés.

« Shtypni boshtin e pajisjes tek vegla,
derisa ai té pozicionohet né vendin
pérkatés.

* Vendosni veglat e nevojshme:

- Vendosni mbajtésin e veglés brenda
né ené.



"~ Vendosni thikén universale, diskun ci-
flosés ose boshtin dredhés né mbaijtén
e veglave, dhe mé pas Iéshojeni até.

A\ Kujdes!

Gjithmoné, duhet t'i shtoni pérbérésit gé
do té pérpunoni me pajisjen, pasi vegla
té jeté vendosur né pozicionin e saj.

Shtoni pérbérésit ushgimoré gé do té
pérgatisni.

Vendosni kapakun me shtytés (pér-
piquni qé té pérkojé shigjeta mbi kapak
me shigjetén qé gjendet né enén e pa-
jisjes) dhe mé pas rrotullojeni até né
drejtimin e akrepave té orés.

Kapaku duhet té vendoset plotésisht
né vendin e tij, né dorezén e enés sé
pérzierjes.

Vendosni dorezén me rrotullim né
funksionin e déshiruar.

Pér té shtuar mé shumé pérbérés
ushgimoré né ené, duhet ta vendosni
pérséri dorezén me rrotullim né pozi-
cionin 0/off.

Higni shtytésin dhe shtoni pérbérésit
ushgimoré pérmes tubit pércjellés.
Shtoni Iéngjet q& déshironi pérmes
shtytésit.

Inserti i shtytésit mund té pérdoret
edhe si njé kané matése.

Aksesorét pér prerje (10a — 10d)

A Rrezik lIéndimi nga thikat e mpre-
hta té pajisjes!

Duhet té tregoni kujdes té vecanté kur
mbani né doré aksesorét ndihmés té
pajisjes suaj! Vini re se formén dhe
vendin pérkatés té insertit, kur jeni duke
e pozicionuar até né diskun mbajtés.
Mbajeni diskun mbajtés ose diskun ci-
flosés vetém tek dorezat e pércaktuara
pér mbaijtje.
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Vegla pér prerjen né feta — prerje e
trashé (A)

Vendoseni dorezén me rrotullim né shpe-
jtésiné e ulét pér procesin e fetézimit: kas-
traveca, karrota.

Vegla pér prerjen né feta — prerje e
hollé (B)

Vendoseni dorezén me rrotullim né shpe-
jtésiné e larté pér procesin e fetézimit:
kastraveca, karrota.

Vegla pér grirjen — grirje e imét (C)
Vendoseni dorezén me rrotullim né shpe-
jtésiné e larté pér procesin e grirjes: mollé,
karrota, djathé, lakra.

Vegla pér grirjen — grirje e imét (D)
Vendoseni dorezén me rrotullim né shpe-
jtésiné e larté pér procesin e grirjes: kar-
rota, djathé.

Disku ciflosés (E)

Shérben pér té preré patatet pér té pérgat-
itur patate té skuqura dhe pér prerjen e
pérbérésve qé shérbejné pér sallatén e
frutave.

Kujdes!

Disku ciflosés nuk éshté i pérshtatshém
pér pérpunimin e djathit té forté, arrave,
rrepave dhe ushqimeve té tjera, té ng-
Jashme me kéto.

Hlustrimi. B

Vendoseni enén (shigjeta né ené té
pérkojé me shenjén e pikézuar né pa-
jisje) dhe rrotullojeni até sa té mundeni,
né drejtimin e akrepave té orés.
Vendosni boshtin e rrotulluesit né ené.
Né varési té pérdorimit té déshiruar:
Vendosni insertin e déshiruar né
diskun mbajtés.

Vini re formén dhe vendin pérkatés té
tij (lustrimi @ - 5a)!

Vendoseni diskun mbajtés né boshtin
rrotullues té pajisjes.

ose

Vendosni diskun ciflosés né boshtin
rrotullues. Vendosni kapakun me



shtytés (duhet té pérkojé shigjeta qé
gjendet né kapak me shigjetén qé
gjendet né enén e pajisjes) dhe rrotul-
lojeni até né drejtimin e akrepave té
orés. Doreza e kapakut duhet té jeté
vendosur plotésisht né zgavrén
pérkatése gé gjendet né dorezén e
enés.

A Rrezik Iéndimi nga thikat e mpre-
hta té pajisjes!

Duhet té tregoni kujdes té veganté qé té
mos i vendosni gishtat né tubin
ushqyes.

Duhet t€ pérdorni vetém shtytésin, gjaté
kohés kur jeni shtuar pérbérés té tieré
né ené pérmes kétij tubi.

* Vendoseni dorézén me rrotullim né
funksionin gqé déshironi.

* Mbusheni enén me pérbérésit qé
déshironi té fetézoni ose té grini.

» Gjaté kohés kur jeni duke shtuar pér-
bérésit, té cilét do té fetézohen ose gri-
hen, duhet t& ushtroni vetém njé
presion té lehté mbi shtytésin.

+ Higeni mé pas shtytésin dhe shtoni
pérbérés me ané té tubit ushqyes té
pajisjes suaj.

* Duhet té shtoni pérbérés me formé
gjatésore dhe té€ hollé pérmes tubit
ushqyes.

Kujdes!

Gjithmoné, duhet ta boshatisni enén para
se ajo té mbushet aq plot sa pérbérja e
fetézuar ose e grimcuar té arrijé diskun
mbajtés ose diskun ciflosés.

Shtrydhési i agrumeve (12)

lNustrimi.
Shérben pér té€ shtrydhur léngun nga
agrumet, si pér shembull, nga portokallet,
grejpfruit, limonat.

* Vendoseni enén (shigjeta né ené té
pérkojé me shenjén e pikézuar né pa-
jisje) dhe rrotullojeni até sa té mundeni,
né drejtimin e akrepave té orés.

* Vendosni boshtin e rrotulluesit né ené.

* Vendosni shtrydhésin e agrumeve né

diskun mbajtés (shigjeta né shtryd-
hésin e agrumeve duhet té pérkojé me
shigjetén qé gjendet né enén e pajis-
jes) dhe rrotullojeni até né drejtimin e
akrepave té orés.
Doreza e koshit té filtrit duhet té ven-
doset plotésisht né hapésirén
pérkatése gé gjendet né dorezén e
enés sé pajisjes.

* Vendosni dhe mé pas shtypni konin
shtypés.

» Pér té nxjerré 1éng nga frutat, duhet ta
vendosni dorezén me rrotullim né njé
shpejtési té ulét dhe mé pas té shtypni
frutin mbi konin shtrydhés.

Kujdes!

Gjithmoné duhet té vini re nivelin né enén
mbajtése. Sasia maksimale: 500 ml. Duhet
ta boshatisni enén, pa u vonuar mé tej.

Centrifuga e Iéngjeve (13)
llustrimi. [€

Shérben pér té shtrydhur Iéngun nga frutat

me fara (si pér shembull, mollét, dardhat,

etj), nga manaferrat, frutat me bérthamé
té forté, perimet, (si pér shembull, karrotat,
domatet, etj).

* Vendoseni enén (shigjeta né ené té
pérkojé me shenjén e pikézuar né pa-
jisje) dhe rrotullojeni até sa té mundeni,
né drejtimin e akrepave té orés.

* Vendosni boshtin e rrotulluesit né ené.

» Vidhosni sé bashku grirésin me koshin
e filtrit sa t&€ mundeni, né drejtimin e
akrepave té orés.

* Vendosni kapakun pér centrifugén e
I€ngjeve dhe rrotullojeni edhe até né
drejtim té njéjté me até té akrepave té
orés.



Doreza e kapakut duhet t&€ vendoset
plotésisht né hapésirén pérkatése qé
gjendet né dorezén e enés sé pajisjes.

* Vendoseni dorezén me rrotullim né njé
funksion me shpejtési té ulét.

« Shtoni frutat ose perimet gé déshironi
pérmes tubit ushgyes dhe shtyjeni
vetém lehtésisht pérpara me ané té
shtytésit. Nése éshté e nevojshme,
duhet t’i prisni frutat ose perimet gé do
té pérgatisni, para se t'i pérpunoni ato
me pajisjen tuaj.

« Pasi té keni kryer procesin e pér-
punimit té tyre, vendoseni dorézén me
rrotullim pér njé koh& shumé té
shkurtér né njé shpejtési té larté dhe
I€reni pajisjen té punojé, derisa pulpi i
frutave té jeté shtrydhur.

Kujdes!

Gjithmoné duhet té vini re nivelin né enén

mbajtése. Sasia maksimale: 250 gramé

fruta ose perime.

Pérzjerési/Mikseri llustrimi. &
Rrezik Iéndimi nga thikat e mpre-
hta té pajisjes/nga boshti rrotul-
lues!

Asnjéheré nuk duhet t'i vendosni gishtat

né pérzjerésin qé éshté vendosur né

pajisje!

Pérzjerési nuk do té punojé, derisa ka-

paku té jeté vidhosur miré. Mos e

higni/vendosni  pérzjerésin, derisa

boshti té€ jeté né pushim.

/\ Rrezik pérvélimi!

Né qofté se jeni duke pérgatitur [Engje
té nxehta, do té ndodhé qé té dalé avull
pérmes hinkés, gé gjendet né kapak.
Duhet té shtoni njé sasi maksimale prej
0,4 litrash léngu té nxehté ose té
shkumézuar.

Kujdes!

Mikseri mund té jeté démtuar. Mos pér-
punoni fruta ose perime tepér té ngrira
(me pérjashtim té kubikéve té akullit).
Mos e vini né puné pajisjen, nése ajo
éshté e zbrazét.

» Vendosni kanén e mikserit (shigjeta né kané
duhet té pérkojé me shigjetén gé gjendet né
sipérfagen e pajisjes) dhe rrotullojeni deri né
fund, né drejtim t€ akrepave té orés.

» Shtoni pérbérésit qé déshironi.

Sasia maksimale e lejuar e léngut = 1,25
litra (pér I1éngjet e nxehta ose shkumén
sasia maksimale éshté 0.4 litra).

Sasia optimale e pérpunimit té
ushqgimeve té forta= 80 gr.

* Vendosni kapakun dhe rrotullojeni até
deri né pozicionin e duhur, né drejtim
té akrepave té orés.

» Kapaku duhet té jeté vendosur ploté-
sisht né hapésirén pérkatése né
dorezén e enés.

o Pér té shtuar mé shumé pérbérés,
duhet ta vendosni dorezén me rrotullim
né pozicionin O/off.

» Higeni kapakun dhe shtoni pérbérésit
qé déshironi,

Ose

* Higni hinkén dhe shtoni né ményré
graduale pérbérés té forté pérmes tubit
ushqyes.

Ose

» Hidhni I€ng pérmes hinkés.

Pasi té keni pérdorur pajisjen

* Vendoseni butonin me rrotullim né
pozicionin O/off.

» Higni spinén e pajisjes nga priza pér
furnizim me energji elektrike.

» Higni veglat ose aksesorét ndihmés qé
keni pérdorur, duke ndjekur udhézimet
e pérshkruara.

» Pastrojini té gjitha pjesét pérbérése té
pajisjes, duke iu referuar seksionit me
titull “Pastrimi dhe shérbimet pér pajis-

jen”.



Hiqgni enén me aksesorét/veglat

» Rrotullojeni kapakun mé drejtimin e
kundért té akrepave té orés dhe mé
pas higeni até nga pajisja.

* Higni veglén qé keni pérdorur:

- Higini mbajtésin e veglave sé bashku
me thikén universale, dikun ciflosés
ose boshtin dredhé&s nga ena. Higini
veglat nga mbaijtési i veglave.

- Kapeni diskun mbajtés ose diskun ci-
flosés me ané té dorezave té futura
dhe ngrijini ato lart enés.

- Kthejeni diskun mbajtés dhe me ku-
jdes shtypni jashté insertin nga pjesa e
poshtme (llustrimi. 3).

* Rrotullojeni enén né drejtimin e kundért
té akrepave té orés dhe mé pas higeni
até nga pajisja juaj.

Hegja e shtrydhésit té agrumeve

» Zhvidhosni shtrydhésin e agrumeve
dhe higeni até nga ena e pajisjes.

Heqja e centrifugés sé léngjeve

» Rrotullojeni kapakun gé gjendet mbi Ién-
gun né njé drejtim t& kundért nga ai i
akrepave té orés dhe mé pas higeni até.

» Higni jashté enés sé pajisjes grirésin.

» Higeni né fund edhe enén nga pajisja.

Heqja e pérzierésit/Mikserit

» Rrotullojeni pérzierésin né njé drejtim
té kundért me até té akrepave té orés
dhe mé pas higeni até.

* Rrotullojeni kapakun né njé drejtim té
kundért me até té akrepave té orés dhe
mé pas higeni até.

Késhillé: Ju rekomandojmé gé té pastroni

pérzierésin pas pérdorimit té tij. Referojuni

kapitullit me titull “Pastrimi dhe shérbimet
pér pajisjen”.

Pastrimi dhe shérbimet e mirémbajtjes
& Rrezik nga goditja e rrymés elek-
trike!

Asnjéheré mos e zhysni njésiné gén-
drore té pajisjes né ujé, dhe as mos e
vendosni nén ujé té rriedhshém.
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Kujdes!

Sipérfaqja e pajisjes mund té démtohet!
MOS pérdorni preparate té€ ashpra pér
pastrimin e pajisjes.

Shénim: Nése jeni duke pérgatitur karrota
ose lakér té kuge, atéheré pjesét plastike
do té marrin njé ngjyré té lehté té kuge, e
cila mund té fshihet vetém me disa pika
vaji qé pérdoret pér gatim.

Pastrimi i njésisé géndrore
» Nxirrni spinén nga priza e furnizimit me
energji elektrike.
» Pastroni njésiné géndrore me njé copé
té lagésht.
Nése éshté e nevojshme, mund té pér-
dorni pak detergjent pastrues.
* ME pas, thajeni miré njésiné gendrore.
» Shpélani me ujé té rriedhshém ak-
sesorét ndihmés dhe Iérini mé pas té
thahen. Mos i pastroni pjesét pér-
bérése né makiné larése!
Pastrimi i enés dhe i aksesoréve
& Rrezik Iéndimi nga thikat e mpre-
hta!
Thikén dhe disqet prerése duhet ti
mbani vetém nga dorezat e tyre plastike.
Gjaté kohés kur pajisja nuk éshté né
proces pune, duhet t& vendosni gjith-
moné thikén universale né sirtarin
pérkatés pér mbajtjen e aksesoréve.

Té gjitha pjesét pérbérése t& enés, mund té
lahen né makinén pér larjen e enéve.

Mos i fusni pjesét plastike né makinén larése,
pér arsye se ato mund ta humbasin formén.

Pastrimi i pérzierésit/mikserit
& Rrezik lIéndimi nga thikat e mpre-
hta!
Gjaté pastrimit, mos i prekni thikat drejt-
pérdrejt me duar.
Pastrojini ato duke pérdorur njé furgé
pér pastrim.



Eshté e rekomandueshme qé ta pastroni
mikserin menjéheré pas pérdorimit té tij.
Kjo do té parandalojé qé ushqimi té ngjitet,
ose (€ pjesét plastike té pajisjes té gér-
ryen, (pér shembull, pér shkak té yndyrés
tek erézat).

Kanén e mikserit (pa insertin e thikés), ka-
pakun dhe hinkén mund t'i lani né mak-
inén pér larjen e enéve, por jo né ujé té
rriedhshém. Kaloni né funksionin M pér
disa sekonda. Nxirrni jashté ujin dhe sh-
pélajeni mikserin me ujé té pastér.

Cmontimi i mikserit llustrimi.

« Né anét anésore, rrotullojeni insertin e
thikés né drejtim té kundért me até té
akrepave té orés. Inserti i thikés né
kété moment do té jeté i ¢liruar.

» Nxirrni jashté insertin e thikés dhe higni
mé pas edhe unazén mbyllése.

Montimi i mikserit

/\ Rrezik I&ndimi!
Asnjéheré, mos e montoni mikserin mbi
sipérfagen e njésisé gendrore.

» Vendosni unazén mbyllése né insertin
e thikés.

* Fusni insertin e thikés nga poshté né
kanén e mikserit.

* Né& ményré té géndrueshme, vidhoseni
insertin e thikés me ané té krahéve né
drejtim té akrepave té orés.
Rrotullojeni insertin e thikés té paktén
derisa njé krah t& mbulojé shenjén
pérkatése né kanén e mikserit (pozi-
cioni - llustrimi. M1 6).

Pastrimi i shtrydhésit té agrumeve

Té gjitha pjesét pérbérése té saj mund té
lahen né makinén pjatalarése. Eshté e
rekomandueshme qé té shpélahet koni
shtypés menjéheré pas pérdorimit té tij,
dhe né gjitha anét, duke e vendosur até
né ujé té rriedhshém.
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Njé gjé e tillé parandalon tharjen e mbe-
turinave né té.

Pastrimi i centrifugés pér kullimin e
Iéngut llustrimi. [d
Pér té pastruar centrifugén pér kullimin e
Iéngut, duhet té higni koshin e filtrit nga
mbaijtési i diskut.

Shpélajini paraprakisht pjesét pérbérése
té saj me ujé té rriedhshém.

Duhet té pastroni me kujdes edhe fijet e
koshit filtrues, né ményré té tillé qé t& mos
i démtoni ato.

Magazinimi i pajisjes

» Higni spinén nga priza elektrike.

+ Mblidheni kabllin elektrik dhe ven-
doseni né dhomén pérkatése.

* Vendosini aksesorét e pajisjes né sir-
tarin pérkatés pér ruajtjen e tyre.

*  Vendosni enén.

m Shénim:

Duhet té higni jashté enés té gjitha
pjesét ndihmése té paijisjes, si dhe mik-
serin, para pérdorimit.

Duhet t€ vendosni vetém pjesét gé ju
nevojiten.

Zgjidhja e defekteve

/N Rrezik I&ndimi!

Para se té pérpigeni té zgjidhni ndonjé
defekt té pajisjes suaj, duhet gé fillimisht
té stakoni spinén nga priza elektrike.

Informacion i réndésishém pér
modelin MCM42..
Ekrani tregues i Ndezjes/Fikjes pulson
né momentin kur pajisja ka punuar né
ményré jo-korrekte ose né qofté se ka
réné siguresa, ose né qofté se pajisja
éshté me defekt.




Njésia gendrore

Gabimi:

Pajisja nuk punon.

Shkaku i mundshém:

Pajisja ka gqené e mbingarkuar (si pér

shembull, vegla éshté penguar nga copat

e ushqgimit) dhe siguresa rrjedhimisht ka

réné.

Veprimi korrigjues:

* Vendoseni dorezén me rrotullim né
pozicionin 0/off.

« Stakoni spinén nga priza.

« Eliminoni shkakun e mbingarkesés sé
pajisjes.

* Ndizeni pérséri pajisjen.

Shkaku i mundshém:

Eshté béré njé pérpjekje pér té vendosur

enén ose mikserin né pajisje, ndérkohé qé

ajo ishte e ndezur.

Veprimi korrigjues:

* Vendoseni dorezén me rrotullim né
pozicionin 0/off.

* Vendosni enén ose mikserin.

* Ndizeni pérséri pajisjen.

Aksesorét e pajisjes

Gabimi:

Pajisja nuk fillon punén.

Shkaku i mundshém:

Aksesori gé po pérdorni nuk éshté vendo-

sur si¢ duhet.

Veprimi korrigjues:

* Vendoseni dorezén me rrotullim né
pozicionin 0/off.

* Vendoseni aksesorin né pajisje, sipas
udhézimeve pérkatése té pércaktuara
né kété manual.

m Informacion i réendésishém

Né qofté se gabimi nuk mund té elimi-
nohet, atéheré duhet té€ kontaktoni me
shérbimin pér klientét.
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Ménjanimi i pajisjes

Kjo pajisje éshté etiketuar né pér-
puthje me rregullat pérkatése té di-
mmm rcktivés europiane 2002/96/EG pér
pajisjet elektrike dhe elektronike
(Waste Electrical and Electronic
Equipment — WEEE).
Né kété udhézues pércaktohet kuadri i
rregullave pér grumbullimin dhe riciklimin
e pajisjeve té vjetra, té cilat jané té vlef-
shme né té gjithé territorin e Bashkimit
Evropian.

Pér t&é mésuar mbi ményrat e mundshme
ekzistuese t&€ ménjanimit, ju lutemi té in-
formoheni prané shitésit tuaj té special-
izuar, ose prané autoriteteve té
administratés vendore.

Garancia

Kushtet e garancisé pér kété pajisje jané
té njéjta me kushtet e pércaktuara nga
pérfagésuesi yné né shtetin ky pajisja
shitet. Hollésité gé lidhen me kéto kushte
mund t'i gjeni prané shitésit tuaj lokal,
prané té cilit keni bleré pajisjen tuaj.
Fatura ose déftesa e shitjes sé pajisjes
duhet té dorézohet sa heré gé keni ndonjé
ankesé, por brenda afateve té pércaktu-
ara té késaj garancie.

| nénshtrohet ndryshimeve.



Recetat / Pérbérésit / PErpunimi

Aksesori

Shpejtésia

Koha

Recetat / Pérbérésit / PEérpunimi

&

E
ulét/larté

Aférsisht
1-2 min-
uta

Brumé i ardhur

Maksimumi 500 gr/1 Ib 2 oz miell

25 gr/1 oz maja té freskét ose té tharé

225 ml/4 fl 0z-9fl oz qumeésht té vakét

1 vezé,

pak kripé

80 gr/3 oz sheqger

80 gr/ yndyré (té vakét)

[évore e V2 sé limonit (ose aromé)

» Shtoni té gjithé pérbérésit (pérve¢c qumeéshtit) né ené.
* Vendoseni dorezén me rrotullim né njé shpejtési té
ulét pér 10 sekonda.

» Shtoni mé pas quméshtin né shpejtési té larté.

Té gjithé pérbérésit duhet té kené temperaturé té njéjté.
Kur brumi béhet i [Emueshém, Iéreni né njé vend té
ngrohté qgé té vijé.

Qepé, hudhra

Sasia: Nga 1 gepé e preré né 4 pjesé deri né 300
gr/10.5 oz

Nga 1 thelpi hudhre deri né 300 gr/10.5 oz

* Pérpunoni gepén/hudhrén derisa té jeté copézuar né
shkallén e déshirueshme.

E larté

Mish, mélgi

(pér mish té griré, biftek tatari, et;.)

Sasia: 10 gr deri né 500 gr

* Higni kockat, kércin, Iekurén dhe damarét. Mishin pri-
jeni né copa.

Pérgatitjia e mishit pér suxhuk, pér mbushje dhe pér
pashteta:

» Mishin (e gjedhit, t& derrit, té vicit, t& shpendéve dhe té
peshkut) futeni né ené, shtoni erézat dhe mélmesat dhe
pérpunojeni derisa té pérzihet miré.

E larté

Aférsisht
1,5 min-
uta -2
minuta.

Sorbet me luleshtrydhe

250 gr/9 oz luleshtrydhe té ngrira,

100 gr/3,1/2 oz sheqer pluhur

180 ml/6.5 fl oz krem té émbél

* Hidhini té gjithé pérbérésit né ené. Ndizeni pajisjen
menjéheré, pérndryshe do té krijohen toptha. Pérzieni
derisa té krijohet njé krem i buté né formé sorbeti.
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Aksesori| Shpejtésia| Koha |Recetat / Pérbérésit / Pérpunimi
@ E ulét/e E bardha e vezés e rrahur
larté Sasia: 2 deri 6 té bardha té vezés
* Pérzieni me shpejtési té larté. Vendosni mé pas sh-
pejtési té ulét pér té mbledhur pérbérésit.
E ulét/ e Kremi i rrahur
S larté Sasia: 200 gr deri né 400 gr.
* Pérzieni me shpejtési té larté. Vendosni mé pas sh-
pejtési té ulét pér té mbledhur pérbérésit.
E Lajthi, bajame
larté/M Sasia: 200 gr deri 400 gr
* Higni térésisht Iévozhgat, pérndryshe thika e mikserit
mund ta humbasé mprehtésiné e saj).
Pérpunojini gepén/hudhrén derisa ato té€ jené copézuar
né masén e déshiruar.
E Pure me fruta ose perime té shtypura
larté/M (salcé molle, spinaqi, karote, dhe domateje — té freskéta
ose té gatuara)
* Hidhni pérbérésit dhe erézat e duhura brenda né ené
dhe pérziejini ato né mikser, derisa té béhen pure.
E larté Qumeésht ¢okollate

80 deri 100 gr cokollaté, ose 2 oz — 3,1/2 oz ¢okollaté
ca. 400 ml qumésht

» Cokollatén copétojeni dhe pérziejeni né mikser, sé
bashku me quméshtin e nxehté dhe vazhdoni t'i pérzieni
pér njé kohé té shkurtér.
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Aksesori

Shpejtésia

Koha

Recetat / Pérbérésit / Pérpunimi

E ulét/e
larté

Majoneza

1 vezé

1 lugé mustardé

150 deri 200 ml vaj, ose 5 fl oz — 7 fl 0z vaj

1 lugé léng limoni ose uthull

pak kripé

pak sheqger

Té gjithé pérbérésit duhet té jené né té njéjtén temper-
aturé.

* Té gjithé pérbérésit (me pérjashtim té vajit) pérziejini né
mikser (né shkallén 1).

* Kalojeni pajisjen né shkallén 2 dhe népérmjet hinkés
hidhni ngadalé vaijin, dhe pérziejeni até derisa pérmba-
jtia né mikser té béhet e dendur.

Majonezén qé pérgatitét pérdoreni menjéheré. MOS e
konservoni até né frigorifer.

E ulét/e
larté

Shtresé mijalti pér bukén

40 gramé gjalpé (nga frigoriferi)

150 gramé mijalté (nga frigoriferi)

* Duke pérdorur njé thiké, ndani gjalpin né copa té vogla
dhe vendosini ato né mikser.

» Shtoni mjaltin dhe pérzjejeni pérbérjen me shpejtési té
larté pér 15 sekonda.
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To3u ypen e npegHasHa4yeH camo 3a [o-
MallHa yrnoTpeba 1 He MoXe aa ce U3non-
3Ba 3a NpomuLLneHun uenu. Manonssante
TO3u ypep, 3a 06paboTka Ha HopMmarHu Ko-
niM4yecTBa XpaHu 3a KOHCYMUpPaHe B AoMa-
KUHCTBOTO; BX. pasgen
~Peuentn/CbctaBkn/ObpaboTka”.
Mpon3BoaMTENSIT HE HOCK OTFTOBOPHOCT 3a
NnoBpeau, Bb3HMKHaMM B CrEACTBUE Ha He-
cnasBaHeToO Ha MHCTPYKLMUTE 3a NpaBus-
HaTa ynoTtpeba Ha ypeaa.

Tesan HCTpyKUMM 3a ynoTpeba ce oTHaCAT
3a HSKOMKO MoZena Ha ypeaa, BX. CblUo
cpaBHMTeNHaTa Tabnuua Ha mogenute
(Pur. M) — B Hes ca oTOeNsi3aHN pasnu-
yuaTa Mexay TsX.

CbxpaHsiBanTe MHCTPYKUMUTE 3a ynoTpeba
Ha curypHo msicto. AKO npegocTaBuTe
ypena Ha Aapyr notpebuTen, npegaite My
N MHCTPYKUMMTE 3a yrnoTpeba.
M3nonagarite ypeaa camo C OpurnuHanHu
NPUHAANEXHOCTW.

To3n ypepn He ce Hyxgae OT cneyunanHa
nogapbKKa.

O6w, npernen
PasrbHeTe Ha cTpaHULMTE C UMNKOCTPaLUK.
Ba3oB mogyn dur.
Al
1 BwbpTaw ce npeBknoYBaTen
A MCM41..:
0/off = Cton
M = VMimnyncHo Bkro4BaHe Ha Makcu-
MaIiHa CKOPOCT, KOHTPONMPaHO BKITHOY-
BaHe 3a bneHaupaHe. HacTporiku 1-2,
PaboTHa ckopocT:
1 = H1cka ckopocT — 6aBHO,
2 = BUCOKaA CKOPOCT — ObpP30,
B MCM42..:
0/off = Cton
M = VimnyncHo Bkro4BaHe Ha Makcu-
MaIiHa CKOPOCT, KOHTPONMPaHO BKITHOM-
BaHe 3a GneHgupaHe.
= PaboTHaTa ckopoCT MOXe Aa ce
perynupa 6e3cTeneHHO OT HUCKa 0
BUCOKA.
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2 [Owucnnen ,,0n/Off”

(camo npu MCM42..)
CaeTu, KoraTo ypeabT € B ekcnnoara-
s (BbPTALWMAT Ce NPEBKIOYBATEN €
B no3unuusa M unm . Mpemurea, ko-
rato c ypeaa ce 6opaBu HeEMpaBuWITHO,
NpeanasuTensaT € U3KIIYMIT  Unu
ypeobT € noBpeaeH — BX. pasgen ,,Ot-
CTpaHsiBaHe Ha npobnemu”.

3 [lpepaBaTeneH MexaHU3bLM

4 Yekmepxe 3a NpUHAANEXHOCTU

(Pur. E)
HatncHete ByToHa OT gonHaTa cTpaHa
Ha ypeda v usgbpnante YeKMeoKeTo,
3a Ja ro otBopuTe. 3a Ja u3BaguTe us-
LAANIO YEKMEPKETO, FTIEKO 0 HaKMoHEeTe
Harope U ro uagbpnante gokpan. 3a
Aa BKapaTte yekmenketo obpartHo Ha
MSICTOTO MY, NIEKO ro NMOBAUrHETE Ha-
rope v ro HaTUCHeTe AOoKpaKn HaBbTpe.
Uekmexeto 3a NpUHAONEXHOCTU
TpsibBa [a e 3aTBOpeHo, [OoKaTo
ypeawsT pabotu.

5 OTpeneHue 3a cbXxpaHeHUe Ha 3a-

XpaHBalus kaben

[BKRN./M3KN.]

Kyna ¢ npuHagnexHocTu
6 Kyna

7 Kanak

7a Tbnkay

7b Brnioxka Ha Tbhka4da

8 TpepaBaTtenHa oc

MpuctaBkKn

9 [bpxay Ha NPUCTaBKU

9a YHuBepcasrnHo Hox4e

9b Ouck 3a pa3buBaHe

9c¢ Kyka 3a meceHe

10 Hocel guck 3a AUCKOBUTE BIIOXKMU
10a Mpucnoco6neHue 3a Hapsi3aBaHe —
eapo (A)

10b MpucnocobneHue 3a Hapsi3aBaHe —
c¢duHo (B)

10c Mpucnocob6neHue 3a pa3gpoobs-
BaHe — eapo (C)



10d MpucnocobneHne 3a pasgpoo6s-

BaHe — chuHo (D)

11 Ouck 3a TbHKM Wwanbm (E)
(npw Hakon mogenw)

12 MNpeca 3a yuTpycoBu nnogose

13 LleHTpodpyra 3a cokouscTuckBaHe
(npw Hakon mogenw)

Bnengep

14 KaHa Ha 6neHgepa

15 Kanak

15a ®yHua

15b OTBOp 3a NbNHeHe

MUHdopmauumsna 3a 6esonacHocT

/i\. OnacHocm om mokoe ydap
Cebp3BaHeTo M OoOpaBeHeTO C ypeaa
TpsibBa Oa cTaBa BMHArK B CbOTBETCTBME
C TEXHWYECKUTE [aHHU, YKasaHu Ha Ta-
©enkata ¢ HOMUHaNHN CTOMHOCTMW.
YpeawbT He TpsibBa Aa ce M3Mnon3Ba, ako e
NnoBpedeH WnM ako 3axpaHBaLUUAT My
kabern He e B N3NPaBHOCT.

He ocTaBsiite ypena na pabotn 6e3 Ha-
ontogeHue.

OpbXTe geuarta ganed ot ypega.
Harnexpalte geuata, 3a ga ce rapah-
TMpa, Ye He cu UrpasaT c ypeaa.

He noseongeanTe Ha nuua (BKNIOYMTENHO
JeLa) C orpaHUYeHN CETUBHM Bb3NpUATUS
U YMCTBEHW Bb3MOXXHOCTU, KAKTO U Ha
TakuBa, KOUTO HsIMaT HeobxooMMust OnuT
M 3HaHMSA 3a NpaBUITHOTO OopaBeHe ¢
ypena, fa ro vanomnseaTt, OCBEH ako He
ObaaTt HanpaensiBaHN UM UHCTPYKTMPaHK
OTHOCHO MNpaBwufHaTa My ynotpeba ot oT-
roBOPHO NuLe, 3a Aa ce rapaHTupa Tsx-
HaTa 6e30MacHOCT.

3agbimkUTENnHO U3KMYBaNTE Lencena
Ha ype[a OT KOHTaKTa crnep npuknYBaHe
Ha paboTaTa c Hero, Npean aa ro nodu-
cTBaTe, Korato ro octaBsaTe 6e3 Haa3op
WIn1 Npu Bb3HMKBaHE Ha noBpeaa.
MaseTe 3axpaHBawusa kaben oT OCTpu
pbboBe 1 ropeLL NOBbPXHOCTH.

3a na ce n3berHat HapaHsiBaHUS!, BCUYKM
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PEMOHTHM AENHOCTU, KaTo HanpumMep nog-
MsIHa Ha noBpefeH 3axpaHBall kaben,
cnepBa [ja Cce U3BbpLUBAT CaMo OT CepBU-
3€H TEXHUK.

lMpn npekbCcBaHe Ha EneKkTPU4EeCTBOTO
ypenbT OCTaBa BKIOYEH U Ce cTapTupa
MOBTOPHO, KOraTo 3axpaHBaHeTo ce
Bb3CTaHOBMU.

CwmsHata Ha npucrnocobneHms u npu-
CTaBkM TpsiOBa Aa ce M3BbpLUBa Camo KO-
rato ypenbT e Cnpss Hamb/HO (BbpTALWMAT
ce npeBkntoyvBaten Tpsiosa ga e Ha 0/off
[w3kn.]) n 3axpaHBaHeTO e U3knoyeHo. He
notansnTe 6a30BMA MOLYN BbB BOAA U He
ro nocTaesiiTe Nof Tevalla Boaa.

BopaBeHe ¢ ypeaa

Mpeon na 6opaBuTe C ypega v Herosute
NPUCTaBKM 3a MbpPBM NbT, NOYNCTETE OC-
HOBHO BCWUYKM enemeHTHn; BX. "lloun-
CTBaHe u rpmxa".

NMoarotoBka

* T[locTtaBete 6a3oBMs MOAYN BbPXY
ynucTa 1 rmagka noBbPXHOCT.

* Wapbpnaiite kabena, KOMKOTO BU € He-
o6xoanmo, OT OTAENEHMETO 3a CbXpa-
HeHWe Ha 3axpaHBaluus kaben.

* Bknovete wencena B enekTpuyeckara
Mpexa.

* Yekmemxeto C NpUHAONEXHOCTU
TpsbBa [a e 3aTBOPEHO, [0KaTo
ypeabT pabotu.

m BaxxHa nHcpopmauumsa

- BuHaru nskntousante n BkNouBanTe
ypeaa vpes BbpTALLNS Ce NPEBKITHOY-
BaTen. B HMKaKkbB criyvan He U3KIHou-
BaTe ypega 4dpe3 3aBbpTaHe Ha
Kynara, brnieHgepa unm HAKos OT Npu-
cTaBkuTe.

- He BkntouBanTe ypena, npean npu-
CTaBKMTE UK NpucnocobneHunsTa ga
ca NpaBWSTHO MOCTaBEHM.




Kyna ¢ npucnoco6neHus / npuctaBku » [locTaBeTe kynata (cTpenkarta Bbpxy
Hes TpsibBa ga couM KbM ToyKara
BbpXYy ypeda) u s 3aBbpTeTe Aokpaw
no YacoBHUKOBaTa CTperka.

* HaHwxeTe agbpxaya Ha nNpuUCTaBKU
BbpXY NpefasaTenHaTa oc 1 ro HaTuc-
HeTe, JOKaTO LpakHe.

+ BkapBaHe Ha npucTaBku:

- BkapawnTte gbpxada Ha NpUCTaBkM B
Kynara.

- BkapawTe yHUBepCcanHOTO HOX4e,
ancka 3a pa3buBaHe Mnv KykaTa 3a
MeCeHe B Obpaya Ha NpUCTaBKMy.

OnacHocT OT HapaHsiBaHe oOT
& BbpPTALWM ce npuctaBku!
Lpbxme npbcmume cu danedy om Ky-
rnama 3a MukcupaHe, dokamo ypedbm
pabomu.

BuHazu usnonsseatime murikaya (7a), 3a
Oa dobassme npodyKkmu.

Cned usknrousaHe Ha ypeda npedasa-
mesiHUsSIm MexaHu3bM rpodnrrkasa 0a
ce 8bpmu U38eCMHO 8peMe o UHep-
yus.CmeHsiime rnpucmaskume camo
Ko2amo ypedbm e Hamb/IHO Cripsil.

A\ lpedynpexdeHue!
& , Lobasstime npodykmume 3a obpa-
IpedynpexdeHue! 6omka, Yak cried kamo cme eKkapanu
AKo we usnondeame Kynama, ms npucmaskama.

mpsibea Oa e npukperneHa, a Kanakbm
Ui mocmaeeH u 3a8UHMeH 30paego usu 8

- » BkapanTte npogyktute B Kynara.
rnpomueseH criy4al ypedbm HsMa Oa ce P pony y

» [locTaBeTe kanaka € Tbhkaya (CTpeJ'I-

SknioAU. KMTe BbpXy Kanaka v kynarta Tpsibsa aa
Ce cpeLar) 1 ro 3aBbpTeTe Mo YacoBs-

YHuBepcanHo Hoxu4e (9a) HMKOBaTa CTpernka. YXOoTO Ha Karnaka
3a psizaHe, MeneHe 1 pas3bbpKBaHe. TpsabBa n3uano ga nexu B xneda Ha

[ApbXKaTa Ha Kynara.
A OnacHocm om HapaHsieaHe om  + 3aBbpTeTe BbPTALLMSA Ce NPeBKIoYBa-

ocmpu Hoxx4yema! TEern Ha XenaHaTta HacTpoWKa.

3axeawalime yHusepcarHomo HoX4e * Ako wuckate ga pobaBuTe oule npo-

camo 3a Kpasi Ha riacmmacosama My OYKTU, MbPBO NOCTaBETE BbPTALLMS Ce

OpBbXKa. npeskniousaten B nosvunsa 0/off

Koeamo He 20 u3snonseame, npubu- [nakn.].

palime yHU8epcaslHomo HOX4Ye 8 YeK- * WsBapgete Tbnkaya u gobaeete npo-

Medxxemo 3a npuHadnexHocmu. OYKTUTE npe3 BxogHaTa Tpbouyka.

* Te4yHOCTUTE HanMBamnTe NpPe3 TbhKaya.

Owuck 3a pa36uBaHe (9b) BnoxkaTa Ha Tbrnkava Moxe fa ce ns-
Ha cmeTaHa, 6enTbk, ManoHesa. nonsBea KaTto Msipka.

Pexewu npucnoco6neHus (10a-10d)
Kyka 3a meceHe (9¢)
3a MeceHe Ha TeCTO U CMecBaHe Ha npo-
AYKTW, KOUTO € XenaTenHo ga He ce
pexaT (Hanp. ctadugu 1 LIOKONaaoBU
CTBbProTUHM).
owr.
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@ OnacHocm om HapaHsieaHe om
ocmpu Hoxxdyema!

MaHunynupaime ¢ npucrnocobisie-
Hussma ¢ nosuweHo sHumaHue! Ob6b-
pHEMe 8HumMaHue Ha ¢opmama u

ro3uyusima Ha esfioXkama, Ko2amo £
rnocmassame 8 Hocewuss Ouck. Xea-
watime Hocewus OUCK unu Oucka 3a
HacmbpaeaHe caMo 3a rpedHa3Hade-
Hume 3a 3axsaujaHe 80/TbbHamuHuU.

MpucnocobneHne 3a Haps3BaHe -—
eapo (A)

MocTaBeTe BbPTALWUS Ce MPeBKIHOYBATEN
Ha HWCKa CKOPOCT, 3a [a HapexXeTe Ha
Lanbwu: kpacTaBuLM, MOPKOBW.
MpucnocobneHne 3a Haps3BaHe -—
c¢duHo (B)

MocTaBeTe BbPTALWUS Ce NPeBKIHOYBATEN
Ha BMCOKa CKOPOCT, 3a [a HapexXeTe Ha
Lanbwu: kpacTaBuLM, MOPKOBW.
MpucnocobneHue 3a pasgpobsBaHe —
eapo (C)

MocTaBeTe BbPTALWUS Ce MpeBKIOYBATEN
Ha HUCKa CKOPOCT, 3a [a HaCTbpXeTe:
AOBLIIKN, MOPKOBU, CUPEHE, 3€ene.
MpucnocobneHue 3a pasgpobsBaHe —
c¢duHo (D)

MocTaBeTe BbPTALWUS Ce NpeBKIHOYBATEN
Ha BMCOKa CKOPOCT, 3a [a HaCTbpXeTe:
MOPKOBW, CUPEHE.

Owck 3a TbHKM Wanbm (E)

3a Hapsi3BaHe KapTodu Ha TbHKU LLaANoK
(4nnc) n NpodyKTK 3a NogoBM canaTtu.
lMpedynpexdexue!

Juckbm 3a mbHKU watbu He e Nooxoosiuy
3a obpabomka Ha mebpOu cupeHa (Kaw-
Kaear), A0Ku, XpsiH u Op. M0OOBHU.

Que. I

lMocTaBeTe kynaTa (CTpenkara Bbpxy
Hesl TpsibBa Oa coYM KbM TodkaTa
BbpXy ypeda) 1 s 3aBbpTeTe Aokpaw
Nno YacoBHMKOBATa CTpenka.
BkapanTte npepaBartenHaTta oc B Ky-
nara.

B 3aBnCMMOCT OT XenaHusi HaunH Ha 06-

paboTka Ha NpoAyKTUTE:

» BkapanTte nogxogsiata Brioxka B HO-
cewns AnCK.

OObpHeTe BHMMaHVe Ha cdopmaTa u
nosuuusta (dur. bl - 5a)!

» [pukayeTe Hocelmsa AUCK KbM Npeaa-
BaTernHara oc.

unu:

» [lpukaveTe gucka 3a TbHKM Lanbu
KbM npepasartenHara oc. lNloctaseTe
Kanaka ¢ Tbrkava (CTpenkute BbpXy
Kanaka u kynaTta TpsibBa ga ce cpe-
LaT) U ro 3aBbpTETE NO YACOBHUKO-
BaTa CTpernka. YXOTO Ha Karnaka
TpsAbBa 13usano ga nexu B xneba Ha
ApbXKaTta Ha KynaTta.

& OnacHocm om HapaHsieaHe om
ocmpu Hoxx4yema!

He ekapsalime npbcmume cu 6b8

8xoO0Hama mpbbuyka. J[lobasslime

npodyKmu caMo 4Ype3 mbriKaya.

» 3aBbpTeTe BbPTALNSA Ce NPeBKoYBa-
Ten Ha XXenaHaTta HacTpolKa.

» Bkapaiite npogyktuTe, KOUTO McCkaTe
Ja HapexeTe Ha wwanbu unn ga Ha-
KbnuaTe.

» [okaTo gobaesATe NPoAYKTU, KOUTO Lue
HapsisBaTe Ha wWanbu wnu Wwe
KbnuaTte, M nNpUTUKBANTE NEKO C
Tbnkava.

* V3BageTe Tbhkaya n gobasete npo-
AYKTUTe npe3 BxogsLllaTta Tpbounyka.

* WsnonspainTe Tbhkaya, 3a ga poba-
BATE ABLIMM U TbHKU MPOAYKTU.

lMpedynpexdeHue!

U3snpassalime Kyrnama, rpedu Hacmbpea-
HUmMe unu HapsizaHu Ha wautbu npodykmu
Oa ca s HanbHunu 0o mam, 4e da ce 0o-
nupam 0o Hocewusi OucK unu Aucka 3a
MmBbHKU wadbu.
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Mpeca 3a unTpycosun nnogose (12)
dwr.

3a U3CTUCKBaAHe Ha COK OT LUTPYCOBM Mr1o-

0oBe, Hanp. nopTokanu, rperindpyTn, nu-

MOHM.

» [locTtaBeTe kynata (cTpenkara Bbpxy
Hesa TpsbBa [a couM KbM TOdKaTa
BbpXy ypeda) u s 3aBbpTeTe Aokpaw
Nno YacoBHMKOBaTa CTperkKa.

« BkapanTe npepaBaTenHata oc B Ky-
nara.

« [lpukavete npecata 3a UUTPYCOBU
nrogoBe KbM MpedaBaTenHara oc
(cTpenkuTe Ha npecata 3a UUTpycoBu
nnogoBe M Ha KynaTta TpsibBa ga ce
cpeLuaT) 1 s 3aBbpTeTE NO YAaCOBHUKO-
BaTa CTpenka. YXoTo Ha huntbpHaTa
KoWwHUUa Tpsba M3LAno ga nexu B
Xneba Ha gpbXkaTa Ha KynaTa.

+ [locTtaBeTe M HaTUCHeTe KOHyca 3a
npecoBaHe.

« 3a ga umscTtuckaTe Cok OT nnoj, nocrta-
BETe BbPTSLLMS Ce NPeBKIoYBaTen Ha
HUCKa CKOPOCT U MpUTUCHETe nnoja
BbpPXY KOHYCa 3a NpecoBaHe.

lpedynpexdeHue!

ObbpHeme sHUMaHUe Ha HUBOMO 8 Ky-
nama. Makc. k-eo: 500 mn. W3npassatime
Haspeme Kyrnama.

LleHTpodpyra 3a cokonsctucksaHe (13)
owur. [

3a nscTnckBaHe Ha COK OT MIOAOBE CbC

ceMKku (Hanp. 96bKkM 1 KpyLuK), arogn (1

Ap. nogobHu), NnogoBe C KOCTUIKK, 3e-

neHyyun (Hanp. MOPKOBU, AoMaTN).

» [loctaBeTe kynata (cTpenkara BbpXy
Hest TpsbBa Oa COYM KbM TouKaTa
BbPXY ypeaa) u s 3aBbpTeTe AOKpan
Mo YacoBHUKOBATa CTpenka.

« BkapanTe npepaBaTenHata oc B Ky-
nara.
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3aBUHTETE JOKpal No YacoBHMKOBATA

cTpenka cTbpranoto ¢ unTbpHaTa

KOLLHMLA.

« [locTaBeTe kanaka 3a LeHTpodyrata
3a COKOM3CTUCKBaHE W ro 3aBbpTeTe Mo
YacoBHMKOBATa CTperka. YXoTo Ha Ka-
naka TpsibBa n3LAno aa nexu B xneba
Ha gpbXKaTa Ha KynaTa.

¢ 3aBbpTeTe BbPTALINS Ce NPeBKoYBa-
Ten Ha H1cKa CKOPOCT.

« [lpubGaBsiiiTe NNogoBeE UMM 3eNeHYyLn
npes oTBopa 3a MbfHEHE U NEKO T
NpuUTUKBaNWTe Hanpen nocpeacTBoM
Tbnkada. AKO e HeobxoguMmo Hape-
XeTe NpoAyKTUTE NpeaBapuTenHo.

» Cnepn kato npukniounte ¢ obpaboT-

KaTa Ha NpoaykTuTe, 3aBbpTeTe 3a

KpaTKO BbPTALLINA ce NpeBKnoYBaTen

Ha BMCOKa CKOPOCT M ocTaBeTe ypena

Aa paboTu, gokaTto uanarta nynna Ha

nrioga ce uactucka.

lMpedynpexdeHue!

Obpbwalime sHUMaHuUe Ha HUBOMO 8 Ky-
nama. MakcumarnHo Kosu4yecmeo rpo-
dykmu 3a obpabomka: 250 ep. nnodose
usiu 3eneH4yyu..

BneHngep our. 1

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe OT

OCTpM HOX4eTa / BbpTALLY ce npe-

paBaTeneH MexaHu3bm!
B Hukakbe crniy4al He ekapsalime
npbcmume cu 8 brneHdepa, Koezamo e
rnpukadyeH. brneHoepbm He Moxe da ce
BKJTIO4U, aKo Karnakbim My HE € 3a8UH-
meH Ookpat. He omdensatume/npuxkay-
salime brieHOepa, npedu npedaskama
Oa e crpsna 8 Hanb/IHO HEMOOBUXHO
MO/10)KEeHUeE.



& OnacHocm om nonapeaHe!

lpu obpabomka Ha 2opewu me4yHocmu
ce omodernam napu rnpe3 ¢yHusma Ha
Karnaka.

Hanueatime do makc. 0,4 numpa eo-
peuwu unu neHoobpasHu meyHocmu.

lpedynpexdeHue!

GrneHdepbm moxe Oa ce nospedu. He 06-
pabomeatime db/160KO 3aMpaseHu npo-
Oykmu (oceeH nedeHu Kybyema). He
gkroysatime brieHoepa rpaseH.

lMocTtaBeTe kaHaTa Ha OneHgepa
(cTpenkaTa Bbpxy Hesi U Tasu BbpXy
ypena TpsibBa ga ce cpewiar) U A 3a-
BbpPTETE [JOKpak MO 4YacoBHMKOBATA
cTpernka.

MpnbaBeTe npoayKTUTE.

MakcmumarneH kanaumTeT — TEHHOCTU =
1,25 nutpa (NeHoobpa3zHu Unu ropeLum
TeyHocTn Ao makc. 0,4 nutpa).
OnTumaneH paboTeH kanauuter —
TBbpAuM npoaykTn = 80 rp.

lMocTaBeTe kanaka u ro 3aBbpTeTE MO
YacoBHUKOBATa CTperka. YXoTo Ha Ka-
naka TpsibBa n3usno Aa nexu B xnebda
Ha OpbXkaTta Ha brneHaepa.
3aBbpTeTE BLPTALLMSA Ce NPEBKIOYBA-
Ten Ha xenaHata HacTpouka.

Ako nckate ga gobaeuTe oule npo-
OYKTU, MbpPBO NOCTaBETE BbPTALLMSA Ce
npeskniousaten B nosuuusa  O/off
[m3kn.].

MaxHeTe Kanaka n gobaBeTe NpoayKTH

nnn

3a TBbpPOW NpOAyKTU oTaenete gy-
HUATa U 1 gobasaAiTe NOCTENeHHO
npes BXoAsALNA OTBOP

nnn

HanMBanTe TEYHOCTU npes3 (byHI/IFlTa.

Cnep npukniouyBaHe Ha pa6ortaTta C
ypena

lMocTaBeTe BbPTALLUA Ce NPEBKIYBa-
Ten B nosuums 0/off [uakn.].
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M3kntoueTe wencena ot enekrtpuye-
cKkata mpexa.

Otgenete npucTtaekaTta unu npucno-
cobreHnmeTo nNo onucaHusi Mo-gony
HauuH.

Mounctete BCUYKM YacTu, BX. ,[loyn-
CTBaHe u rpmxa’

OTaenete KynaTa ¢ npucnoco6nexus /
npucTaBku:

3aBbpTeTe Kanaka obpaTHO Ha 4YacoB-
HWKOBaTa CTperkKa 1 ro oTaeneTe.
OTtgenete npuctaBkaTa:

W3BapeTte oT Kynata AbpxKaya Ha npu-
CTaBkM 3aefHO C YHMBEPCANHOTO
HOX4e, AMcka 3a pa3bvBaHe unu Ky-
kata 3a meceHe. OTaeneTe npucras-
KaTta OT ObpXaya Ha NPUCTaBKu.
XBaHeTe Hocelums AMCK Unun gucka 3a
Lanbu 3a NnpegHa3HayYeHUTe 3a 3axBea-
WaHe BANbOHATUHM 1 TO U3BageTe oT
Kynarta.

O6bpHeTe Hocewmss ANCK U BHUMa-
TenHo U3BajeTe Broxkarta, Kato A Ha-
TUCHeTe OT JonHaTta cTpaHa (Pur. [@).
3aBbpTeTe Kynata obpaTtHO Ha 4acoB-
HWKOBaTa CTperka u g oTaenere.

OTpensaHe Ha npecarta 3a UMTPyCOBU
nnogose

Pa3BuHTETE MpecaTta 3a LWUTPYCOBM
nnoaoBe v oTaeneTe Kynara.

OTgensiHe Ha UeHTpodoyrata 3a co-
KOM3CTUCKBaHe:

3aBbpTeTe Kanaka Ha COKOW3CTUCK-
BaykaTta obpaTHO Ha 4YacoBHMKOBaTa
CTpernka u ro otaeneTe.

M3BageTte cTbpranoto ot kynara.
OTtpenete kynarta.

OTtgensiHe Ha GneHaepa

3aBbpTeTe brneHaepa obpaTHo Ha Ya-
COBHUKOBAaTa CTperka 1 ro otaeneTe.
3aBbpTeTe Kanaka o6paTHO Ha YacoB-
HUKOBAaTa CTpernka 1 ro otaeneTe.

CobBeT: [lpenopbuntenHo e ga noyu-
ctBate OneHgepa BegHara crieg yno-
Tpeba, BX. "MouncTBaHe n rpmxa”.



MouncrtBaHe n rpmxa

& OnacHocT oT TokoB yaap!

He nomarnstime 6a3oeusi MoOysl 6b8
goda U He eo0 mnocmasstime o0
meyauja s8oda.

lpedynpexdeHue!

Koprnycem moxe da ce nospedu. HE us-
rnonsealime abpa3usHu noyucmeauwu
npenapamu.

3ab6enexka: Mpn obpaboTka Ha HsKkOM
BMAOBE NPOAYKTU, KAaTO Hanpumep Mop-
KOBW WM YepBeHO 3ere, NnacTMacoBuTe
YacTu MOXe [a Ce OLBETAT, HO TOBa MOXe
Aa ce MOoYMCTU C MOMOLUTa Ha HHAKOSKO
Karku onvo.

MouncTBaHe Ha 6a3oBuUs Mmoayn

*  VaskntoveTe Lencena oT enekTpuye-
ckaTta mpexa.

+ 3abbplueTe 6a30BMSA MOAYN C HaBnax-
HeH napuan. MNpu HeobxoguMoOCT U3-

nonseanTe marko noymcTealy
npenapar.

« Cneg ToBa noacyweTte 6GasoBus
moayrn.

*  M3nnakHeTe 4ekmemkeTo C npuHaa-
NIeXXHOCTU nof Tevalla Boga U rm octa-
BeTe Aa u3cbxHat. [la He ce nouncTea
B CbAOMUANHA MaLlnHa.

MouncrtBaHe Ha Kynata U npu-
HaganexHocTuTte

A OnacHoCcT OT HapaHfiBaHe OT
OCTpU HoXyeTa!

Baxeawalime yHusepcasHomo HoX4e
caMo 3a Kpasi Ha niacmmacosama My
OpBbXKKa.

Koeamo He 20 u3snonseame, npubu-
palime yHUBEPCaslHOMO HOXYEe 8 YeK-
Medxxemo ¢ npuHadIexXHoCmu.
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Bcuukm yactu ca nogxogswim 3a noyu-
CTBaHe B CbOMUsSIHA MalUMHa.

He BKNuHsiBaliTe NnacTMacoBuTe YacTu B
CbOOMUSAMNHA MalUMHa, 3aloTo Morar ga
ce pgecopmupar.

NMouncrBaHe Ha GneHgepa
& OnacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
OoCTpu HoX4eTa!
He dokocealime Hox4yemama Ha brieH-

depa c eonu pwue. M3nonszsatime
Yyemka 3a rnoyucmeaHemo UM.

MpenopbunTenHo e Aa noyncrearte brnex-
Aepa BefHara crieq ynotpeba. Toea e
npegoTBpaTtv 3acbXBaHETO Ha OCTaTb-
UMTe OT MpOoAyKTUTEe WM noBpefaTta Ha
nnactMacara (Hanp. ot edupHUTE Macna
B pacTteHusaTa). KaHaTta Ha bneHgepa (6e3
pexelyaTta BroXka), kanakbT U yHUsTa
Ca noaxofsm 3a NoYnMcTBaHe B CbaOMMU-
AanHa. He nouncTBanTe pexellara Broxka
B CbAOMUSNHA, @ CaMo Mop, Tevalla Boja
(He A kucHeTe BbLB BOAA).
CbBeT: Hanente manko Boga C noyu-
CTBaLY, Npenapar B NpukavyeHus bneHgep.
BkntoyeTe ypega Ha M 3a HSKOnNKo ce-
KyHOW. V3nenTe pa3TBopa U U3NNakHeTe
oneHgepa c YncTa Boaa.
Pasrno6siBaHe Ha 6neHpepa  Pwr.
+ XBaHeTe pexellaTa BNnoxka 3a cTpa-
HUYHWTE Kpuna v s 3aBbpTeTe 0O6paTHO
Ha YacoBHMKOBaTa cTpenka. Taka ce
ocBoOOXOaBa pexeLlara BIroXka.
* V3BageTe pexellaTa BroOxka u otae-
neTe ynnbTHABALUMS NPBCTEH.
CrnobsiBaHe Ha 6neHpepa

/\ OnacHocm om HapaHsieaHe!
He canobsisatime brieHOepa OupeKkmMHO
8bpxy bazosusi MOOy/I.



+ [locTtaBeTe ynnbTHABALLMS MNPbCTEH
Ha pexeLllaTta BnoXxka.

+ Bkapante pexewjaTta Broxka oT Aon-
HaTa cTpaHa Ha kaHaTa Ha brneHaepa.

+ 3aTerHete 34paBo pexellaTa Broxka
3a KpunaTa no nocoka Ha YacOBHUKO-
BaTa cTpenka. BbpreTte pexewara
BINOXKa, MOHE A0KaTOo KpunaTta 4OCTUr-
HaT Mapkepa Bbpxy kaHaTa Ha bneH-
nepa (nosuuus - dur. 116).

MouncTBaHe Ha NpecaTa 3a LUTPYCOBMU
nnopose

Bcuuky yactu ca noaxoZsAwm 3a nouu-
cTBaHe B CbAoOMMsiNHa MawuHa. Mpe-
nopbUYUTENHO € BedHara cren ynorpe6a
[a v3nnakHeTe noj Tevalla Boaa KoHyca
3a npecoBaHe OT BCUYKM cTpaHu. ToBa e
nonpeyn Ha ocTaTbuuTe OT MPOAYKTUTE
[a 3acbxHar.

NMouucTBaHe Ha ueHTpocyraTa 3a co-
KOU3CTUCKBaHe ®ur. [d

3a ga nounctuTe LeHTpodpyrata 3a co-

KOM3CTUCKBaHE, MbPBO OTAeneTe hunTbp-

HaTa KOLHMLA OT AbpKaya Ha OUCKOBeE.

M3nnakHeTe yacTuTe noa Tevalla Boaa.

Mounctete crTapatenHo pebpaTta Ha

uNTbpHaTa KOLWHMLA, KaTo BHUMaBaTe

[a He v noBpeauTe.

CbxpaHsiBaHe Ha ypeaa ®dwur. [4

* W3kno4yeTe LWencena oOT enekTpuye-
ckata mMpexa.

» T[lpunbepeTe 3axpaHBalns kaben B OT-
[AeneHneTo.

» [pnbepeTe npucTaBkUTE B YeKkMen-
)KETO 3a NPUHaAIEXHOCTMH.

* [lpukayete kynara.
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m 3abenexka:

Mpeon ynoTpeba u3BageTe BCUYKM
NpuHagnNexHocTn oT Kynata wu/wnu
oneHaepa. BkapanTte camo Heobxoau-
MUTE YacTu.

OTcTpaHsABaHe Ha npobnemum

A OnacHocm om HapaHsigaHe!
Before rectifying a fault, pull out the
mains plug.

BaxHa

MCMA42..
Korato ypegbt e ynotpebeH Henpa-
BWUMHO, MNpeanasuTenaT € WU3KMoYun
Unn e Bb3HUKHaNa noepeda B ypeaa,
ancnnedar On/Off [Bkn./m3kn.] npwu-
MuUrea.

MHdopMaums 3a

BbasoB moayn

HeusnpaBHocCT:

YpenbT He paboTu.

Bb3MoxHa npuymnHa:

YpeobT e npetoBapeH (Hanp. npucras-

KaTa e 3acefHana B xpaHara) u npegna-

3UTENAT € USKITHYMI.

OTcTpaHABaHe Ha Npu4YnHara:

» [locTaBeTe BbPTALLUSA Ce NPEBKOYBa-
Ten B nosuuus 0/off [uakn.].

*  WsknoveTe wencena ot enekTpuye-
ckaTa Mpexa.

» OrTcTpaHeTe npuymHaTta 3a npetosap-
BaHETO.

» BknoveTe OTHOBO ypeaa.

Bb3MoxHa npuymnHa:

HanpaBeH e onuT ga ce npukayu kynarta

unu GrneHgepsT, AOKATO ypeabT € BKIto-

YeH.

OTcTpaHABaHe Ha npu4YnHara:

» [locTaBeTe BbPTALLUSA Ce NPEBKOYBa-
Ten B nosuuus 0/off [uakn.].



» [pukayete kynata unu brnengepa.
+ BkrnoveTe 0THOBO ypeaa.

MpuHagnexHocTH

HeusnpaBHoCT:

YpeowsT He MoXe fa cTapTupa.

Bb3moxHa npuymnHa:

HenpaBunHo noctaBeHa NpucTaBka.

OTcTpaHABaHe Ha NpuyuHara:

+ [locTaBeTe BbPTALLUSA Ce NPEBKOYBa-
Ten B nosuuus 0/off [uakn.].

+ [locTtaBeTe npucrtaBkata cbobpasHO
WHCTPYKUUUTE B TOBA PHKOBOACTBO.

|I| BaxHa nHdopmauus
AKO HEe MOXeTe caMu Aa OTCTpaHuTe
npobnema, ce CBbpXeTe CbC CEPBU3.

U3xBBbpnsiHe

Tosun ypen e yaoCTOBEPEH B CbOT-

BeTcTBMe ¢ Odupektuea 2002/96/EO
== Ha EBponericknst Cbi03 OTHOCHO OT-

nagbLM OT ernekTPUYEecKO U erek-
TPOHHO obopyaBaHe (OEEO). Tasu
OVPEKTVBa o4epTaBa HacokuTe 3a edek-
TMBHO BpbllaHe K ynotpeba Ha cTapu
ypeou B uenua EC. MNMonutanTe Thproeeua
U ce OCBEAOMETE OT MECTHUTE BracTu
32 YCTaHOBEHUTE HaYMHW 32 U3XBLPISHE.

MapaHuua

apaHUMOHHUTE YCrOBUS 3a TO3W ypes ce
onpenenAat oT HawunTe npeacTtaBUTENN B
cTpaHarTa, B KOSiTO € 3akyneH. [Nogpo6Ho-
CTWN OTHOCHO Te3U YCIioBUA MOXKeTe aa no-
nyyunTte OT Tbproeeua, OT KOroto CTe
3akynunu ypena. |_|pl/l OoTnpaBdAHE Ha pek-
NnamMauua cnopen ycrioBudaTta Ha T1a3un ra-
paHuMss TpsibBa Oa npedocTaBuTe
OOKYMEHT 3a NpeXBbplidHE Ha cobcTBe-
HOCT U KBUTaAHLUUA.

[onyckaT ce nsmeHeHus.
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Peuentu/CbctaBkn/O6paboTka

Mpucraska

CkopocTt

Bpeme

PeuenTtu/CbctaBkn/O6paboTka

&

Hucka/
BUCOKa

oK. 1-2
MUH.

3akBaceHo TecTo

Makc. 500 rp./1 doyHTa 1 2 yHUMM BGpallHo

25 rp./1 yHuus 3akBacka unmu 1 naketye cyxa mas

225 Mn./4-9 TeYHN YHUUN XITaAKO MIISIKO

1 anue

1 wunka con

80 rp./3 yHuun 3axap

80 rp./3 yHUnM masHmHa (xragka)

HactbpraHa kopa OT MOMOBWH NIMMOH

» [locTaBete B Kynata BCUYKM NPOAYKTU (C U3KIOYEHME
Ha MITIAKOTO).

» [locTaBeTte BLPTALLMSA Ce MPEBKITHOYBATEN HA HUCKA
CKOPOCT 3a JeceTuHa CekyHau.

* [lo6aBeTe MMSIKOTO U MUKCUPANTE Ha BMCOKA CKO-
pOCT.

CobcTaBkute TpsibBa Aa ca ¢ egHakBa TeMmnepaTtypa.
KoraTo TecToTo cTaHe egHOpPOAHO, o OCTaBeTe Ha
TOMMo.

Jlyk, yecbH

Konuyectso: ot 1/4 rmaea nyk go 300 rp./10,5 yHuun
oT 1 cknnngka YyecbH o 300 rp./10,5 yHumm

* HakbnuanTe nyka/decbHa 4o XXenaHus pasmep.

BNCOKa

Meco, apo6

(3a kanma, TaTapcku Gudptek n ap.)

Konunyectso: 50-500 rp.

* Otgenete Kokanute, XpyLUanuTe 1 cyxoxunusaTa. Ha-
pexeTe MecoTo Ha KybuerTa.

3a HanpaBaTa Ha KanMa, NibHKa Unn NacTer:

* Crnoxere MecoTo (roBexao, CBUHCKO, TENELLKO,
nTnye unu gopun puba n T.H.) 3aegHO C APYrMTe CbCTaBKU
1 nognpasKuM B Kynarta u rm cMeceTe.

BNCOKa

oK. 1,5-2
MUH.

AropoB wepbeT

250 rp./9 yHUUKN 3ampaseHun arogm

100 rp./3,5 yHUuK rmasypHa 3axap

180 Mn./6,5 TeYHM yHLMM CMETaHa

* [locTaBeTe BCMYKM CbCTaBKK B KynaTta. BkrntoyeTte He-
3abaBHO ypeaa unm cMecTa Lie cTaHe Ha By4dku. Mukcu-
paviTe, AOKaTo Ce Nony4yn Arogosus wepber.
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Mpucraeka | CkopocTt| Bpeme |Peuentn/CbcraBkn/Ob6paboTka
@ Hucka/ Pa3buBaHe Ha 6enTbkK
BUCOKa KonnyecTtBo: oT 2 go 6 anyHn 6entbka
* Pasbusante Ha MakcMmariHa cKOpocT. 3agaunTe CcKo-
pocTTa Ha ,Hu1cKa”, 3a fja Ce CrbCTAT CbCTaBKUTE.
D) Hucka/ Buta cmeTaHa
BMCOKaA Konnyectso: 200-400 rp.
* Pasbusante Ha MakcMmariHa cKOpocT. 3agaunTe CcKo-
pocTTa Ha ,Hu1cKa”, 3a fja Ce CrbCTAT CbCTaBKUTE.
BUCOKA Apku, 6apemun
M Konnyectso: 200-400 rp.
« OrtgeneTte HaMbIIHO Yepynk1Te, 3aloTo MoraT Aa 3a-
ThNAT HOXYETO Ha GrieHaepa.
Hakbnuante nyka/decbHa 4O XenaHusa pasmep.
BMCOKa MpuroTesiHe Ha NOpPe OT NSIOAOBE UMK 3eNeHYyLU
M (Miope oT A6brkKn, cnaHak, MOPKOBW U OMaTH; CypOBU
W CrOTBEHN)
» [locTtaBeTte cbCcTaBkMTE M NognpaskuTe B GrieHaepa u
M cMerneTe Ha nope.
BMCOKa LLlokonapoBo Mnsiko

80-100 rp./2-31/2 yHumun Wwokonaza

oK. 400 mn. ropeLo Mrsko

HacTtbpxeTe Wwokonaga ypes bneHagepa, nobasete rope-
LLIOTO MIISIKO ¥ MUKCUpaNTe 3a KpaTKo.
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MpucraBka

CkopocT

Bpeme

PeuenTtu/CbctaBkn/ObpaboTka

Hucka/
BUCOKa

MaioHesa

1 anue

1 4.n. ropunua

150-200 mMn./5-7 Te4HU yHUMM ONno

1 ¢.N. NMMOHOB COK UNK OLIET.

1 wmnka con

1 wunka 3axap

CobcTaBkute TpsibBa Aa ca ¢ egHakBa TemnepaTtypa.

* MukcupainTe BCUYKM CbCTaBkM (C U3KIHOYEHNE Ha
ONINOTO) B NPOABLITKEHNE HA HAKOMKO CEKYHAM Ha CKO-
poct 1.

» BknitoueTe bneHaepa Ha 2, Hanente 6aBHO ONMOTO
npes yHusaTa n MMKCUpanTe, JOKaTo MarioHe3aTa
emynrupa.

ManoHesaTa TpsbBa aa ce KoHCymumpa He3abaBHO 1 Aa
HE ce cbxpaHsBa 3a N0-KbCHa KOHCYMaLUA.

BUCOKa

MepeHa n macno 3a masaHe

40 rp. KpaBe Macno (OT XNaausHuK)

150 rp. meg (0T xNagumnHuK)

» PasgeneTe ¢ HOX KpaBe MacroTo Ha no-apebHu nap-
yeTa u rm nocrtaeeTe B bneHaepa.

* [Npubasete meaga n brneHgmpanTe Ha BUCOKA CKOPOCT
okono 15 cekyHaw.
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SI

Garancija
Garancijski pogoji za to napravo so dolo¢eni s strani
nasega predstavnika v drzavi, kjer se naprava
prodaja. Podrobnosti o teh pogojih lahko izveste pri
prodajalcu naprave.
Za uveljavljanje garancije morate predloziti racun.
Naprava je oznacena v skladu z evropskimi
E smernicami 2002/96/EG o ravnanju z
odsluzenimi elektricnimi in elektronskimi
mmmm napravami (Waste electrical and electronic
equipment WEEE). Te smernice dolo¢ajo
enotni evropski (EU) okvir za vrnitev in
reciklazo rabljenih naprav.

SR

Garancija

Garantni uslovi za ovaj aparat su definisani sa strane

nasega predstavnika u zemlji, u kojoj se aparat

prodaje. Detalji u vezi tih uslova mogu se dobiti kod
vaseg prodavaca aparata.

Za uvazavanje garancije potrebno je predloziti raun.
Ovaj uredaj susre¢e Evropsku smernicu
2002/96/EG za odbacene elektricne i
elektronske uredaje WEEE). Smernica

N pruza EU Siroki vazedi delokrug za
recikliranje odbacenih uredaja.

AL

Garancia!

Kushtet e garancisé pér kété pajisje jané té
definuara nga pérfagésuesit toné né vendin e
shitjes. Detajet e kétyre kushteve mund té
kuptohen nga shitési, nga i cili jeni furnizuar me
pajisjen. Né rast té ¢faré do lloj reklamacioni té
pérfshiré me garancing€, éshté e nevojshme gé ta
tregoni edhe faturén.

E mbajmé té drejtén e ndérrimit té karakteristikave
teknike pa paralajmérim.
Kjo pajisje éshté e shénuar né pajtim me
E direktivat europjane 2002/96/EG, gé ka té
béjé me pajisjet e pérdorura elektrike dhe
mmmm  clektronike (pajisje té papérdorshme
elektrike dhe elektronike PPEE).Kjo
direktivé pércakton kornizén pér kthim dhe
garkullim té pajisjeve té pérdorura, e cila

HR

Garancija
Garancijski su uvjeti za ovaj aparat definirani sa
strane nasega predstavnika u zemlji, u kojoj se
aparat prodaje. Detalji u vezi tih uvjeta mogu se
dobiti kod vaseg prodavaca aparata.
Za uvazavanje garancije potrebno je predloziti racun.
Ovaj uredaj susre¢e Europsku smjernicu
E 2002/96/EG za odbacene elektricne i
elektronicke uredaje WEEE). Smjernica
I pruza EU Sirok vazeci djelokrug za
recikliranje odbacenih uredaja.

MK

Fapanumja
[apaHuucKk1Te YCroBM 3a OBOj YPeA, ce OApeaeHu of
cTpaHa Ha HalMoT NpeTCTaBHMK BO 3emjaTa kaae
wTo e npogaaeH. NMogetanH nmHgopmauum 3a osue
yCroBu Moxe fa ce gobujat of npoagaBavoT o/ KOro
ypenoT 6un kyneH.
3a 6uno kakem nobapyBara BO paMkuTe Ha oBaa
rapaHuuja Mopa fa ce npunoxu duckanHa cmeTka
Unu ncnpaTtHuua.
OBOj ypen e 03Ha4eH BO COrnacHoOCTCO
E EsponckaTa Perynatnsa 2002/96/EG koja
ce ofjHecyBa Ha KOPUCTEHU eNEKTPUYHN 1
BN ©eKTpoHcku ypean (waste electrical and
electronic equipment WEEE).YnaTtctBoTO
ja oapenyBa noctankaTa 3a Bpakake u
peunknpare KOpUCTEeHN ypeau crnopes
npumMeHata wupym EY.

BG

[apaHuus
[apaHUMOHHWTE yCroBMs 3a TO3U anapar ca
AeduHUpaHn oT Hawums NpeacTaBuTen B
CbOTBETHaTa CTpaHa, KbeTo ce NpofaBa To3u
anapar. [MogpobHOCTU 3a TX MOXETE Aa nonyynTe
oT Bawws npogasay. 3a aa 6bae yBaxeHa
rapaHuusiTa € HeobxoAMMO Aa NPUNoXNUTE kKacoBa
Henexka OT nokynkara.
Tosun anapat oTroBapsi Ha EBponerickoto
nanckeaHe 2002/96/El" 3a oTnagbyHn
€NeKTPUYECKM U ENEKTPOHHMU anapaTtu
— WEEE, koaTo npeaswxaa LUMpOK
AnanasoH OT AeNCcTBUs 3a peuuknupaHe
Ha U3XBbPIIEHN anapaTy.
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